
Dear guest,

Welcome to Brasserie de Walvis. 
At Kloeg Collection we are happy to ensure that you enjoy a delicious and

honest evening. Our dishes are carefully composed. By choosing products with
a quality mark, we know for sure that they have been grown, or caught in a

sustainable way. Naturally we work with fresh and organic ingredients,
mostly from our own environment in Zeeland. We also prepare a selection of

vegetarian and vegan dishes. 
With us you can taste flavors, the way flavors should taste.

Enjoy your meal!

It is possible that our dishes contain allergens. 

One table, one bill.
 We kindly ask you to settle the bill together. Thank you!

Cher visteur, chère visiteuse, 

Bienvenue à la Brasserie de Walvis.
Chez Kloeg Collection, nous sommes hereux de veiller à ce que vous passiez une
soirée délicieuse et honnête. Nos plats sont composés avec soins. En choissant
des produits avec une marque de qualité, nous sommes certains qu'ils ont été

cultivés, pêchés de manière durable. Naturellement, nous travaillons avec
ingrédients frais et biologiques, principalement issus de notre propre

environnement zélandais. Nous préparons également une sélection de plats
végétariens et végétaliens. 

Avec nous, vous pouves goûter les saveurs, comme les saveurs devraient l'être. 
Bon appétit!

Il est possible que nos plats contiennent des allergènes. 

Une table, une addition.
 Merci de régler l’addition en une seule fois.

Beter life quality mark / meilleure marque de qualité de vie
Zeeland regional product / Produit régional de Zélande. 
Responsibly pruchased fish / poisson acheté responsable
Organic / biologique
vegetarian / végétarien
vegan / végétalien



 Compose your 3-course menu for €47,50 

Extra to order/ Extra sur commande:
Bread with butter/ Pain avec du beurre €3,00

Bread with spreads/ Pain avec tartinables €13,00

Starters Entrées

Duo of salmon
Crisp of seaweed |

ribbon of cucumber
 

Beefcarpaccio 
Cheese from ‘De Schellach’ |

pine nuts | arugula |
basil-mustard cream

Ribeye pastrami
Pickled red onion | Croutons |

Truffle mayonnaise

goat cheese salad
Aged goat cheese | 
goat cheese balls | 

balsamic | almonds | figs

Duo de saumon
Croustillant d’algue |
Ruban de concombre

Carpoaccio de boeuf
    Fromage de ‘Schellach’ |

pignons de pin | salade de roquette | 
crème basilic-moutarde

Pastrami de ribeye
Oignon rouge mariné | croûtons |

Mayonnaise à la truffe

Salade de fromage de chèvre

Fromage de chèvre affiné |
billes de fromage de chèvre |
balsamique | amandes | figues

   15,00   15,00

Soup
   12,50    12,50

Soup of the day 
Pain de Mer bread

Mustard soup
Crispy Zeeuws bacon | 

spring onion | pain de mer bread

Soupe du jour
Pain de Mer

Soupe à la moutarde
Lard grillé |

Oignon vert | Pain de mer

All starters include bread with butter
Toutes les entrées incluent du pain avec du beurre

Soupe



29,50 29,50
Main courses Plats principaux

 Compose your 3-course menu for €47,50 

Extra to order/ Extra à commander:
Mixed vegetables/ Légumes mélangés €4,50

Mixed salad/ Salade composée €4,50
Extra fries/ Frites supplémentaires €4,50

Guinea fowl leg
Roasted bell pepper sauce |

leek | tomato | potato

Tomato risotto
Pumpkin | Basil oil |

vegan cheese

Catch of the day 

Venison steak and game sausage
Cranberries | Red cabbage | 
sauce with speculaas spices

and red port

Monkfish
Ratatouille | Shellfish jus

Chef's choice
Varying meat dish

Vegan burger
Tomato salsa |

white coleslaw

Cuisse de pintade
Sauce au poivron rôti |

poireau | tomate | pomme de terre

Risotto à la tomate
Potiron | Huile de basilic |

Fromage végan

Catch of the day 

Steak de cerf et saucisse de gibier

Cranberries | Chou rouge | 
sauce aux épices spéculoos

et porto rouge

Lotte
Ratatouille | jus de crustacés

Le choix du chef
Plat de viande varié

Burger végan
Salsa de tomate |

salade de chou blanc

All main courses include fries (exept for the risotto)
Tout les plats principaux incluent des frites (sauf le risotto)



   10,00  10,00

 Compose your 3-course menu for €47,50 

Desserts DESSERTS

Selection of cheeses
Fig chutney | walnut  |

german fruitbread

Brownie
Cherry espuma |

Vanilla-Amarena ice cream

Dame blance
vanilla ice cream |

chocolate sauce | whipped cream

Jägermeister parfait
Poached pear | chocolate mousse

Sélection de fromages
Chutney de figues | noix |
Pain de fruits allemand

Brownie
Espuma de cerise |

Glace vanille-amarena

Dame blance
Glace vanille |

Sauce au chocolat | Chantilly

Parfait au Jägermeister
Poire pochée | mousse au chocolat

Special coffees / Cafés spéciaux

  9,00
Irish Coffee

Spanish Coffee

Spanish Coffee 43

Italian Coffee

French Coffee

Bailey's Coffee


