
dear guest,

Welcome to Restaurant Chabot.

At Kloeg Collection, we are happy to ensure that you enjoy a delicious
and honest evening. By choosing products with a quality mark we
know for sure that they have been farmed, caught or grown in a

sustainable way. We also prepare a selection of vegetarian and vegan
dishes. Our staff will do everything to give you a pleasant experience!

With us you can taste flavours, the way flavours should be.

Enjoy your dinner!

cher invité, 

Chez Kloeg Collection, nous sommes heureux de veiller á ce que vous
passiez une soireé délicieuse et honnête. En choisissant des produits

avec une marque de qualité, nous savons avec certitude qu’ils ontété
cultivés ou pêchés de maniére durable. Nous préparonségalement une
sélection de plats végétariens et végétalien. Notre équipe de service

met tout en œuvre pour vous offrir une expérience agréable !

Avec nous, vous pouvez goûter des saveurs, comme les saveurs devraient l'être.

Profiter de votre dîner!

Kloeg Collection's signature dish
Beter leven keurmerk
Zeeuws Streekproduct
verantwoord ingekochte vis
biologisch
vegetarisch
veganistisch



               

Extra (3,-)
 Bread basket                 

  Bread with olive oil and butter             

                                                                    

               

supplémentaire (3,-)
 Du pain               

 Pain à L'huile D’olive et beurre

                                                                    

Do you have certain dietary requirements or allergies? Please let our
staff know so the kitchen can take them into account.

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires ? Veuillez en informer
le serveur afin que la cuisine puisse en tenir compte.

All our appetizers are served 
with bread

Fish soup from Zeeland
with seasonal fish

Miso Soup
Edamame| Shiitake | Tofu

crayfish
potato | seaweed | sea lavender

Oxtail
zucchini | cucumber | Fetta

Little Gem
mozzarella | paprika | 

ratatouille

Appetizer

   14,50

Entrée

   14,50

Toutes nos entrées sont servies avec
du pain

Soupe de poisson de Zeeland
avec du poisson de saison

Soupe miso
Edamame| Shiitake | Tofu

écrevisse
pomme de terre | algues | lavande de mer

Queue de bœuf
courgettes | concombre | Fetta

Sucrine
mozzarella | Poivron | 

ratatouille

 Compose your own 3-course menu for 44,50 p.p.



   27,50   27,50

Main courses Plats principaux

Pork entrecote
turnip | buckwheat | 

bearnaise

Sea bass
tomato | capers | 
 Beurre noisette

Lamb rump
eggplant | pea | 

Thyme and garlic sauce

Red Gurnard
baby potato | green 

asparagus | green herbs

White asparagus
potato | egg | 

Spinach

Carrot
dukkah | hazelnut | 

vadouvan sauce

 

               

Side dishes

*Asparagus with almond 
béarnaise

*Polenta with Parmesan

*Beetroot with citrus 
and lovage

*Fries with mayonnaise         
                                                                    

               

Accompagnements

*Asperge a la béarnaise 
aux amandes

*Polenta avec Parmesan

*Betterave aux agrumes 
et livè

*Frites avec mayonnaise          
                                                                    

Entrecote de porc
navet | sarrasin | 

béarnaise

bar
tomate | câpres | 
 Beurre noisette

Croupe d’agneau
aubergine | pois vert | 

Sauce au thym et à l’ail

Grondin rouge
Grenailles | asperges vertes | 

herbes vertes

Asperges Blanches
Pomme de Terre | œufs | 

épinard

Carotte 
Dukkah | Noisette | Sauce Vadouvan

8,0

6,5

6,5

4,5



9,509,50
Desserts Desserts

Hazelnut
Chocolate | Praline

Peach
yogurt | almond

Mascarpone
lemon | basil

Raspberry
Cava | tarragon 

 

Noisette
Chocolat | Praliné

Pêche
yaourt | amande

Mascarpone
citron | basilic

Framboise
Cava | estragon 

 

All our dishes are composed and prepared with as much care as
possible.

Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible
and cooks according to the seasons.

Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand 
soin possible.

Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et
bio et cuisine selon le rythme des saisons.

Team Restaurant Chabot


