- Grufd aus der Kiiche -

VORSPEISEN

Kalbsbavette-Tatar mit Eigelbcreme, Nori und
Chipotle-Vinaigrette
oder
Gebratener Kingfish mit Dashi-Gel, gerducherten Shiitakepilzen
und knusprigem Wasabi-Tempura
oder
Ravioli gefiillt mit Kastanien und Pistazien,
Pistazien-Salbei-Pesto und knuspriger Enoki .

ZWISCHENGANGE

Perlhuhn-Ballotine mit Waldpilzsauce, gebratener
Austernpilz und knuspriger Senf
oder
Kaisergranat mit Schalentier-Schaum,

Blumenkohlcreme und Blumenkohlréschen
oder

Rote-Bete-Tatar mit Ziegenkadse-Crunch,

Ziegenkdsecreme, Balsamico und gerdaucherter Mandel

HAUPTGERICHTE
Wildschweinfilet mit Rotweinsauce, Pommes Anna und
Rosenkohl gebraten mit Lardo T
oder k i3 L
Steinbutt und Herzmuscheln mit Weilwein-Krautersud, .

kleinen Kartoffeln und Gemisegarnitur (Julienne) k- S
oder \, - ‘

Gerosteter Kiirbis mit Saint Agur-Sauce (Blauschimmelkése),

\

Kiirbiscreme, karamellisierten Erdniissen und konfierten Roseval-Kartoffeln :-;--t':' 4
)
o
DESSERTS "'I.l
Spekulatiusparfait mit Yuzu-Karamell, pochierter Birne und weiRer Schokolade ' .'
oder , ' ‘
Verschiedene Kasesorten mit Brot
|
4-Gange-Wahlmenii fiir 72,50 € p.P. (exkl. Getrénke) ' _ l
Bitte beachten Sie, dass Anderungen im Menii je nach | :a .
Verfligbarkeit der Zutaten moglich sind. —t E'- =




