
Geachte gast,

Hartelijk welkom bij Restaurant Chabot. 
Wij zorgen er bij Kloeg Collection graag voor, dat u van een (h)eerlijke

avond geniet. Door te kiezen voor producten met een keurmerk, weten wij
zeker dat deze op een duurzame manier gekweekt, gevangen of geteeld zijn.

Tevens bereiden wij een selectie van vegetarische en veganistische gerechten.
onze bediening doet er alles aan om u een fijne beleving te geven!

Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn. 

Eet smakelijk!

Sehr geehrter Gast, 

Herzlich willkommen bei Restaurant Chabot. 
Wir sorgen bei Kloeg Collection gerne dafür, dass Sie ein (h)errlichen Abend

geniessen können. Wir wählen Produkte mit anerkanntem Gütezeichen, damit
wir sicher sind dass diese nachhaltig angebaut, gefangen oder kultiviert

wurden. Zum schluss bereiten wir auch eine Auswahl an vegetarischen und
veganen Gerichten zu. Unser Servicepersonal tut alles, um Ihnen ein

angenehmes Erlebnis zu bereiten!

Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll.

 Guten Appetit!

Beter leven keurmerk

Zeeuws Streekproduct

verantwoord ingekochte vis

biologisch

vegetarisch 

veganistisch

Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze
bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.

Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser
personal, damit die kuche diese berucksigtigen kann.

Beter Leven-Siegel

Zeeländisches Regionalprodukt

Verantwortungsvoller Fisch

biologisch

vegetarisch 

vegan



Huisgemaakte Visbouillon
met noorse garnalen en 

pernod crème

Romige Paddenstoelensoep
diverse paddenstoelen met truffel

Gravad Lax
met dille mosterd mayonaise en

groene appel

Gebakken Gamba's
gebakken in knoflook en peper olie, sherry,

sinaasappel en gerookte paprika

Vitello Tonnato
op lage temperatuur gegaard kalfsvlees

met tonijn-kappertjesmayonaise en
kapperappeltjes

Rode Bieten Carpaccio
met walnoten, zachte geitenkaasmousse

en balsamico crème

Caprese
burrata met tomaat, pistache en 

vierge basilicumolie

Crostini
met witte bonen crème, rozemarijn,

citroen en knapperige ui

 Extra Brood  
met olijfolie en boter 

 5,50 

Hausgemachte Fischbouillon
mit  norwegische garnelen und 

Pernod-Crème

Cremige Pilzsuppe
verschiedene Pilze mit Trüffel

Graved Lachs
mit Dill-Senf-Mayonnaise und 

grünem Apfel

Gebratene Garnelen
gebraten in Knoblauch-Pfeffer-Öl, Sherry,

Orange und geräuchertem Paprika

Vitello Tonnato
bei niedriger Temperatur gegartes
Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-

Mayonnaise und Kapernäpfeln

Rote-Bete-Carpaccio
mit Walnüssen, zartem Ziegenkäse-Mousse

und Balsamico-Crème

Caprese
burrata mit Tomaten, Pistazien und 

nativem Basilikumöl

Crostini
mit weißer Bohnencreme, Rosmarin, 

Zitrone und knusprigen Zwiebeln

Extra Brot
 mit Olivenöl und Butter

 5,50

Voorgerechten

(Geserveerd met brood)

Vorspeisen

(Mit brot serviert)

 stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 49,50 p.p.

   15,-    15,-



Flat Iron Steak
met jus de morilles, seizoensgroente en

aardappelgarnituur

Zeebaarsfilet
met saffraansaus, seizoensgroente en

aardappelgarnituur

Kalfs Entrecote Gremolata
met serranoham, citroen, knoflook,

peterselie, seizoensgroente en
aardappelgarnituur

Zalm Forelfilet
met beurre blanc, dille olie,

seizoensgroente en aardappelgarnituur 

Tompouce van Groenten
met gegrilde courgette, aubergine en

provolone kaas

Risotto
met kastanjechampignons,

beukenzwammen, truffelolie en
vegan parmezaanse kaas

              
  Bijgerechten

Aardappelgarnituur

Friet met mayonaise

Gegrilde maiskolf

Gemengde salade

Flat Iron Steak
mit Morcheljus, Saisongemüse und

Kartoffelbeilage

Wolfsbarschfilet
mit Safransauce, Saisongemüse und

Kartoffelbeilage

Kalbsentrecôte mit Gremolata
mit Serranoschinken, Zitrone, Knoblauch,

Petersilie, Saisongemüse und
Kartoffelbeilage

Lachs Forellenfilet
mit Beurre blanc und Dillöl, 

Saisongemüse und Kartoffelbeilage

Gemüse-Tompouce
gegrillte Zucchini, Aubergine und

Provolone-Käse

Risotto
mit Kastanienchampignons, 
Buchenpilzen, Trüffelöl und

veganem Parmesan

Beilagen

Kartoffelbeilage

Pommes frites mit Mayonnaise

Gegrillter Maiskolben

Gemischter Salat

   29,50
Hoofdgerechten Hauptgerichte

6,5

6,5

6,5

5,5

   29,50



Kaas
selectie van regionale kazen met

kletzenbrood en walnoten

Tiramisu
met zeeuwse bolus en zeeuwse bolus likeur

Brownie
huisgemaakte brownie van Belgische

chocolade, yoghurt ijs en
frambozen crumble

Duet Zeeuws Licht
speculaas ijs met brunoise van

gestoofde peer, geroosterde hazelnoot
en gezouten caramel

Sorbet Ijs
limoensorbet met bramen/tijm 
compote en amandel kletskop

Team Restaurant Chabot

Nagerechten Desserts

Käse
auswahl regionaler Käsesorten mit

Kletzenbrot und Walnüssen

Tiramisu
mit Zeeuwse Bolus und Zeeuwse-Bolus-Likör

Brownie
hausgemachter Brownie aus belgischer

Schokolade mit Joghurt-Eis und
Himbeer-Crumble

Duett Zeeuws Licht
spekulatius-Eis mit Brunoise aus
geschmorter Birne, gerösteten 

Haselnüssen und gesalzenem Karamell

Sorbet-Eis
limettensorbet mit Brombeer-Thymian-

Kompott und Mandel-Kletskop

Al onze gerechten worden met zoveel mogelijk zorg 
samengesteld en bereid. 

Ons keukenteam gebruikt verse en zoveel als mogelijk biologische
producten en kookt met de seizoenen mee.

Alle unsere Gerichte werden mit grosstmöglicher Sorgfalt
zusammengestellt und zubereitet. 

Unser Küchenteam verwendet möglichst frische und biologische
Produkte und kocht mit den Jahreszeiten.

10,- 10,-



 stel zelf uw 3-gangen kindermenu samen voor 22,50

Voor de kids Für die kinder
tot 12 jaar Bis 12 Jahre

Voorgerechten

Tomatensoep

carpaccio, rucola, pijnboompitten,
truffelmayonaise

brood met kruidenboter

Hoofdgerechten

Biefstuk met friet en salade

Pasta bolognaise

Kroket OF kaassoufflé OF 
frikandel met friet, appelmoes 

en salade

Desserts

Surprise beker 
met 2 bolletjes ijs

 slagroom en marshmallows 

dame blanche
2 bollen vanille ijs, 

chocoladesaus en slagroom

14,5

11,5

9,5

6,-

8,-

5,5

9,5

7,5

Vorspeisen

Tomatensuppe

carpaccio, Rucola, Pinienkerne,
Trüffelmayonnaise

Brot mit kräuterbutter

Hauptgerichten

Rindersteak mit Pommes frites und salat

pasta bolognese

Krokette ODER käseauflauf ODER 
Frikandel mit Pommes, Apfelsoße 

und salat

Nachspeisen

Überraschungsbecher
 mit 2 Kugeln Eis 

Schlagsahne und marshmallows

Dame Blanche
2 Kugeln Vanilleeis mit 

Schokoladensauce und Schlagsahne



Lunch

Huisgemaakte visbouillon
met noorse garnalen en pernod crème

Romige Paddenstoelensoep
diverse paddenstoelen met truffel

Gebakken Gamba's
Gebakken in knoflook peper olie, 

sherry, sinaasappel en gerookte paprika

Broodje Vitello Tonnato
tonijnmayonaise, kapperappeltjes en sla

 
Broodje Tonijnsalade

ei, ui en sla

Broodje Gezond
ham, kaas, ei, komkommer en tomaat

Uitsmijter
ham en/of kaas

 
Salade Gravad Lax

sla, dille mosterd mayonaise, 
komkommer, tomaat en groene appel

Salade Caprese
sla, pistache, vierge basilicumolie, 

burrata, komkommer en tomaat
 

Salade Carpaccio
sla, komkomer, tomaat, 

pijnboompitten, truffelmayonaise

Snacks & Bites
Niet te bestellen tussen

18u - 21u

Rundvlees bitterballen (8 st.)
      met mosterd

Groente bitterballen (8 st.)
met mosterd

Chilli cheese nuggets (10st.)

kaastengels (8 st.)

Schaaltje olijven

Kaasplankje
4 soorten kaas met brood

          

Lunch, snacks & bites

Biologisch
Vegetarisch

Veganistisch

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

 13,5

14,5

14,5

Appelgebak 5,-

met slagroom
 +0,50

  15,5

  15,5

  14,5

14,5

  14,5

  15,5

12,5

8,5  

8,5  

9,-  

9,-  

4,-  

14,5 



Lunch

Hausgemachte Fischbrühe
Norwegische garnelen und Pernod-Creme

Cremige Pilzsuppe
verschiedene Pilze mit Trüffel

Gebratene Garnelen
gebraten in Knoblauch-Pfeffer-Öl, 

Sherry, Orange und geräuchertem Paprika

Vitello Tonnato-Sandwich
Thunfischmayonnaise, Kapernäpfel, Salat

 
Thunfischsalat-Sandwich

Ei, Zwiebel und Salat

Sandwich „Gezond“
Schinken, Käse, Ei, Gurke und Tomate

Stramme Max
Schinken und/oder Käse

 
Salat Gravad Lax

Salat, Dill-Senf-Mayonnaise, 
Gurke, Tomate und grüner Apfel

Salat Caprese
Salat, Pistazien, natives Basilikumöl,

Burrata, Gurke und Tomate
 

Salat Carpaccio
Salat, Gurke, Tomate,

Pinienkerne und Trüffelmayonnaise 

Snacks & Bites
Nicht bestellbar zwischen

18u - 21u

Rindfleisch-Bitterballen (8 Stk.)
mit senf

Gemüse-Bitterballen (8 Stk.)
mit senf

Chilli-cheese nuggets (10 Stk.)

Käse-Stangen (8 Stk.)

Schälchen Oliven

Käseplatte
4 Käsesorten mit Brot

          

Lunch, snacks & bites

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter Leven-Siegel
Zeeländisches Regionalprodukt
Verantwortungsvoller Fisch

 13,5

14,5

14,5

  15,5

  15,5

  14,5

14,5

  14,5

  15,5

12,5

8,5  

8,5  

9,-  

9,-  

4,-  

14,5 

Apfelkuchen 5,-

mit Schlagsahne 
+0,50
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