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RESTAURANT

Chabot
GEACHTE GAST,

HARTELIJK WELKOM BIJ RESTAURANT CHABOT.
WIJ ZORGEN ER BIJ KLOEG COLLECTION GRAAG VOOR, DAT U VAN EEN (H)EERLIJKE
AVOND GENIET. DOOR TE KIEZEN VOOR PRODUCTEN MET EEN KEURMERK, WETEN WIJ
ZEKER DAT DEZE OP EEN DUURZAME MANIER GEKWEEKT, GEVANGEN OF GETEELD ZIJN.
TEVENS BEREIDEN WIJ EEN SELECTIE VAN VEGETARISCHE EN VEGANISTISCHE GERECHTEN.
ONZE BEDIENING DOET ER ALLES AAN OM U EEN FIJNE BELEVING TE GEVEN!

BIJ ONS PROEFT U SMAKEN, ZOALS SMAKEN HOREN TE ZIJN.

EET SMAKELIJK!

SEHR GEEHRTER GAST,

HERZLICH WILLKOMMEN BEI RESTAURANT CHABOT.

WIR SORGEN BEI KLOEG COLLECTION GERNE DAFUR, DASS SIE EIN (H)ERRLICHEN ABEND
GENIESSEN KONNEN. WIR WAHLEN PRODUKTE MIT ANERKANNTEM GUTEZEICHEN, DAMIT
WIR SICHER SIND DASS DIESE NACHHALTIG ANGEBAUT, GEFANGEN ODER KULTIVIERT
WURDEN. ZUM SCHLUSS BEREITEN WIR AUCH EINE AUSWAHL AN VEGETARISCHEN UND
VEGANEN GERICHTEN ZU. UNSER SERVICEPERSONAL TUT ALLES, UM [HNEN EIN

ANGENEHMES ERLEBNIS ZU BEREITEN!

BEI UNS ERLEBEN SIE, WIE PURER GESCHMACK SEIN SOLL.

GUTEN APPETIT!

HEEFT U BEPAALDE ALLERGIEEN EN/OF DIEETWENSEN? GEEF HET DOOR AAN ONZE
BEDIENING ZODAT DE KEUKEN HIER REKENING MEE KAN HOUDEN.

HABEN SIE ALLERGIEN ODER DIATVORSCHRIFTEN? BITTE INFORMIEREN SIE UNSER
PERSONAL, DAMIT DIE KUCHE DIESE BERUCKSIGTIGEN KANN.

W BETER LEVEN-SIEGEL
%8 ZEELANDISCHES REGIONALPRODUKT

)® VERANTWORTUNGSVOLLER FISCH
@ BIOLOGISCH
/& VEGETARISCH

@@ VEGAN

W BETER LEVEN KEURMERK
p%s ZEEUWS STREEKPRODUCT
M® VERANTWOORD INGEKOCHTE VIS
@ BI0LOGISCH
/&) VEGETARISCH

@@ VEGANISTISCH

KLOEG COLLECTION

La & 8




N

VOORGERECHTEN RESTAURANT VORSPEISEN
15, - 15,-
(GESERVEERD M’ET BROOD) ChabOt (MIT BROT SéRVIERT)
HUISGEMAAKTE VISBOUILLON HAUSGEMACHTE FISCHBOUILLON
MET NOORSE GARNALEN EN MIT NORWEGISCHE GARNELEN UND
PERNOD CREME PERNOD-CREME
ROMIGE PADDENSTOELENSOEP @ CREMIGE PILZSUPPE
DIVERSE PADDENSTOELEN MET TRUFFEL VERSCHIEDENE PILZE MIT TRUFFEL
GRAVAD LAX ® GRAVED LACHS
MET DILLE MOSTERD MAYONAISE EN MIT DILL-SENF-MAYONNAISE UND
GROENE APPEL GRUNEM APFEL
GEBAKKEN GAMBA’S ® GEBRATENE GARNELEN
GEBAKKEN IN KNOFLOOK EN PEPER OLIE, SHERRY, GEBRATEN IN KNOBLAUCH—PFEFFER—OL, SHERRY,
SINAASAPPEL EN GEROOKTE PAPRIKA ORANGE UND GERAUCHERTEM PAPRIKA
VITELLO TONNATO *® VITELLO TONNATO
OP LAGE TEMPERATUUR GEGAARD KALFSVLEES BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEGARTES
MET TONIJN-KAPPERTJESMAYONAISE EN KALBFLEISCH MIT THUNFISCH-KAPERN-
KAPPERAPPELTJES MAYONNAISE UND KAPERNAPFELN
RODE BIETEN CARPACCIO @ ROTE-BETE-CARPACCIO
MET WALNOTEN, ZACHTE GEITENKAASMOUSSE MIT WALNUSSEN, ZARTEM ZIEGENKASE-MOUSSE
EN BALSAMICO CREME UND BALSAMICO-CREME
CAPRESE - CAPRESE
BURRATA MET TOMAAT, PISTACHE EN BURRATA MIT TOMATEN, PISTAZIEN UND
VIERGE BASILICUMOLIE NATIVEM BASILIKUMOL
CROSTINI 27 CROSTINI
MET WITTE BONEN CREME, ROZEMARIJN, MIT WEISSER BOHNENCREME, ROSMARIN,
CITROEN EN KNAPPERIGE UI ZITRONE UND KNUSPRIGEN ZWIEBELN
EXTRA BROOD EXTRA BROT
MET OLIJFOLIE EN BOTER MIT OLIVENOL UND BUTTER
5,50 5,50

[ STEL ZELF UW 3-GANGENMENU SAMEN VOOR 49,50 P.P. ]
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HOOFDGERECHTEN  RESTAURANT HAUPTGERICHTE
29,50 Chabot 29,50
FLAT IRON STEAK * s FLAT IRON STEAK
MET JUS DE MORILLES, SEIZOENSGROENTE EN MIT MORCHEL]US, SAISONGEMUSE UND
AARDAPPELGARNITUUR KARTOFFELBEILAGE
ZEEBAARSFILET ® WOLFSBARSCHFILET
MET SAFFRAANSAUS, SEIZOENSGROENTE EN MIT SAFRANSAUCE, SAISONGEMUSE UND
AARDAPPELGARNITUUR KARTOFFELBEILAGE

KALFS ENTRECOTE GREMOLATA W KALBSENTRECOTE MIT GREMOLATA

MET SERRANOHAM, CITROEN, KNOFLOOK, MIT SERRANOSCHINKEN, ZITRONE, KNOBLAUCH,
PETERSELIE, SEIZOENSGROENTE EN PETERSILIE, SAISONGEMUSE UND
AARDAPPELGARNITUUR KARTOFFELBEILAGE
ZALM FORELFILET ® LACHS FORELLENFILET
MET BEURRE BLANC, DILLE OLIE, MIT BEURRE BLANC UND DILLOL,
SEIZOENSGROENTE EN AARDAPPELGARNITUUR SAISONGEMUSE UND KARTOFFELBEILAGE
TOMPOUCE VAN GROENTEN 2 GEMUSE-TOMPOUCE
MET GEGRILDE COURGETTE, AUBERGINE EN GEGRILLTE ZUCCHINI, AUBERGINE UND
PROVOLONE KAAS PROVOLONE-KASE
RISOTTO 27 RISOTTO
MET KASTANJECHAMPIGNONS, MIT KASTANIENCHAMPIGNONS,
BEUKENZWAMMEN, TRUFFELOLIE EN BUCHENPILZEN, TRUFFELOL UND
VEGAN PARMEZAANSE KAAS VEGANEM PARMESAN
BIJGERECHTEN BEILAGEN
@  AARDAPPELGARNITUUR 6,5 KARTOFFELBEILAGE )
@ FRIET MET MAYONAISE 6,5 POMMES FRITES MIT MAYONNAISE &
@2 GEGRILDE MAISKOLF 6,5 GEGRILLTER MAISKOLBEN go

29 GEMENGDE SALADE 5,5 GEMISCHTER SALAT 29
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NAGERECHTEN RESTAURANT DESSERTS

10, - Chabot 10,-

KAAS &1 KASE
SELECTIE VAN REGIONALE KAZEN MET AUSWAHL REGIONALER KASESORTEN MIT
KLETZENBROOD EN WALNOTEN KLETZENBROT UND WALNUSSEN
TIRAMISU TIRAMISU
MET ZEEUWSE BOLUS EN ZEEUWSE BOLUS LIKEUR MIT ZEEUWSE BOLUS UND ZEEUWSE-BOLUS-LIKOR
BROWNIE BROWNIE
HUISGEMAAKTE BROWNIE VAN BELGISCHE HAUSGEMACHTER BROWNIE AUS BELGISCHER
CHOCOLADE, YOGHURT [JS EN SCHOKOLADE MIT ]OGHURT—EIS UND
FRAMBOZEN CRUMBLE HIMBEER-CRUMBLE
DUET ZEEUWS LICHT DUETT ZEEUWS LICHT
SPECULAAS IJS MET BRUNOISE VAN SPEKULATIUS-EIS MIT BRUNOISE AUS
GESTOOFDE PEER, GEROOSTERDE HAZELNOOT GESCHMORTER BIRNE, GEROSTETEN
EN GEZOUTEN CARAMEL HASELNUSSEN UND GESALZENEM KARAMELL
SORBET IJS 23 SORBET-EIS
LIMOENSORBET MET BRAMEN/TIJM LIMETTENSORBET MIT BROMBEER-THYMIAN-
COMPOTE EN AMANDEL KLETSKOP KOMPOTT UND MANDEL-KLETSKOP

AL ONZE GERECHTEN WORDEN MET ZOVEEL MOGELIJK ZORG
SAMENGESTELD EN BEREID.
ONS KEUKENTEAM GEBRUIKT VERSE EN ZOVEEL ALS MOGELIJK BIOLOGISCHE
PRODUCTEN EN KOOKT MET DE SEIZOENEN MEE.

ALLE UNSERE GERICHTE WERDEN MIT GROSSTMOGLICHER SORGFALT
ZUSAMMENGESTELLT UND ZUBEREITET.
UNSER KUCHENTEAM VERWENDET MOGLICHST FRISCHE UND BIOLOGISCHE
PRODUKTE UND KOCHT MIT DEN JAHRESZEITEN.

Team Restaurant Chabot

(\B
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RESTAURANT

VOOR DE KIDS
TOT 12 JAAR

VOORGERECHTEN

TOMATENSOEP

CARPACCIO, RUCOLA, PIJNBOOMPITTEN,

TRUFFELMAYONAISE

BROOD MET KRUIDENBOTER

HOOFDGERECHTEN

BIEFSTUK MET FRIET EN SALADE
PASTA BOLOGNAISE

KROKET OF KAASSOUFFLE OF
FRIKANDEL MET FRIET, APPELMOES
EN SALADE

DESSERTS

SURPRISE BEKER
MET 2 BOLLETJES IJS
SLAGROOM EN MARSHMALLOWS

DAME BLANCHE
2 BOLLEN VANILLE IJS,
CHOCOLADESAUS EN SLAGROOM

Chabot

7,5

9,5

5,5

14,5

11,5

9,5

FUR DIE KINDER
BIS 12 JAHRE

VORSPEISEN

TOMATENSUPPE

CARPACCIO, RUCOLA, PINIENKERNE,
TRUFFELMAYONNAISE

BROT MIT KRAUTERBUTTER

HAUPTGERICHTEN

RINDERSTEAK MIT POMMES FRITES UND SALAT

PASTA BOLOGNESE

KROKETTE ODER KASEAUFLAUF ODER
FRIKANDEL MIT POMMES, APFELSOSSE
UND SALAT

NACHSPEISEN

UBERRASCHUNGSBECHER
MIT 2 KUGELN EIS
SCHLAGSAHNE UND MARSHMALLOWS

DAME BLANCHE
2 KUGELN VANILLEEIS MIT
SCHOKOLADENSAUCE UND SCHLAGSAHNE

[ stel zelf uw 3-gangen kindermenu samen voor 22,50 J

KLOEG COLLECTION

La & 8




N

RESTAURANT

Chabot
LUNCH, SNACKS & BITES

LUNCH

HUISGEMAAKTE VISBOUILLON 12,5
MET NOORSE GARNALEN EN PERNOD CREME

& ROMIGE PADDENSTOELENSOEP 13,5
DIVERSE PADDENSTOELEN MET TRUFFEL

)@ GEBAKKEN GAMBA'S 14,5

GEBAKKEN IN KNOFLOOK PEPER OLIE,
SHERRY, SINAASAPPEL EN GEROOKTE PAPRIKA

*). BROODJE VITELLO TONNATO 14,5
TONIJNMAYONAISE, KAPPERAPPELTJES EN SLA

"® BROODJE TONIJNSALADE 14,5
EI, Ul EN SLA
BROODJE GEZOND 14,5

HAM, KAAS, EI, KOMKOMMER EN TOMAAT

UITSMIJTER 14,5
HAM EN/OF KAAS

»@® SALADE GRAVAD LAX 155

SLA, DILLE MOSTERD MAYONAISE,
KOMKOMMER, TOMAAT EN GROENE APPEL

& SALADE CAPRESE 15,5

SLA, PISTACHE, VIERGE BASILICUMOLIE,
BURRATA, KOMKOMMER EN TOMAAT

SALADE CARPACCIO 15,5

SLA, KOMKOMER, TOMAAT,
PIJINBOOMPITTEN, TRUFFELMAYONAISE

BIOLOGISCH @@
VEGETARISCH /&
VEGANISTISCH @&

KLOEG COLLECTION

La & 8

SNACKS & BITES

NIET TE BESTELLEN TUSSEN
18U - 21U

RUNDVLEES BITTERBALLEN (8 ST.)
MET MOSTERD

/& GROENTE BITTERBALLEN (8 ST.)
MET MOSTERD

/@ CHILLI CHEESE NUGGETS (10ST.)
/& KAASTENGELS (8 ST.)
22 SCHAALTJE OLIJVEN

1% & KAASPLANKJE
4 SOORTEN KAAS MET BROOD

APPELGEBAK 5,-

MET SLAGROOM

W BETER LEVEN KEURMERK
9% STREEKPRODUCT
)@ DUURZAAM GEKWEEKTE VIS
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RESTAURANT

Chabot
LUNCH, SNACKS & BITES

LUNCH SNACKS & BITES
NICHT BESTELLBAR ZWISCHEN
HAUSGEMACHTE FISCHBRUHE 12,5 18U - 21U

NORWEGISCHE GARNELEN UND PERNOD-CREME

/& CREMIGE PILZSUPPE 13,5
VERSCHIEDENE PILZE MIT TRUFFEL

»@® GEBRATENE GARNELEN 14,5

GEBRATEN IN KNOBLAUCH-PFEFFER-OL,
SHERRY, ORANGE UND GERAUCHERTEM PAPRIKA

W)@ VITELLO TONNATO-SANDWICH 14,5
THUNFISCHMAYONNAISE, KAPERNAPFEL, SALAT

"® THUNFISCHSALAT-SANDWICH 14,5
El, ZWIEBEL UND SALAT

SANDWICH ,,GEZOND* 14,5
SCHINKEN, KASE, EI, GURKE UND TOMATE

STRAMME MAX 14,5
SCHINKEN UND/ODER KASE
15,5
® SALAT GRAVAD LAX
SALAT, DILL-SENF-MAYONNAISE,
GURKE, TOMATE UND GRUNER APFEL
15,5
/& SALAT CAPRESE
SALAT, PISTAZIEN, NATIVES BASILIKUMOL,

BURRATA, GURKE UND TOMATE

15,5

SALAT CARPACCIO
SALAT, GURKE, TOMATE,
PINIENKERNE UND TRUFFELMAYONNAISE

BIOLOGISCH @@
VEGETARISCH /@

VEGAN /22

RINDFLEISCH-BITTERBALLEN (8 STK.) 8,5

& GEMUSE-BITTERBALLEN (8 STK.) 85

/& CHILLI-CHEESE NUGGETS (10 STK.) 9.

MIT SENF

MIT SENF

&) KASE-STANGEN (8 STK.) 9,-
/& & SCHALCHEN OLIVEN 4,-
%99 KASEPLATTE 14,5

4 KASESORTEN MIT BROT

APFELKUCHEN 5,-

MIT SCHLAGSAHNE

* BETER LEVEN-SIEGEL
.s' ZEELANDISCHES REGIONALPRODUKT
10 Y VERANTWORTUNGSVOLLER FISCH

—
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	Geachte gast,
	Hartelijk welkom bij Restaurant Chabot.
	Wij zorgen er bij Kloeg Collection graag voor, dat u van een (h)eerlijke avond geniet. Door te kiezen voor producten met een keurmerk, weten wij zeker dat deze op een duurzame manier gekweekt, gevangen of geteeld zijn. Tevens bereiden wij een selectie van vegetarische en veganistische gerechten. onze bediening doet er alles aan om u een fijne beleving te geven!
	Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn.
	Eet smakelijk!

	Sehr geehrter Gast,
	Herzlich willkommen bei Restaurant Chabot.
	Wir sorgen bei Kloeg Collection gerne dafür, dass Sie ein (h)errlichen Abend geniessen können. Wir wählen Produkte mit anerkanntem Gütezeichen, damit wir sicher sind dass diese nachhaltig angebaut, gefangen oder kultiviert wurden. Zum schluss bereiten wir auch eine Auswahl an vegetarischen und veganen Gerichten zu. Unser Servicepersonal tut alles, um Ihnen ein angenehmes Erlebnis zu bereiten!
	Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll.
	Guten Appetit!
	Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.
	Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser personal, damit die kuche diese berucksigtigen kann.

	Voorgerechten
	15,-
	Vorspeisen
	15,-
	Huisgemaakte Visbouillon
	Romige Paddenstoelensoep
	Gravad Lax
	Gebakken Gamba's

	Vitello Tonnato
	Rode Bieten Carpaccio
	Caprese
	Crostini
	Extra Brood
	5,50

	Hausgemachte Fischbouillon
	Cremige Pilzsuppe
	Graved Lachs
	Gebratene Garnelen
	Vitello Tonnato

	Rote-Bete-Carpaccio
	Caprese
	Crostini
	Extra Brot
	5,50

	Hoofdgerechten

	29,
	Hauptgerichte

	29,
	Flat Iron Steak
	met jus de morilles, seizoensgroente en aardappelgarnituur

	Zeebaarsfilet
	met saffraansaus, seizoensgroente en aardappelgarnituur

	Kalfs Entrecote Gremolata
	met serranoham, citroen, knoflook, peterselie, seizoensgroente en aardappelgarnituur

	Zalm Forelfilet
	met beurre blanc, dille olie, seizoensgroente en aardappelgarnituur

	Tompouce van Groenten
	met gegrilde courgette, aubergine en provolone kaas

	Risotto
	met kastanjechampignons, beukenzwammen, truffelolie en
	vegan parmezaanse kaas

	Flat Iron Steak
	mit Morcheljus, Saisongemüse und Kartoffelbeilage

	Wolfsbarschfilet
	mit Safransauce, Saisongemüse und Kartoffelbeilage

	Kalbsentrecôte mit Gremolata
	mit Serranoschinken, Zitrone, Knoblauch, Petersilie, Saisongemüse und Kartoffelbeilage
	Lachs Forellenfilet
	mit Beurre blanc und Dillöl,
	Saisongemüse und Kartoffelbeilage


	Gemüse-Tompouce
	gegrillte Zucchini, Aubergine und Provolone-Käse

	Risotto
	Bijgerechten
	Aardappelgarnituur
	Friet met mayonaise
	Gegrilde maiskolf
	Gemengde salade
	6,5
	6,5
	6,5
	5,5


	Beilagen
	Kartoffelbeilage
	Pommes frites mit Mayonnaise

	Gegrillter Maiskolben
	Gemischter Salat


	Nagerechten
	10,-
	Desserts
	10,-
	Kaas
	Tiramisu
	Brownie
	Duet Zeeuws Licht

	Sorbet Ijs
	Käse
	Tiramisu
	Brownie
	Duett Zeeuws Licht
	Sorbet-Eis
	Al onze gerechten worden met zoveel mogelijk zorg
	samengesteld en bereid.
	Ons keukenteam gebruikt verse en zoveel als mogelijk biologische producten en kookt met de seizoenen mee.
	Alle unsere Gerichte werden mit grosstmöglicher Sorgfalt zusammengestellt und zubereitet.
	Unser Küchenteam verwendet möglichst frische und biologische Produkte und kocht mit den Jahreszeiten.

	Team Restaurant Chabot

	Voor de kids
	tot 12 jaar

	Für die kinder
	Bis 12 Jahre

	Voorgerechten
	Hoofdgerechten

	Desserts
	Surprise beker
	dame blanche

	Vorspeisen
	Hauptgerichten
	Nachspeisen
	Überraschungsbecher
	Dame Blanche
	7,5
	9,5
	5,5
	14,5
	11,5
	9,5
	6,-
	8,-

	Lunch, snacks & bites
	Lunch
	Huisgemaakte visbouillon
	met noorse garnalen en pernod crème

	Romige Paddenstoelensoep
	diverse paddenstoelen met truffel

	Gebakken Gamba's
	Gebakken in knoflook peper olie,
	sherry, sinaasappel en gerookte paprika

	Broodje Vitello Tonnato
	tonijnmayonaise, kapperappeltjes en sla

	Broodje Tonijnsalade
	ei, ui en sla

	Broodje Gezond
	ham, kaas, ei, komkommer en tomaat

	Uitsmijter
	ham en/of kaas

	Salade Gravad Lax
	sla, dille mosterd mayonaise,
	komkommer, tomaat en groene appel

	Salade Caprese
	sla, pistache, vierge basilicumolie,
	burrata, komkommer en tomaat

	Salade Carpaccio
	sla, komkomer, tomaat,
	pijnboompitten, truffelmayonaise

	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Rundvlees bitterballen (8 st.)
	met mosterd

	Groente bitterballen (8 st.)
	met mosterd

	Chilli cheese nuggets (10st.)
	kaastengels (8 st.)
	Schaaltje olijven
	Kaasplankje
	4 soorten kaas met brood

	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	Appelgebak 5,-
	met slagroom
	+0,50
	Biologisch
	Vegetarisch
	Veganistisch
	Beter leven keurmerk
	Streekproduct
	Duurzaam gekweekte vis




	Lunch, snacks & bites
	Lunch
	Hausgemachte Fischbrühe
	Cremige Pilzsuppe
	Gebratene Garnelen
	Vitello Tonnato-Sandwich
	Thunfischsalat-Sandwich
	Sandwich „Gezond“
	Stramme Max

	Salat Gravad Lax
	Salat Caprese
	Salat Carpaccio
	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5


	Snacks & Bites
	Rindfleisch-Bitterballen (8 Stk.)
	Gemüse-Bitterballen (8 Stk.)
	Chilli-cheese nuggets (10 Stk.)
	Käse-Stangen (8 Stk.)
	Schälchen Oliven
	Käseplatte
	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5

	Apfelkuchen 5,-
	mit Schlagsahne
	+0,50



