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RESTAURANT

Chabot

DEAR GUEST,

WELCOME TO RESTAURANT CHABOT.

AT KLOEG COLLECTION, WE ARE HAPPY TO ENSURE THAT YOU ENJOY A DELICIOUS AND
HONEST EVENING. BY CHOOSING PRODUCTS WITH A QUALITY MARK WE KNOW FOR SURE
THAT THEY HAVE BEEN FARMED, CAUGHT OR GROWN IN A SUSTAINABLE WAY. WE ALSO
PREPARE A SELECTION OF VEGETARIAN AND VEGAN DISHES. OUR STAFF WILL DO
EVERYTHING TO GIVE YOU A PLEASANT EXPERIENCE!

WITH US YOU CAN TASTE FLAVOURS, THE WAY FLAVOURS SHOULD BE.

ENJOY YOUR DINNER!

CHER INVITE,

CHEZ KLOEG COLLECTION, NOUS SOMMES HEUREUX DE VEILLER A CE QUE VOUS PASSIEZ
UNE SOIREE DELICIEUSE ET HONNETE. EN CHOISISSANT DES PRODUITS AVEC UNE MARQUE
DE QUALITE, NOUS SAVONS AVEC CERTITUDE QU'ILS ONTETE CULTIVES OU PECHES DE
MANIERE DURABLE. NOUS PREPARONS EGALEMENT UNE SELECTION DE PLATS
VEGETARIENS ET VEGETALIEN. NOTRE EQUIPE DE SERVICE MET TOUT EN (EUVRE POUR
VOUS OFFRIR UNE EXPERIENCE AGREABLE !

AVEC NOUS, VOUS POUVEZ GOUTER DES SAVEURS, COMME LES SAVEURS DEVRAIENT L'ETRE.

PROFITER DE VOTRE DINER!
DO YOU HAVE CERTAIN DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES? PLEASE LET OUR
STAFF KNOW SO THE KITCHEN CAN TAKE THEM INTO ACCOUNT.

AVEZ-VOUS DES ALLERGIES OU DES BESOINS ALIMENTAIRES ? VEUILLEZ EN INFORMER
LE SERVEUR AFIN QUE LA CUISINE PUISSE EN TENIR COMPTE.

W BETER LEVEN QUALITY MARK W LABEL DE QUALITE BETER LEVEN
$% ZEELAND REGIONAL PRODUCT p9s PRODUIT REGIONAL DE ZELANDE
M® RESPONSIBLY SOURCED FISH M® POISSON RESPONSABLE

@ ORGANIC ® Bo

&) VEGETARIAN % VEGETARIEN

&3 VEGAN & & VEGAN
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STARTERS RESTAURANT ENTREES
15,- 15,-
(SERVED WITH BREAD) ChabOt (SERVI AVEC DU PAIN)
HOMEMADE FISH BOUILLON BOUILLON DE POISSON MAISON
WITH NORWEGIAN PRAWNS AND PERNOD CREAM AUX CREVETTES GRISES ET CREME AU PERNOD
CREAMY MUSHROOM SOouUP @ VELOUTE DE CHAMPIGNONS
SELECTION OF MUSHROOMS WITH TRUFFLE ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS ET TRUFFE
GRAVAD LAX ® GRAVAD LAX
WITH DILL MUSTARD MAYONNAISE AND GREEN AVEC MAYONNAISE A LA MOUTARDE ET A
APPLE L'ANETH, ET POMME VERTE
PAN-FRIED KING PRAWNS o GAMBAS POELEES
FRIED IN GARLIC AND PEPPER OIL, SHERRY, POELEES DANS UNE HUILE A L'AIL ET AU POIVRE,
ORANGE AND SMOKED PAPRIKA AVEC SHERRY, ORANGE ET PAPRIKA FUME
VITELLO TONNATO *® VITELLO TONNATO
SLOW-COOKED VEAL WITH TUNA-CAPER SLOW-COOKED VEAL WITH TUNA-CAPER
MAYONNAISE AND CAPERBERRIES MAYONNAISE AND CAPERBERRIES
BEETROOT CARPACCIO 4) CARPACCIO DE BETTERAVE ROUGE
WITH WALNUTS, SOFT GOAT'S CHEESE MOUSSE AVEC NOIX, MOUSSE DE CHEVRE FRAIS ET
AND BALSAMIC CREAM CREME DE BALSAMIQUE
CAPRESE 2 CAPRESE
BURRATA WITH TOMATO, PISTACHIO AND EXTRA BURRATA AVEC TOMATE, PISTACHE ET
VIRGIN BASIL OIL HUILE DE BASILIC EXTRA VIERGE
CROSTINI -7 CROSTINI
WITH WHITE BEAN CREAM, ROSEMARY, LEMON AVEC CREME DE HARICOTS BLANCS, ROMARIN,
AND CRISPY ONION CITRON ET OIGNON CROUSTILLANT
EXTRA BREAD PAIN SUPPLEMENTAIRE
WITH OLIVE OIL AND BUTTER AVEC HUILE D'OLIVE ET BEURRE
5,50 5,50

[ COMPOSE YOUR OWN 3-COURSE MENU FOR 49,50 P.P. J
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MAIN DISHES RESTAURANT PLATS PRINCIPAUX
29,50 Chabot 29,50
FLAT IRON STEAK * s FLAT IRON STEAK
WITH MOREL JUS, SEASONAL VEGETABLES AVEC JUS AUX MORILLES, LEGUMES DE SAISON

AND POTATO GARNISH ET GARNITURE DE POMMES DE TERRE

SEA BASS FILLET ® FILET DE BAR
WITH SAFFRON SAUCE, SEASONAL VEGETABLES SAUCE AU SAFRAN, LEGUMES DE SAISON
] AND POTATO GARNISH ET GARNITURE DE POMMES DE TERRE

VEAL ENTRECOTE WITH GREMOLATA W  ENTRECOTE DE VEAU, GREMOLATA

WITH SERRANO HAM, LEMON, GARLIC, AVEC JAMBON SERRANO, CITRON, AL,
PARSLEY, SEASONAL VEGETABLES AND PERSIL, LEGUMES DE SAISON ET
POTATO GARNISH GARNITURE DE POMMES DE TERRE
SALMON TROUT FILLET ® FILET DE TRUITE SAUMONEE
WITH BEURRE BLANC AND DILL OIL, AVEC BEURRE BLANC ET HUILE A L'ANETH,
SEASONAL VEGETABLES AND POTATO GARNISH LEGUMES DE SAISON ET GARNITURE DE POMMES
DE TERRE
VEGETABLE TOMPOUCE @ TOMPOUCE DE LEGUMES
GRILLED COURGETTE, AUBERGINE AND COURGETTE ET AUBERGINE GRILLEES, FROMAGE
PROVOLONE CHEESE PROVOLONE
RISOTTO 27 RISOTTO
WITH CHESTNUT MUSHROOMS, BEECH AVEC CHAMPIGNONS BRUNS, CHAMPIGNONS
MUSHROOMS, TRUFFLE OIL AND VEGAN ENOKI, HUILE DE TRUFFE ET PARMESAN
PARMESAN VEGETALIEN
SIDE DISHES PLATS D’ACCOMAGNEMENT
2 POTATO GARNISH 6,5 GARNITURE DE POMMES DE TERRE g
& FRENCH FRIES WITH MAYONNAISE 6,5 FRITES AVEC MAYONNAISE 2
229 GRILLED CORN 6,5 MATS GRILLE 23

29 MIXED SALAD 5.5 SALADE COMPOSEE 29
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DESSERTS RESTAURANT DESSERTS

10,- Chabot 10 -

CHEESE 2 FROMAGES
SELECTION OF REGIONAL CHEESES WITH SELECTION DE FROMAGES REGIONAUX AVEC
KLETZEN BREAD AND WALNUTS PAIN AUX FRUITS SECS ET NOIX
TIRAMISU TIRAMISU
WITH ZEEUWSE BOLUS AND AVEC ZEEUWSE BOLUS ET
ZEEUWSE BOLUS LIQUEUR LIQUEUR DE /ZEEUWSE BOLUS
BROWNIE BROWNIE
HOMEMADE BELGIAN CHOCOLATE BROWNIE BROWNIE MAISON AU CHOCOLAT BELGE
WITH YOGHURT ICE CREAM AND AVEC GLACE AU YAOURT ET
RASPBERRY CRUMBLE CRUMBLE DE FRAMBOISE
DUET ZEEUWS LICHT DUO ZEEUWS LICHT
SPECULAAS ICE CREAM WITH A BRUNOISE OF GLACE AU SPECULOOS AVEC
POACHED PEAR, ROASTED HAZELNUTS BRUNOISE DE POIRE POCHEE,
AND SALTED CARAMEL NOISETTES GRILLEES ET CARAMEL SALE
SORBET 27 SORBET
LIME SORBET WITH BLACKBERRY AND THYME SORBET AU CITRON VERT AVEC COMPOTEE DE
COMPOTE AND ALMOND KLETSKOP MURES AU THYM ET TUILE AUX AMANDES

ALL OUR DISHES ARE COMPOSED AND PREPARED WITH AS MUCH CARE AS
POSSIBLE.
OUR KITCHEN TEAM USES FRESH AND ORGANIC PRODUCTS AS MUCH AS POSSIBLE
AND COOKS ACCORDING TO THE SEASONS.

TOUS NOS PLATS SONT COMPOSES ET PREPARES AVEC LE PLUS GRAND
SOIN POSSIBLE.
NOTRE EQUIPE DE CUISINE UTILISE AUTANT QUE POSSIBLE DES PRODUITS FRAIS ET
BIO ET CUISINE SELON LE RYTHME DES SAISONS.

Team Restaurant Chabot
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FOR THE KIDS
UP TO 12 YEARS

STARTER

TOMATO SOUP

CARPACCIO, ROCKET, PINE NUTS,
TRUFFLE MAYONNAISE

BREAD WITH HERB BUTTER

MAIN DISHES

STEAK WITH FRIES AND SALAD
PASTA BOLOGNESE
CROQUETTE OR CHEESE SOUFFLE OR

FRIKANDEL WITH FRIES, APPLESAUCE
AND SALAD

DESSERTS

SURPRISE CUP
WITH 2 SCOOPS OF ICE CREAM
WHIPPED CREAM AND MARSHMALLOWS

N

RESTAURANT
Chabot POUR LES ENFANTS
JUSQU'A 12 ANS
APERITIF
7,5 SOUPE A LA TOMATE
9,5 CARPACCIO, ROQUETTE, PIGNONS DE PIN,
MAYONNAISE A LA TRUFFE
55 PAIN AVEC BEURRE AUX HERBES
PLATS PRINCIPAUX
14,5 STEAK DE B(EUF AVEC FRITES ET SALADE
11,5 PATES BOLOGNAISES
9,5 CROQUETTE OU SOUFFLE AU FROMAGE OU
FRIKANDEL AVEC FRITES, COMPOTE DE
POMMES ET SALADE
DESSERTS
6,- COUPE SURPRISE
AVEC 2 BOULES DE GLACE
CHANTILLY ET MARSHMALLOWS
8,-

DAME BLANCHE
2 SCOOPS OF VANILLA ICE CREAM WITH
CHOCOLATE SAUCE AND WHIPPED CREAM

DAME BLANCHE
2 BOULES DE GLACE A LA VANILLE AVEC SAUCE
AU CHOCOLAT ET CHANTILLY

[ Put together your own 3-course children's menu for 22,50 J
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RESTAURANT

Chabot
LUNCH, SNACKS & BITES

LUNCH SNACKS & BITES
NOT AVAILABLE TO ORDER BETWEEN
HOMEMADE FISH BROTH 12,5 18U - 21U

NORWEGIAN PRAWNS AND PERNOD CREAM
BEEF CROQUETTES (8 PCS)

& CREAMY MUSHROOM SOUP 13,5 WITH MUSTARD

ASSORTED MUSHROOMS WITH TRUFFLE
& VEGETABLE CROQUETTES (8 PCS)

@ FRIED KING PRAWNS 14,5 WITH MUSTARD
FRIED IN GARLIC AND PEPPER OIL,
SHERRY, ORANGE AND SMOKED PAPRIKA /& CHILI CHEESE NUGGETS (10 PCS)
W@ VITELLO TONNATO SANDWICH 14,5 /& CHEESE SPRING ROLLS (8 PCS)

TUNA MAYONNAISE, CAPER BERRIES, LETTUCE
@@ BOWL OF OLIVES

@ TUNA SALAD SANDWICH 14,5
EGG, ONION AND LETTUCE 9% @ CHEESE PLATTER
4 TYPES OF CHEESE WITH BREAD
“GEZOND” SANDWICH 14,5

HAM, CHEESE, EGG, CUCUMBER AND TOMATO

FRIED EGGS 14,5

HAM AND/OR CHEESE APPLE PIE 5,-

@ GRAVAD LAX SALAD 15,5
LETTUCE, DILL MUSTARD MAYONNAISE,
CUCUMBER, TOMATO AND GREEN APPLE

/& CAPRESE SALAD 15,5
LETTUCE, PISTACHIOS, EXTRA VIRGIN BASIL OIL,
BURRATA, CUCUMBER AND TOMATO

WITH WHIPPED CREAM
+0.50

CARPACCIO SALAD 15,5
LETTUCE, CUCUMBER, TOMATO,
PINE NUTS AND TRUFFLE MAYONNAISE

ORGANIC @ W BETER LEVEN QUALITY MARK
VEGETARIAN @

VEGAN 22

9% ZEELAND REGIONAL PRODUCT
»® RESPONSIBLY SOURCED FISH
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RESTAURANT

Chabot
LUNCH, SNACKS & BITES

LUNCH SNACKS & BITES
NON DISPONIBLE A LA COMMANDE ETRE
BOUILLON DE POISSON MAISON 12,5 18 U-21U

CREVETTES NORVEGIENNES ET CREME AU PERNOD
BITTERBALLEN AU BGEUF (8 PCS) 8,5

& VELOUTE DE CHAMPIGNONS 13,5 SERVIS AVEC DE LA MOUTARDE

ASSORTIMENT DE CHAMPIGNONS ET TRUFFE
& BITTERBALLEN AUX LEGUMES (8 PCS) 8,5

y@® GAMBAS POELEES 14,5 SERVIS AVEC DE LA MOUTARDE
POELEES DANS UNE HUILE A L'AIL ET AU POIVRE,

AVEC SHERRY, ORANGE ET PAPRIKA FUME & CHILI CHEESE NUGGETS (10 PCS)  9.-
Y@ SANDWICH VITELLO TONNATO 14,5 /& BATONNETS DE FROMAGE (8 PCS) 9,-
MAYONNAISE AU THON, CAPRES A QUEUE ET SALADE

} 22 PETIT BOL D’'OLIVES 4,-
»@® SANDWICH A LA SALADE DE THON 14,5
(EUF, OIGNON ET SALADE |3|,d PLATEAU DE FROMAGES 14,5
4 SORTES DE FROMAGES
SANDWICH « GEZOND » 14,5 AVEC DU PAIN

JAMBON, FROMAGE, (EUF, CONCOMBRE, TOMATE

(EUFS AU PLAT 14,5
AVEC JAMBON ET/OU FROMAGE

TARTE AUX POMMES
® SALADE GRAVAD LAX 155
SALADE, MAYONNAISE A LA MOUTARDE ET A
L'ANETH, CONCOMBRE, TOMATE, POMME VERTE

Y- SALADE CAPRESE 155
SALADE, PISTACHES, HUILE DE BASILIC VIERGE
EXTRA, BURRATA, CONCOMBRE ET TOMATE

AVEC CREME CHANTILLY

SALADE CARPACCIO 15,5
SALADE, CONCOMBRE, TOMATE, PIGNONS
DE PIN ET MAYONNAISE A LA TRUFFE

BIO @@ W LABEL DE QUALITE BETER LEVEN
VEGETARIEN @

VEGAN @2

9% PRODUIT REGIONAL DE ZELANDE
M® POISSON RESPONSABLE
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	dear guest,
	Welcome to Restaurant Chabot.
	At Kloeg Collection, we are happy to ensure that you enjoy a delicious and honest evening. By choosing products with a quality mark we know for sure that they have been farmed, caught or grown in a sustainable way. We also prepare a selection of vegetarian and vegan dishes. Our staff will do everything to give you a pleasant experience!
	With us you can taste flavours, the way flavours should be.
	Enjoy your dinner!
	cher invité,
	Chez Kloeg Collection, nous sommes heureux de veiller á ce que vous passiez une soireé délicieuse et honnête. En choisissant des produits avec une marque de qualité, nous savons avec certitude qu’ils ontété cultivés ou pêchés de maniére durable. Nous préparons également une sélection de plats végétariens et végétalien. Notre équipe de service met tout en œuvre pour vous offrir une expérience agréable !
	Avec nous, vous pouvez goûter des saveurs, comme les saveurs devraient l'être.
	Profiter de votre dîner!
	Do you have certain dietary requirements or allergies? Please let our staff know so the kitchen can take them into account.
	Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires ? Veuillez en informer le serveur afin que la cuisine puisse en tenir compte.
	Beter Leven quality mark
	Zeeland Regional Product
	Responsibly sourced fish
	vegetarian
	vegan
	Label de qualité Beter Leven
	Produit régional de Zélande
	végétarien


	Starters
	15,-
	Entrées
	15,-
	Homemade Fish Bouillon
	Creamy Mushroom Soup
	Gravad Lax
	Pan-Fried King Prawns
	Vitello Tonnato
	Beetroot Carpaccio

	Caprese
	Crostini
	Extra Bread
	5,50

	Bouillon de poisson maison
	Velouté de champignons
	Gravad lax
	Gambas poêlées

	Vitello Tonnato
	Carpaccio de betterave rouge

	Caprese
	Crostini
	Pain supplémentaire
	5,50
	Compose your own 3-course menu for 49,50 p.p.

	Main dishes

	29,
	Plats principaux

	29,
	Flat Iron Steak
	Sea Bass Fillet
	Veal Entrecôte with Gremolata
	Salmon Trout Fillet

	Vegetable Tompouce
	Risotto
	Flat Iron Steak
	Filet de bar
	Entrecôte de veau, gremolata
	Filet de truite saumonée
	Tompouce de légumes

	Risotto
	Side Dishes

	Potato Garnish
	Grilled Corn
	Mixed Salad
	6,5
	6,5
	6,5
	5,5

	Plats d’accomagnement
	garniture de pommes de terre
	Maïs Grillé
	Salade Composée

	Desserts

	10,-
	Desserts

	10,-
	Cheese
	Tiramisu

	Brownie
	Duet Zeeuws Licht
	Sorbet

	Fromages
	Tiramisu
	Brownie
	Duo Zeeuws Licht
	Sorbet
	All our dishes are composed and prepared with as much care as possible.
	Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible and cooks according to the seasons.
	Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand
	soin possible.
	Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et bio et cuisine selon le rythme des saisons.

	Team Restaurant Chabot

	For the kids
	Up to 12 years

	Pour les enfants
	Jusqu'à 12 ans

	Starter
	Main Dishes
	Desserts
	Surprise cup
	Dame Blanche

	Apéritif
	Plats principaux
	Desserts
	Coupe surprise
	Dame Blanche
	7,5
	9,5
	5,5
	14,5
	11,5
	9,5
	6,-
	8,-

	Lunch, snacks & bites
	Lunch
	Homemade Fish Broth
	Norwegian prawns and Pernod cream

	Creamy Mushroom Soup
	assorted mushrooms with truffle

	Fried King Prawns
	fried in garlic and pepper oil,
	sherry, orange and smoked paprika

	Vitello Tonnato Sandwich
	tuna mayonnaise, caper berries, lettuce

	Tuna Salad Sandwich
	egg, onion and lettuce

	“Gezond” Sandwich
	ham, cheese, egg, cucumber and tomato

	Fried Eggs
	Ham and/or Cheese

	Gravad Lax Salad
	lettuce, dill mustard mayonnaise, cucumber, tomato and green apple

	Caprese Salad
	lettuce, pistachios, extra virgin basil oil, burrata, cucumber and tomato

	Carpaccio Salad
	lettuce, cucumber, tomato,
	pine nuts and truffle mayonnaise

	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Beef croquettes (8 pcs)
	with mustard

	Vegetable croquettes (8 pcs)
	with mustard

	Chili cheese nuggets (10 pcs)
	Cheese spring rolls (8 pcs)
	Bowl of olives
	Cheese platter
	4 types of cheese with bread

	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	Apple pie 5,-
	with whipped cream
	+0.50
	Organic
	vegetarian
	vegan
	Beter Leven quality mark
	Zeeland Regional Product
	Responsibly sourced fish




	Lunch, snacks & bites
	Lunch
	Bouillon de poisson maison
	Velouté de champignons
	assortiment de champignons et truffe

	Gambas poêlées
	poêlées dans une huile à l’ail et au poivre, avec sherry, orange et paprika fumé

	Sandwich Vitello Tonnato
	Sandwich à la salade de thon
	œuf, oignon et salade

	Sandwich « Gezond »
	jambon, fromage, œuf, concombre, tomate

	Œufs au plat
	avec jambon et/ou fromage

	Salade Gravad Lax
	salade, mayonnaise à la moutarde et à l’aneth, concombre, tomate, pomme verte

	Salade Caprese
	salade, pistaches, huile de basilic vierge extra, burrata, concombre et tomate

	Salade Carpaccio
	salade, concombre, tomate, pignons
	de pin et mayonnaise à la truffe

	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Bitterballen au bœuf (8 pcs)
	servis avec de la moutarde

	Bitterballen aux légumes (8 pcs)
	servis avec de la moutarde

	Chili cheese nuggets (10 pcs)
	Bâtonnets de fromage (8 pcs)
	Petit bol d’olives
	Plateau de fromages
	4 sortes de fromages
	avec du pain

	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	5,-
	Tarte aux pommes
	avec crème chantilly
	+0,50
	Bio
	végétarien
	Végan
	Label de qualité Beter Leven
	Produit régional de Zélande
	Poisson responsable




