
dear guest,

Welcome to Restaurant Chabot.

At Kloeg Collection, we are happy to ensure that you enjoy a delicious and
honest evening. By choosing products with a quality mark we know for sure
that they have been farmed, caught or grown in a sustainable way. We also

prepare a selection of vegetarian and vegan dishes. Our staff will do
everything to give you a pleasant experience!

With us you can taste flavours, the way flavours should be.

Enjoy your dinner!

Beter Leven quality mark

Zeeland Regional Product

Responsibly sourced fish

Organic

vegetarian

vegan

Label de qualité Beter Leven

Produit régional de Zélande

Poisson responsable

Bio

végétarien

Végan

Do you have certain dietary requirements or allergies? Please let our
staff know so the kitchen can take them into account.

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires ? Veuillez en informer
le serveur afin que la cuisine puisse en tenir compte.

cher invité, 

Chez Kloeg Collection, nous sommes heureux de veiller á ce que vous passiez
une soireé délicieuse et honnête. En choisissant des produits avec une marque

de qualité, nous savons avec certitude qu’ils ontété cultivés ou pêchés de
maniére durable. Nous préparons également une sélection de plats

végétariens et végétalien. Notre équipe de service met tout en œuvre pour
vous offrir une expérience agréable !

Avec nous, vous pouvez goûter des saveurs, comme les saveurs devraient l'être.

Profiter de votre dîner!



Homemade Fish Bouillon
with Norwegian prawns and Pernod cream

Creamy Mushroom Soup
selection of mushrooms with truffle

Gravad Lax
with dill mustard mayonnaise and green

apple

Pan-Fried King Prawns
fried in garlic and pepper oil, sherry,

orange and smoked paprika

Vitello Tonnato
slow-cooked veal with tuna-caper

mayonnaise and caperberries

Beetroot Carpaccio
with walnuts, soft goat’s cheese mousse

and balsamic cream

Caprese
burrata with tomato, pistachio and extra

virgin basil oil

Crostini
with white bean cream, rosemary, lemon

and crispy onion

Extra Bread
 with olive oil and butter

 5,50

Starters

(Served with bread)
   15,-

Entrées

(Servi avec du pain)

Compose your own 3-course menu for 49,50 p.p.

Bouillon de poisson maison
aux crevettes grises et crème au Pernod

Velouté de champignons
assortiment de champignons et truffe

Gravad lax
avec mayonnaise à la moutarde et à

l’aneth, et pomme verte

Gambas poêlées
poêlées dans une huile à l’ail et au poivre,

avec sherry, orange et paprika fumé

Vitello Tonnato
slow-cooked veal with tuna-caper

mayonnaise and caperberries

Carpaccio de betterave rouge
avec noix, mousse de chèvre frais et 

crème de balsamique

Caprese
burrata avec tomate, pistache et

 huile de basilic extra vierge

Crostini
avec crème de haricots blancs, romarin,

citron et oignon croustillant

Pain supplémentaire
avec huile d’olive et beurre

 5,50

   15,-



Flat Iron Steak
with morel jus, seasonal vegetables

and potato garnish

Sea Bass Fillet
with saffron sauce, seasonal vegetables

and potato garnish

Veal Entrecôte with Gremolata
with Serrano ham, lemon, garlic, 
parsley, seasonal vegetables and 

potato garnish

Salmon Trout Fillet
with beurre blanc and dill oil,

seasonal vegetables and potato garnish

Vegetable Tompouce
grilled courgette, aubergine and

provolone cheese

Risotto
with chestnut mushrooms, beech

mushrooms, truffle oil and vegan
Parmesan

Main dishes Plats principaux

Flat Iron Steak
avec jus aux morilles, légumes de saison

et garniture de pommes de terre

Filet de bar
 sauce au safran, légumes de saison

et garniture de pommes de terre

Entrecôte de veau, gremolata
avec jambon Serrano, citron, ail,

persil, légumes de saison et 
garniture de pommes de terre

Filet de truite saumonée
avec beurre blanc et huile à l’aneth,

légumes de saison et garniture de pommes
de terre

Tompouce de légumes
courgette et aubergine grillées, fromage

provolone

Risotto
avec champignons bruns, champignons

enoki, huile de truffe et parmesan
végétalien

   29,50    29,50

              
Side Dishes

Potato Garnish

French fries with mayonnaise

Grilled Corn

Mixed Salad

Plats d’accomagnement

garniture de pommes de terre

Frites avec Mayonnaise

Maïs Grillé

Salade Composée

6,5

6,5

6,5

5,5



Cheese
selection of regional cheeses with

Kletzen bread and walnuts

Tiramisu
with Zeeuwse Bolus and 

Zeeuwse Bolus liqueur

Brownie
homemade Belgian chocolate brownie

with yoghurt ice cream and 
raspberry crumble

Duet Zeeuws Licht
speculaas ice cream with a brunoise of

poached pear, roasted hazelnuts
and salted caramel

Sorbet
lime sorbet with blackberry and thyme

compote and almond Kletskop

Team Restaurant Chabot

10,-10,-
Desserts Desserts

Fromages
sélection de fromages régionaux avec

 pain aux fruits secs et noix

Tiramisu
avec Zeeuwse Bolus et 

liqueur de Zeeuwse Bolus

Brownie
brownie maison au chocolat belge

avec glace au yaourt et 
crumble de framboise

Duo Zeeuws Licht
glace au spéculoos avec 
brunoise de poire pochée,

noisettes grillées et caramel salé

Sorbet
sorbet au citron vert avec compotée de

mûres au thym et tuile aux amandes

All our dishes are composed and prepared with as much care as
possible.

Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible
and cooks according to the seasons.

Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand 
soin possible.

Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et
bio et cuisine selon le rythme des saisons.



 Put together your own 3-course children's menu for 22,50

Starter

Tomato soup

Carpaccio, rocket, pine nuts,
truffle mayonnaise

Bread with herb butter

Main Dishes

steak with fries and salad 

Pasta bolognese

Croquette OR cheese soufflé OR 
frikandel with fries, applesauce 

and salad

Desserts

Surprise cup
 with 2 scoops of ice cream 

whipped cream and marshmallows
 

Dame Blanche
2 scoops of vanilla ice cream with

chocolate sauce and whipped cream

For the kids Pour les enfants
Up to 12 years Jusqu'à 12 ans

14,5

11,5

9,5

6,-

8,-

5,5

9,5

7,5

Apéritif

Soupe à la tomate

Carpaccio, roquette, pignons de pin,
mayonnaise à la truffe

pain avec beurre aux herbes

Plats principaux

Steak de bœuf avec frites et salade

Pâtes bolognaises

Croquette OU soufflé au fromage OU 
frikandel avec frites, compote de 

pommes et salade 

Desserts

Coupe surprise
 avec 2 boules de glace

chantilly et marshmallows 

Dame Blanche
2 boules de glace à la vanille avec sauce

au chocolat et chantilly



Lunch

Homemade Fish Broth
Norwegian prawns and Pernod cream

Creamy Mushroom Soup
assorted mushrooms with truffle

Fried King Prawns
fried in garlic and pepper oil,

sherry, orange and smoked paprika

Vitello Tonnato Sandwich
tuna mayonnaise, caper berries, lettuce

 
Tuna Salad Sandwich
egg, onion and lettuce

“Gezond” Sandwich
ham, cheese, egg, cucumber and tomato

Fried Eggs
Ham and/or Cheese

 
Gravad Lax Salad

lettuce, dill mustard mayonnaise,
cucumber, tomato and green apple

Caprese Salad
lettuce, pistachios, extra virgin basil oil,

burrata, cucumber and tomato
 

Carpaccio Salad
lettuce, cucumber, tomato,

pine nuts and truffle mayonnaise

Snacks & Bites
Not available to order between

18u - 21u

Beef croquettes (8 pcs)
with mustard

Vegetable croquettes (8 pcs)
with mustard

Chili cheese nuggets (10 pcs)

Cheese spring rolls (8 pcs)

Bowl of olives

Cheese platter
4 types of cheese with bread

          

Lunch, snacks & bites

Organic
vegetarian

vegan

Beter Leven quality mark
Zeeland Regional Product
Responsibly sourced fish

 13,5

14,5

14,5

  15,5

  15,5

  14,5

14,5

  14,5

  15,5

12,5

8,5  

8,5  

9,-  

9,-  

4,-  

14,5 

Apple pie 5,-

with whipped cream 
+0.50



Lunch

Bouillon de poisson maison
crevettes norvégiennes et crème au Pernod

Velouté de champignons
assortiment de champignons et truffe

Gambas poêlées
poêlées dans une huile à l’ail et au poivre,

avec sherry, orange et paprika fumé

Sandwich Vitello Tonnato
mayonnaise au thon, câpres à queue et salade

 
Sandwich à la salade de thon

œuf, oignon et salade

Sandwich « Gezond »
jambon, fromage, œuf, concombre, tomate

Œufs au plat 
avec jambon et/ou fromage

 
Salade Gravad Lax

salade, mayonnaise à la moutarde et à
l’aneth, concombre, tomate, pomme verte

Salade Caprese
salade, pistaches, huile de basilic vierge

extra, burrata, concombre et tomate
 

Salade Carpaccio
salade, concombre, tomate, pignons

de pin et mayonnaise à la truffe

Snacks & Bites
Non disponible à la commande etre

18 u - 21u

Bitterballen au bœuf (8 pcs)
servis avec de la moutarde

Bitterballen aux légumes (8 pcs)
servis avec de la moutarde

Chili cheese nuggets (10 pcs)

Bâtonnets de fromage (8 pcs)

Petit bol d’olives

Plateau de fromages
4 sortes de fromages 

avec du pain

         

Lunch, snacks & bites

Bio
végétarien

Végan

Label de qualité Beter Leven
Produit régional de Zélande
Poisson responsable

 13,5

14,5

14,5

  15,5

  15,5

  14,5

14,5

  14,5

  15,5

12,5

8,5  

8,5  

9,-  

9,-  

4,-  

14,5 

 5,-
Tarte aux pommes

avec crème chantilly 
              +0,50
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