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RESTAURANT

Chabot

GEACHTE GAST,

HARTELIJK WELKOM BIJ RESTAURANT CHABOT.

WIJ ZORGEN ER BIJ KLOEG COLLECTION GRAAG VOOR, DAT U VAN EEN (H)EERLIJKE
AVOND GENIET. DOOR TE KIEZEN VOOR PRODUCTEN MET EEN KEURMERK, WETEN WIJ
ZEKER DAT DEZE OP EEN DUURZAME MANIER GEKWEEKT, GEVANGEN OF GETEELD ZIJN.

TEVENS BEREIDEN WIJ EEN SELECTIE VAN VEGETARISCHE EN VEGANISTISCHE GERECHTEN.
ONZE BEDIENING DOET ER ALLES AAN OM U EEN FIJNE BELEVING TE GEVEN!

BIJ ONS PROEFT U SMAKEN, ZOALS SMAKEN HOREN TE ZIJN.

EET SMAKELIJK!

SEHR GEEHRTER GAST,

HERZLICH WILLKOMMEN BEI RESTAURANT CHABOT.
WIR SORGEN BEI KLOEG COLLECTION GERNE DAFUR, DASS SIE EIN (H)ERRLICHEN ABEND
GENIESSEN KONNEN. WIR WAHLEN PRODUKTE MIT ANERKANNTEM GUTEZEICHEN, DAMIT
WIR SICHER SIND DASS DIESE NACHHALTIG ANGEBAUT, GEFANGEN ODER KULTIVIERT
WURDEN. ZUM SCHLUSS BEREITEN WIR AUCH EINE AUSWAHL AN VEGETARISCHEN UND
VEGANEN GERICHTEN ZU. UNSER SERVICEPERSONAL TUT ALLES, UM IHNEN EIN
ANGENEHMES ERLEBNIS ZU BEREITEN!

BEI UNS ERLEBEN SIE, WIE PURER GESCHMACK SEIN SOLL.

GUTEN APPETIT!

W BETER LEVEN KEURMERK
g%8 ZEEUWS STREEKPRODUCT
@ VERANTWOORD INGEKOCHTE VIS
@ BIOLOGISCH
/@ VEGETARISCH

/&) VEGANISTISCH
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VOORGERECHTEN VORSPEISEN
15,- RESTAURANT 15,-
(GESERVEERD MET BROOD) Chabot (MIT BROT SERVIERT)
ZEEUWSE VISSOEP @ s ZEELANDISCHE FISCHSUPPE
MET GEBAKKEN VIS, FORELKUIT MIT GEBRATENEM FISCH, FORELLENKAVIAR
EN ZEEBANAAN UND SEEBANANE
RILETTE VAN PARELHOEN PERLHUHN-RILLETTES
MET YOGHURT-KERRIE CREME, REDMEAT RADIJS, MIT JOGHURT-CURRY-CREME, RED-MEAT-
ROODLOF, KROKANTE MOSTERD RADIESCHEN, ROTEM CHICOREE, KNUSPRIGEM SE
EN MANDARIJN UND MANDARINE
KOKKELS EN MESHEFT Igl HERZMUSCHELN UND
GEBAKKEN IN KNOFLOOKBOTER MET SCHWERTMUSCHELN
LAVAS EN LIMOENZEST IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATEN MIT

LIEBSTOCKEL UND LIMETTENZESTE

TARTAAR VAN SUCADE * TATAR VON DER RINDERSCHULTER
LANGZAAM GEGAARD MET CREME VAN LANGSAM GEGART MIT PASTINAKENCREME,
PASTINAAK, VIERGE VAN KAPPERTJES EN KAPERN-VIERGE UND

MAYONAISE VAN BIESLOOK SCHNITTLAUCHMAYONNAISE
KINGFISH CEVICHE Igl KINGFISH CEVICHE
MET SMAKEN VAN BERGAMOT EN WITLOF, MIT AROMEN VON BERGAMOTTE UND
PARELS VAN DILLE EN SESAMOLIE CHICOREE, PERLEN AUS DILL UND SESAMOL
GROENE ASPERGES ﬂ GRUNER SPARGEL
MET BURRATA, PISTACHE EN OLIE VAN MIT BURRATA, PISTAZ.I‘EN UND
CRISPY CHILLI CRISPY-CHILI-OL
HUMMUS 29 HUMMUS
MET GEROOSTERDE COURGETTE, FRISEE, GROENE MIT GEROSTETER ZUGCHINI, FRISEE, GRUNEN
OLIJVEN EN GEROOSTERDE CHERRY TOMAATJES OLIVEN UND GEROSTETEN CHERRYTOMATEN
EXTRA BROOD EXTRA BROT
MET OLIJFOLIE EN BOTER MIT OLIVENOL UND BUTTER
5,50 5,50

[ STEL ZELF UW 3-GANGENMENU SAMEN VOOR 49,50 P.P. ]

HEEFT U BEPAALDE ALLERGIEEN EN/OF DIEETWENSEN? GEEF HET DOOR AAN ONZE BEDIENING
ZODAT DE KEUKEN HIER REKENING MEE KAN HOUDEN.

HABEN SIE ALLERGIEN ODER DIATVORSCHRIFTEN? BITTE INFORMIEREN SIE UNSER PERSONAL,
DAMIT DIE KUCHE DIESE BERUCKSIGTIGEN KANN.
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RESTAURANT
Chabot
HOOFDGERECHTEN HAUPTGERICHTE
29,50 29,50
BRASVAR VARKENSFILET * BRASVAR-SCHWEINEFILET
MET LAK VAN GEBRANDE APPEL, KRIEL MIT LACK VON GEBRANNTEM APFEL,
AARDAPPELTJES, DRILLINGKARTOFFELN,
DOPERWTEN EN JUS VAN MOSTERD ERBSEN UND SENFJUS
ZEEBAARSFILET WOLFSBARSCHFILET
MET MOUSSELINE VAN AARDAPPEL, PREI, DILLE OLIE ~ MIT KARTOFFELMOUSSELINE, LAUCH, DILLOL UND
EN BEURRE BLANC MET KOKKELS BEURRE BLANC MIT HERZMUSCHELN
DIAMANTHAAS DIAMANTHAAS (RINDERSTEAK)
MET POMMES ANNA, GEROOSTERDE WORTELS EN MIT POMMES ANNA, GEROSTETEN KAROTTEN UND
BEARNAISESAUS BEARNAISESAUCE
PULPO PULPO (OKTOPUS)
MET AARDAPPEL SPIRELLI, SALSA VERDE, MIT KARTOFFEL-SPIRELLI, SALSA VERDE,

GEBRANDE PADRON PEPERS EN SOYA BOONTJES GEBRANNTEN PADRON-PAPRIKA UND SOJABOHNEN

MEIRAAP o MAIRUBE
MET KRIEL, TUINBONEN EN JUS VAN MIT DRILLINGEN, DICKEN BOHNEN UND JUS VON
ZWARTE KNOFLOOK SCHWARZEM KNOBLAUCH
GEGLACEERDE DAIKON - GLASIERTER DAIKON-RETTICH
MET UNDON NOODLES, PEULTJES, SAUS VAN MIT UDON-NUDELN, ZUCKERSCHOTEN,
MISO EN SUGARSNAPS EN MISOSAUCE, ZUCKERERBSEN UND
GEROOSTERDE PINDA'S GEROSTETEN ERDNUSSEN
BIJGERECHTEN BEILAGEN
@ POMMES ANNA 6.5 POMMES ANNA @
2 FRIET MET MAYONAISE 6,5 POMMES FRITES MIT MAYONNAISE @
22 GEROOSTERDE WORTELS 6.5 GEROSTETE KAROTTEN 24
MET BEARNAISESAUS MIT BEARNAISESAUCE
22 GROENE SALADE 55 GRUNER SALAT 29
MET GROENE ASPERGES, MIT GRUNEM SPARGEL,

OLIJVEN EN GEROOSTERDE
CHERRYTOMAATJES

OLIVEN UND GEROSTETEN
CHERRYTOMATEN

KLOEG COLLECTION
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RESTAURANT
NAGERECHTEN Chabot DESSERTS
10,- 10,-
KAAS KASE
SELECTIE VAN KAZEN AUSWAHL AN KASESORTEN
MET EEN ROZIJNBROOD]JE MIT ROSINENBROT
GEBRANDE ANANAS 23 GEBRANNTE ANANAS
- MET PANDAN CAKE, RIJSTPAP, KOKOS IJS EN MIT PANDAN-KUCHEN, MILCHREIS, KOKOSEIS
GRANOLA VAN KOKOS UND KOKOS-GRANOLA
CITROENSORBET ZITRONENSORBET
MET CREMEUX VAN WITTE CHOCOLADE, MIT WEISSSCHOKOLADEN-CREMEUX,
LEMON CURD EN BASILICUM LEMON CURD UND BASILIKUM
HONING [IJS HONIGEIS
MET SCHUIM VAN RABARBER EN YOGHURT MIT RHABARBER-JOGHURT-
EN CRUMBLE VAN MERINGUE SCHAUM UND
EN AMANDEL BAISER-MANDEL-CRUMBLE
BASQUE BURNT CHEESECAKE BASQUE BURNT CHEESECAKE
MET CREME VAN APPEL EN MIT APFELCREME UND
KARAMEL VAN CALVADOS CALVADOS-KARAMELL

AL ONZE GERECHTEN WORDEN MET ZOVEEL MOGELIJK ZORG
SAMENGESTELD EN BEREID.
ONS KEUKENTEAM GEBRUIKT VERSE EN ZOVEEL ALS MOGELIJK BIOLOGISCHE
PRODUCTEN EN KOOKT MET DE SEIZOENEN MEE.

ALLE UNSERE GERICHTE WERDEN MIT GROSSTMOGLICHER SORGFALT
ZUSAMMENGESTELLT UND ZUBEREITET.
UNSER KUCHENTEAM VERWENDET MOGLICHST FRISCHE UND BIOLOGISCHE
PRODUKTE UND KOCHT MIT DEN JAHRESZEITEN.

Team Restaurant Chabot
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RESTAURANT
VOOR DE KIDS FUR DIE KINDER
TOT 12 JAAR BIS 12 JAHRE
VOORGERECHTEN VORSPEISEN
TOMATENSOEP 7,5 TOMATENSUPPE
GEROOKTE ZALM, FRISEE, 9,5 GERAUCHERTER LACHS, FRISEESALAT,
CHERRY TOMATEN EN CHERRYTOMATEN UND
MAYONAISE VAN BIESLOOK SCHNITTLAUCHMAYONNAISE
CARPACCIO, CHERRY TOMATEN, 9,5 CARPACCIO, CHERRYTOMATEN,
PARMEZAANSE KAAS EN PARMESANKASE UND
MAYONAISE VAN BIESLOOK SCHNITTLAUCHMAYONNAISE
HOOFDGERECHTEN HAUPTGERICHTEN
STUKJE WITVIS MET KRIELTJES EN 14,5 STUCK WEISSFISCH MIT DRILLINGEN UND
GEROOSTERDE WORTELS GEROSTETEN KAROTTEN
BIEFSTUK MET KRIELTJES EN 14,5 RINDERSTEAK MIT DRILLINGEN UND
GEROOSTERDE WORTELS GEROSTETEN KAROTTEN
PASTA MET GROENTE EN TOMATENSAUS 11,5 NUDELN MIT GEMUSE UND TOMATENSAUCE
KROKET OF KAASSOUFFLE OF 95 KROKETTE ODER KASEAUFLAUF ODER
FRIKANDEL MET FRIET, APPELMOES FRIKANDEL MIT POMMES, APFELSOSSE
EN SALADE UND SALAT
DESSERTS NACHSPEISEN
SURPRISE BEKER 6,- UBERRASCHUNGSBECHER
MET 2 BOLLETJES 1JS MIT 2 KUGELN EIS
(AARDBEI/VANILLE) (ERDBEERE/VANILLE)
EN SLAGROOM UND SCHLAGSAHNE
CHEESECAKE MET AARDBEIENIJS 8- KASEKUCHEN MIT ERDBEEREIS

[ stel zelf uw 3-gangen kindermenu samen voor 22,50 J
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RESTAURANT

Chabot

L UNCH SNACKS & BITES
1%9® HUISGEMAAKTE VISSOEP 12,5 RUNDVLEES BITTERBALLEN (8 ST.) 8,5
GESERVEERD MET BROOD MET MOSTERD
@@ RAMEN SOEP 13,5 /) GROENTE BITTERBALLEN (8 ST.) 85
MET UDON NOODLES, SUGAR SNAPS MET MOSTERD

EN GEROOSTERDE PINDA'S
/& CHILLI CHEESE NUGGETS (10ST.) 9,-

% KOKKELS EN MESHEFT 14,5
GEBAKKEN IN BOTER MET LAVAS, /@ KAASTENGELS (8 ST.) 9,-
GESERVEERD MET BRIOCHEBROOD
@/ SCHAALTJE OLIJVEN 4,
PARELHOEN RILETTE OP BROOD 14,5
MET MESCLUN, KROKANTE MOSTERD EN /@ KAASPLANKJE 14,5
MANDARIJN VINAIGRETTE 4 SOORTEN KAAS MET BROOD
BROODJE PULPO 14,5 FUETPLANK 95
MET SALSA VERDE, MESCLUN EN 3 SOORTEN FUET MET
PADRON PEPERS CORNICHONS
&3 BROODJE HUMMUS 14,5

MET GEROOSTERDE COURGETTE,
GROENE OLIJVEN EN CHERRYTOMAAT

UITSMIJTER HAM EN/OF KAAS 14,5

/@ SALADE GROENE ASPERGE 15,5
MET BURATA, PISTACHE EN
CRISPY CHILI OLIE

APPELGEBAK 5,-

SALADE MET TARTAAR VAN SUKADE 15,5
MET WITLOF, REDMEAT RADIJS EN
VIERGE VAN KAPPERTJES
MET SLAGROOM
SALADE KINGFISH 15,5
MET ZOETZURE GROENTEN, MAYONAISE
VAN BIESLOOK EN SESAMOLIE

BIOLOGISCH@® WBETER LEVEN KEURMERK
VEGETARISCH @ "W U STREEKPRODUCT
VECGAN @@ =iTh: M®DUURZAAM GEKWEEKTE VIS
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RESTAURANT

Chabot

LUNCH

9
$9® |\ USGEMACHTE FISCHSUPPE
SERVIERT MIT BROT
2 RAMEN-SUPPE
MIT UDON-NUDELN, ZUCKERSCHOTEN
UND GEROSTETEN ERDNUSSEN

1% HERZMUSCHELN UND SCHWERTMUSCHELN
IN BUTTER MIT LIEBSTOCKEL GEBRATEN,
SERVIERT MIT BRIOCHE

PERLHUHN-RILLETTE AUF BROT
MIT MESCLUN, KNUSPRIGEM SENF
UND MANDARINEN-VINAIGRETTE

PULPO-BROTCHEN
MIT SALSA VERDE, MESCLUN
UND PADRON-PFEFFER

HUMMUS-BROTCHEN
MIT GEROSTETER ZUCCHINI,
GRUNEN OLIVEN UND KIRSCHTOMATEN

7

STRAMMER MAX MIT
SCHINKEN UND/ODER KASE

/) SALAT MIT GRUNEM SPARGEL
MIT BURRATA, PISTAZIEN
UND KNUSPRIGEM CHILIOL

SALAT MIT RINDERTATAR (SCHMORSTUCK)
MIT CHICOREE, RED-MEAT-RETTICH
UND KAPERN-VIERGE

KINGFISH-SALAT
MIT SUSS-SAUER EINGELEGTEM GEMUSE,

SCHNITTLAUCH-MAYONNAISE UND SESAMOL

BIOLOGISCH@®
VEGETARISCH/@

12,5

13,5

14,5

14,5

14,5

14,5

14,5

15,5

15,5

15,5

VEGAN@@ 00
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SNACKS & BITES

RINDFLEISCH-BITTERBALLEN (8 STK.)
MIT SENF

/& GEMUSE-BITTERBALLEN (8 STK.)
MIT SENF

& CHILI-CHEESE-NUGGETS (10 STK.)
/@ KASE-STANGEN (8 STK.)
@4 SCHALCHEN OLIVEN

/@ KASEPLATTE
4 KASESORTEN MIT BROT

FUET-PLATTE
3 SORTEN FUET MIT CORNICHONS

APFELKUCHEN 5,-

MIT SCHLAGSAHNE

W BETER LEVEN KEURMERK
s STREEKPRODUCT
"®DUURZAAM GEKWEEKTE VIS




	Geachte gast,
	Sehr geehrter Gast,
	Beter leven keurmerk
	Zeeuws Streekproduct
	verantwoord ingekochte vis
	biologisch
	vegetarisch
	veganistisch

	Voorgerechten
	15,-

	Vorspeisen
	15,-
	Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.
	Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser personal, damit die kuche diese berucksigtigen kann.

	Hoofdgerechten

	29,
	Hauptgerichte

	29,
	Bijgerechten
	Pommes Anna

	Beilagen
	Pommes Anna
	6,5
	6,5
	6,5
	5,5


	Nagerechten
	Desserts
	10,-

	10,-
	Basque Burnt Cheesecake  mit Apfelcreme und  Calvados-Karamell
	Basque Burnt Cheesecake met creme van appel en  karamel van Calvados
	Al onze gerechten worden met zoveel mogelijk zorg  samengesteld en bereid.  Ons keukenteam gebruikt verse en zoveel als mogelijk biologische producten en kookt met de seizoenen mee.
	Alle unsere Gerichte werden mit grosstmöglicher Sorgfalt zusammengestellt und zubereitet.  Unser Küchenteam verwendet möglichst frische und biologische Produkte und kocht mit den Jahreszeiten.

	Team Restaurant Chabot

	Voor de kids
	tot 12 jaar

	Für die kinder
	Bis 12 Jahre

	Voorgerechten
	Vorspeisen
	Hoofdgerechten
	Desserts
	7,5

	Hauptgerichten
	Nachspeisen
	9,5
	9,5
	14,5
	14,5
	11,5
	9,5
	6,-
	8,-

	Lunch
	Uitsmijter ham en/of kaas
	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Chilli cheese nuggets (10st.)
	kaastengels (8 st.)
	Schaaltje olijven
	9,5
	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	Appelgebak 5,-
	met slagroom  +0,50


	Lunch
	Strammer Max mit  Schinken und/oder Käse
	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Chili-Cheese-Nuggets (10 Stk.)
	Käse-Stangen (8 Stk.)
	Schälchen Oliven
	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	9,5
	Apfelkuchen 5,-
	mit Schlagsahne  +0,50



