
Geachte gast,

Hartelijk welkom bij Restaurant Chabot. 
Wij zorgen er bij Kloeg Collection graag voor, dat u van een (h)eerlijke

avond geniet. Door te kiezen voor producten met een keurmerk, weten wij
zeker dat deze op een duurzame manier gekweekt, gevangen of geteeld zijn.

Tevens bereiden wij een selectie van vegetarische en veganistische gerechten.
onze bediening doet er alles aan om u een fijne beleving te geven!

Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn. 

Eet smakelijk!

Sehr geehrter Gast, 

Herzlich willkommen bei Restaurant Chabot. 
Wir sorgen bei Kloeg Collection gerne dafür, dass Sie ein (h)errlichen Abend

geniessen können. Wir wählen Produkte mit anerkanntem Gütezeichen, damit
wir sicher sind dass diese nachhaltig angebaut, gefangen oder kultiviert

wurden. Zum schluss bereiten wir auch eine Auswahl an vegetarischen und
veganen Gerichten zu. Unser Servicepersonal tut alles, um Ihnen ein

angenehmes Erlebnis zu bereiten!

Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll.

 Guten Appetit!

Beter leven keurmerk

Zeeuws Streekproduct

verantwoord ingekochte vis

biologisch

vegetarisch

veganistisch



Zeeuwse vissoep
met gebakken vis, forelkuit 

en zeebanaan

Rilette van parelhoen
 met yoghurt-kerrie crème, redmeat radijs,

roodlof,  krokante mosterd 
en mandarijn

Kokkels en Mesheft
gebakken in knoflookboter met 

lavas en limoenzest

Tartaar van sucade
langzaam gegaard met crème van
pastinaak, vierge van kappertjes en

mayonaise van bieslook

Kingfish Ceviche
met smaken van bergamot en witlof, 

parels van dille en sesamolie

Groene asperges
met burrata, pistache en olie van 

crispy chilli

Hummus
met geroosterde courgette, frisée, groene
olijven en geroosterde cherry tomaatjes

 Extra Brood  
met olijfolie en boter 

 5,50 

Zeeländische Fischsuppe
 mit gebratenem Fisch, Forellenkaviar

 und Seebanane

Perlhuhn-Rillettes
 mit Joghurt-Curry-Creme, Red-Meat-

Radieschen, rotem Chicorée, knusprigem Senf
und Mandarine

Herzmuscheln und
Schwertmuscheln

 in Knoblauchbutter gebraten mit
Liebstöckel und Limettenzeste

Tatar von der Rinderschulter
 langsam gegart mit Pastinakencreme,

Kapern-Vierge und 
Schnittlauchmayonnaise

Kingfish Ceviche
 mit Aromen von Bergamotte und 

Chicorée, Perlen aus Dill und Sesamöl

Grüner Spargel
 mit Burrata, Pistazien und 

Crispy-Chili-Öl

Hummus
 mit gerösteter Zucchini, Frisée, grünen
Oliven und gerösteten Cherrytomaten

Extra Brot
 mit Olivenöl und Butter

 5,50

Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze bediening
zodat de keuken hier rekening mee kan houden.

Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser personal,
damit die kuche diese berucksigtigen kann.

Voorgerechten

(Geserveerd met brood)

   15,-
Vorspeisen

(Mit brot serviert)

   15,-

 stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 49,50 p.p.



Brasvar varkensfilet
met lak van gebrande appel, kriel

aardappeltjes, 
doperwten en jus van mosterd

Zeebaarsfilet
met mousseline van aardappel, prei, dille olie

en Beurre Blanc met kokkels

Diamanthaas
met Pommes Anna, geroosterde wortels en 

Bearnaisesaus

Pulpo
met aardappel spirelli, salsa verde,

 gebrande padron pepers en soya boontjes

Meiraap
met kriel, tuinbonen en jus van 

zwarte knoflook

Geglaceerde Daikon
met undon noodles, peultjes, saus van 

miso en sugarsnaps en 
geroosterde pinda's

              
  Bijgerechten

Pommes Anna

Friet met mayonaise

Geroosterde wortels 
met bearnaisesaus

Groene salade
met groene asperges,  

olijven en geroosterde
cherrytomaatjes

        
                                                                    

Brasvar-Schweinefilet
 mit Lack von gebranntem Apfel,

Drillingkartoffeln,
 Erbsen und Senfjus

Wolfsbarschfilet
 mit Kartoffelmousseline, Lauch, Dillöl und

 Beurre Blanc mit Herzmuscheln

Diamanthaas (Rindersteak)
 mit Pommes Anna, gerösteten Karotten und

 Béarnaisesauce

Pulpo (Oktopus)
 mit Kartoffel-Spirelli, Salsa Verde,

 gebrannten Padrón-Paprika und Sojabohnen

Mairübe
 mit Drillingen, dicken Bohnen und Jus von

schwarzem Knoblauch

Glasierter Daikon-Rettich
 mit Udon-Nudeln, Zuckerschoten,

Misosauce, Zuckererbsen und 
gerösteten Erdnüssen

Beilagen

Pommes Anna

Pommes frites mit Mayonnaise

Geröstete Karotten
 mit Béarnaisesauce

Grüner Salat
 mit grünem Spargel,  

Oliven und gerösteten 
Cherrytomaten

   29,50   29,50

Hoofdgerechten Hauptgerichte

6,5

6,5

6,5

5,5



Kaas
selectie van kazen 

met een rozijnbroodje

Gebrande ananas
met pandan cake, rijstpap, kokos ijs en 

granola van kokos

Citroensorbet
met cremeux van witte chocolade, 

lemon curd en basilicum

Honing ijs
met schuim van rabarber en yoghurt

 en crumble van meringue 
en amandel

Basque Burnt Cheesecake
met creme van appel en 
karamel van Calvados

 

Team Restaurant Chabot

10,-10,-

Nagerechten Desserts

Käse
 Auswahl an Käsesorten

 mit Rosinenbrot

Gebrannte Ananas
 mit Pandan-Kuchen, Milchreis, Kokoseis 

und Kokos-Granola

Zitronensorbet
 mit Weißschokoladen-Crémeux, 

Lemon Curd und Basilikum

Honigeis
 mit Rhabarber-Joghurt-

Schaum und
 Baiser-Mandel-Crumble

Basque Burnt Cheesecake
 mit Apfelcreme und 
Calvados-Karamell

 

Al onze gerechten worden met zoveel mogelijk zorg 
samengesteld en bereid. 

Ons keukenteam gebruikt verse en zoveel als mogelijk biologische
producten en kookt met de seizoenen mee.

Alle unsere Gerichte werden mit grosstmöglicher Sorgfalt
zusammengestellt und zubereitet. 

Unser Küchenteam verwendet möglichst frische und biologische
Produkte und kocht mit den Jahreszeiten.



 stel zelf uw 3-gangen kindermenu samen voor 22,50

Voorgerechten

Voor de kids Für die kinder
tot 12 jaar Bis 12 Jahre

Tomatensoep

gerookte zalm, frisée, 
cherry tomaten en 

mayonaise van bieslook

carpaccio, cherry tomaten, 
Parmezaanse kaas en 

mayonaise van bieslook

stukje witvis met krieltjes en 
geroosterde wortels

Biefstuk met krieltjes en 
geroosterde wortels

Pasta met groente en tomatensaus

Kroket OF kaassoufflé OF 
frikandel met friet, appelmoes 

en salade

Hoofdgerechten

Desserts

Surprise beker 
met 2 bolletjes ijs
(aardbei/vanille)

 en slagroom 

Cheesecake met aardbeienijs

Vorspeisen

Tomatensuppe

Geräucherter Lachs, Friséesalat,
Cherrytomaten und 

Schnittlauchmayonnaise

Carpaccio, Cherrytomaten, 
Parmesankäse und

 Schnittlauchmayonnaise

Stück Weißfisch mit Drillingen und 
gerösteten Karotten

Rindersteak mit Drillingen und 
gerösteten Karotten

Nudeln mit Gemüse und Tomatensauce

Krokette ODER käseauflauf ODER 
Frikandel  mit Pommes, Apfelsoße 

und salat

Nachspeisen
Überraschungsbecher

 mit 2 Kugeln Eis 
(Erdbeere/Vanille)
und Schlagsahne

Käsekuchen mit Erdbeereis

Hauptgerichten

14,5

14,5

9,5

6,-

8,-

11,5

9,5

9,5

7,5



Lunch

Huisgemaakte vissoep
geserveerd met brood

Ramen soep
met udon noodles, sugar snaps 

en geroosterde pinda's

Kokkels en mesheft
gebakken in boter met lavas, 

geserveerd met briochebrood

Parelhoen rilette op brood
met mesclun, krokante mosterd en

mandarijn vinaigrette

Broodje pulpo
met salsa verde, mesclun en 

padron pepers
 

Broodje Hummus
met geroosterde courgette, 

groene olijven en cherrytomaat

Uitsmijter ham en/of kaas
    

Salade groene asperge
met burata, pistache en 

crispy chili olie

Salade met tartaar van sukade
 met witlof, redmeat radijs en 

vierge van kappertjes
 

Salade Kingfish
met zoetzure groenten, mayonaise 

van bieslook en sesamolie
                   

        

Snacks & Bites

Rundvlees bitterballen (8 st.)
      met mosterd

Groente bitterballen (8 st.)
met mosterd

Chilli cheese nuggets (10st.)

kaastengels (8 st.)

Schaaltje olijven

Kaasplankje
4 soorten kaas met brood

Fuetplank
3 soorten fuet met 

cornichons
                              

        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

 8,5              
        

    
12,5

      

        
                                            

        

 13,5

14,5

14,5

9,5

14,5

 8,5              
        

4,-

 9,-              
        

9,-

14,5

Appelgebak 5,-

met slagroom
 +0,50

  15,5

  15,5

  14,5

14,5

  15,5



Snacks & Bites

Rindfleisch-Bitterballen (8 Stk.)
mit Senf

Gemüse-Bitterballen (8 Stk.)
mit Senf

Chili-Cheese-Nuggets (10 Stk.)

Käse-Stangen (8 Stk.)

Schälchen Oliven

Käseplatte
4 Käsesorten mit Brot

Fuet-Platte
3 Sorten Fuet mit Cornichons

                              
        

Lunch

Hausgemachte Fischsuppe
 serviert mit Brot

Ramen-Suppe
 mit Udon-Nudeln, Zuckerschoten

 und gerösteten Erdnüssen

Herzmuscheln und Schwertmuscheln
 in Butter mit Liebstöckel gebraten,

 serviert mit Brioche

Perlhuhn-Rillette auf Brot
 mit Mesclun, knusprigem Senf
 und Mandarinen-Vinaigrette

Pulpo-Brötchen
 mit Salsa Verde, Mesclun

 und Padrón-Pfeffer

Hummus-Brötchen
 mit gerösteter Zucchini,

 grünen Oliven und Kirschtomaten

Strammer Max mit 
Schinken und/oder Käse

Salat mit grünem Spargel
 mit Burrata, Pistazien

 und knusprigem Chiliöl

Salat mit Rindertatar (Schmorstück)
 mit Chicorée, Red-Meat-Rettich

 und Kapern-Vierge

Kingfish-Salat
 mit süß-sauer eingelegtem Gemüse,

 Schnittlauch-Mayonnaise und Sesamöl

                   
        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

    
12,5

      

        
                                            

        

13,5

14,5

14,5 9,5

14,5

4,-

9,-

14,5

Apfelkuchen 5,-

mit Schlagsahne 
+0,50

15,5

15,5

  14,5

9,-

8,5

8,5

14,5

15,5


	Geachte gast,
	Sehr geehrter Gast,
	Beter leven keurmerk
	Zeeuws Streekproduct
	verantwoord ingekochte vis
	biologisch
	vegetarisch
	veganistisch

	Voorgerechten
	15,-

	Vorspeisen
	15,-
	Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.
	Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser personal, damit die kuche diese berucksigtigen kann.

	Hoofdgerechten

	29,
	Hauptgerichte

	29,
	Bijgerechten
	Pommes Anna

	Beilagen
	Pommes Anna
	6,5
	6,5
	6,5
	5,5


	Nagerechten
	Desserts
	10,-

	10,-
	Basque Burnt Cheesecake  mit Apfelcreme und  Calvados-Karamell
	Basque Burnt Cheesecake met creme van appel en  karamel van Calvados
	Al onze gerechten worden met zoveel mogelijk zorg  samengesteld en bereid.  Ons keukenteam gebruikt verse en zoveel als mogelijk biologische producten en kookt met de seizoenen mee.
	Alle unsere Gerichte werden mit grosstmöglicher Sorgfalt zusammengestellt und zubereitet.  Unser Küchenteam verwendet möglichst frische und biologische Produkte und kocht mit den Jahreszeiten.

	Team Restaurant Chabot

	Voor de kids
	tot 12 jaar

	Für die kinder
	Bis 12 Jahre

	Voorgerechten
	Vorspeisen
	Hoofdgerechten
	Desserts
	7,5

	Hauptgerichten
	Nachspeisen
	9,5
	9,5
	14,5
	14,5
	11,5
	9,5
	6,-
	8,-

	Lunch
	Uitsmijter ham en/of kaas
	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Chilli cheese nuggets (10st.)
	kaastengels (8 st.)
	Schaaltje olijven
	9,5
	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	Appelgebak 5,-
	met slagroom  +0,50


	Lunch
	Strammer Max mit  Schinken und/oder Käse
	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Chili-Cheese-Nuggets (10 Stk.)
	Käse-Stangen (8 Stk.)
	Schälchen Oliven
	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	9,5
	Apfelkuchen 5,-
	mit Schlagsahne  +0,50



