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RESTAURANT

Chabot

DEAR GUEST,

WELCOME TO RESTAURANT CHABOT.

AT KLOEG COLLECTION, WE ARE HAPPY TO ENSURE THAT YOU ENJOY A DELICIOUS
AND HONEST EVENING. BY CHOOSING PRODUCTS WITH A QUALITY MARK WE
KNOW FOR SURE THAT THEY HAVE BEEN FARMED, CAUGHT OR GROWN IN A
SUSTAINABLE WAY. WE ALSO PREPARE A SELECTION OF VEGETARIAN AND VEGAN
DISHES. OUR STAFF WILL DO EVERYTHING TO GIVE YOU A PLEASANT EXPERIENCE!

WITH US YOU CAN TASTE FLAVOURS, THE WAY FLAVOURS SHOULD BE.

ENJOY YOUR DINNER!

CHER INVITE,

CHEZ KLOEG COLLECTION, NOUS SOMMES HEUREUX DE VEILLER A CE QUE VOUS
PASSIEZ UNE SOIREE DELICIEUSE ET HONNETE. EN CHOISISSANT DES PRODUITS
AVEC UNE MARQUE DE QUALITE, NOUS SAVONS AVEC CERTITUDE QU'ILS ONTETE
CULTIVES OU PECHES DE MANIERE DURABLE. NOUS PREPARONS EGALEMENT UNE
SELECTION DE PLATS VEGETARIENS ET VEGETALIEN. NOTRE EQUIPE DE SERVICE
MET TOUT EN (EUVRE POUR VOUS OFFRIR UNE EXPERIENCE AGREABLE !

AVEC NOUS, VOUS POUVEZ GOUTER DES SAVEURS, COMME LES SAVEURS DEVRAIENT L'ETRE.

PROFITER DE VOTRE DINER!

W BETER LEVEN KEURMERK
g% ZEEUWS STREEKPRODUCT
M@ VERANTWOORD INGEKOCHTE VIS
@ BIOLOGISCH
/& VEGETARISCH
-7 VEGANISTISCH
g
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STA%TERS REEﬁAURAN'I‘ ENqTSREES
(SERVED WI",FI—I BREAD) C abOt (SERVI AVEC,DU PAIN)
ZEELAND FISH SOUP ®s% SOUPE DE POISSON DE ZELANDE

AVEC POISSON POELE, (EUFS DE TRUITE
ET BANANE DE MER

WITH PAN-FRIED FISH, TROUT ROE
AND SEA BANANA

GUINEA FOWL RILLETTES RILLETTES DE PINTADE
WITH YOGHURT-CURRY CREAM, RED MEAT RADISH, ~ AVEC CREME YAOURT-CURRY, RADIS RED MEAT,
RED ENDIVE, TREVISE ROUGE,
CRISPY MUSTARD AND MANDARIN MOUTARDE CROUSTILLANTE ET MANDARINE
COCKLES AND RAZOR CLAMS % COQUES ET COUTEAUX
FRIED IN GARLIC BUTTER WITH LOVAGE POELES AU BEURRE A L'AIL AVEC LIVECHE ET ZESTE
AND LIME ZEST DE CITRON VERT
BEEF CHUCK TARTARE * TARTARE DE PALERON DE B(EUF
SLOW-COOKED WITH PARSNIP CREAM, LONGUEMENT CUIT, AVEC CREME DE PANAIS,
CAPER VIERGE AND VIERGE DE CAPRES ET MAYONNAISE A
CHIVE MAYONNAISE LA CIBOULETTE
KINGFISH CEVICHE |SI CEVICHE DE KINGFISH
WITH FLAVOURS OF BERGAMOT AND ENDIVE, AUX SAVEURS DE BERGAMOTE ET D'ENDIVE,
PEARLS OF DILL AND SESAME OIL PERLES D'’ANETH ET HUILE DE SESAME
GREEN ASPARAGUS - ASPERGES VERTES
WITH BURRATA, PISTACHIO AND AVEC BURRATA, PISTACHE ET HUILE DE
CRISPY CHILLI OIL PIMENT CROUSTILLANT
HUMMUS 23 HOUMOUS
WITH ROASTED ZUCCHINI, FRISEE LETTUCE, AVEC COURGETTE ROTIE, FRISEE, OLIVES VERTES
GREEN OLIVES AND ROASTED CHERRY TOMATOES ET TOMATES CERISES ROTIES
EXTRA BREAD PAIN SUPPLEMENTAIRE
WITH OLIVE OIL AND BUTTER AVEC HUILE D'OLIVE ET BEURRE
5,50 5,50

[ COMPOSE YOUR OWN 3-COURSE MENU FOR 49,50 P.P. J

DO YOU HAVE CERTAIN DIETARY REQUIREMENTS OR ALLERGIES? PLEASE LET OUR STAFF KNOW SO
THE KITCHEN CAN TAKE THEM INTO ACCOUNT.

AVEZ-VOUS DES ALLERGIES OU DES BESOINS ALIMENTAIRES ? VEUILLEZ EN INFORMER LE SERVEUR
AFIN QUE LA CUISINE PUISSE EN TENIR COMPTE.
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RESTAURANT

Chabot

MAIN DISHES
29,50

BRASVAR PORK TENDERLOIN

WITH BURNT APPLE GLAZE, BABY POTATOES,
GREEN PEAS AND MUSTARD JUS

SEA BASS FILLET

WITH POTATO MOUSSELINE, LEEK, DILL OIL
AND BEURRE BLANC
WITH COCKLES

DIAMOND-CUT BEEF STEAK

WITH POMMES ANNA, ROASTED CARROTS AND
BEARNAISE SAUCE

OcTorus

WITH POTATO SPIRELLI, SALSA VERDE,
CHARRED PADRON PEPPERS
AND SOY BEANS

TURNIP

WITH BABY POTATOES, BROAD BEANS
AND BLACK GARLIC JUS

GLAZED DAIKON

WITH UDON NOODLES, SNOW PEAS,
MISO SAUCE, SUGAR SNAP PEAS AND
ROASTED PEANUTS

SIDE DISHES

- POMMES ANNA
SDFRENCH FRIES WITH MAYONNAISE

29 ROASTED CARROTS
WITH BEARNAISE SAUCE
GREEN SALAD
WITH GREEN ASPARAGUS,
OLIVES AND ROASTED
CHERRY TOMATOES

27

N

KLOEG COLLECTION

PLATS PRINCIPAUX
29,50

FILET DE PORC BRASVAR

AVEC GLACAGE DE POMME BRULEE, GRENAILLE
PETITS POIS ET JUS A LA MOUTARDE

w*

FILET DE BAR

AVEC MOUSSELINE DE POMME DE TERRE,
POIREAU, HUILE D'ANETH ET
BEURRE BLANC AUX COQUES

STEAK DE B(EUF

AVEC POMMES ANNA, CAROTTES ROTIES
ET SAUCE BEARNAISE

POULPE
AVEC SPIRELLI DE POMME DE TERRE,
SALSA VERDE, PIMENTS PADRON GRILLES
ET FEVES DE SOJA

29 NAVET
AVEC GRENAILLES, FEVES ET JUS
D'AIL NOIR
2 DAIKON GLACE
AVEC NOUILLES UDON, POIS GOURMANDS,
SAUCEMISO, SUGAR SNAPS ET
CACAHUETES GRILLEES
PLATS D ACCOMPAGNEMENT
6,5 POMMES ANNA o
6,5 FRITES AVEC MAYONNAISE @
6.5 CAROTTES ROTIES
AVEC SAUCE BEARNAISE
55 SALADE VERTE 29

AVEC ASPERGES VERTES,
OLIVES ET TOMATES
CERISES ROTIES
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RESTAURANT
DESSERTS Chabot DESSERTS
10,- 10,-
CHEESE FROMAGES
SELECTION OF CHEESES SELECTION DE FROMAGES
WITH RAISIN BREAD AVEC PAIN AUX RAISINS
CHARRED PINEAPPLE 27 ANANAS BRULE
WITH PANDAN CAKE, RICE PUDDING, AVEC GATEAU AU PANDAN,
COCONUT ICE CREAM RIZ AU LAIT, GLACE COCO ET
AND COCONUT GRANOLA GRANOLA DE COCO
LEMON SORBET SORBET CITRON
WITH WHITE CHOCOLATE CREMEUX, AVEC CREMEUX AU CHOCOLAT BLANC,
LEMON CURD AND BASIL LEMON CURD ET BASILIC
HONEY ICE CREAM GLACE AU MIEL
WITH RHUBARB AND YOGHURT FOAM AND AVEC MOUSSE DE RHUBARBE ET YAOURT ET
MERINGUE AND ALMOND CRUMBLE CRUMBLE DE MERINGUE ET AMANDE
BASQUE BURNT CHEESECAKE BASQUE BURNT CHEESECAKE
WITH APPLE CREAM AND AVEC CREME DE POMME ET
CALVADOS CARAMEL CARAMEL AU CALVADOS

ALL OUR DISHES ARE COMPOSED AND PREPARED WITH AS MUCH CARE AS
POSSIBLE.
OUR KITCHEN TEAM USES FRESH AND ORGANIC PRODUCTS AS MUCH AS POSSIBLE
AND COOKS ACCORDING TO THE SEASONS.

TOUS NOS PLATS SONT COMPOSES ET PREPARES AVEC LE PLUS GRAND
SOIN POSSIBLE.
NOTRE EQUIPE DE CUISINE UTILISE AUTANT QUE POSSIBLE DES PRODUITS FRAIS ET
BIO ET CUISINE SELON LE RYTHME DES SAISONS.

Team Restaurant Chabot
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RESTAURANT
FOR THE KIDS Chabot POUR LES ENFANTS
UP TO 12 YEARS JUSQU'A 12 ANS
STARTER APERITIF
TOMATO soup 7,5 SOUPE A LA TOMATE
SMOKED SALMON, FRISEE, 9,5 SAUMON FUME, FRISEE,
CHERRY TOMATOES AND TOMATES CERISES ET
CHIVE MAYONNAISE MAYONNAISE A LA CIBOULETTE
CARPACCIO, CHERRY TOMATOES, 9.5 CARPACCIO, TOMATES CERISES, PARMESAN
PARMESAN AND CHIVE MAYONNAISE ET MAYONNAISE A LA CIBOULETTE
MAIN DISHES PLATS PRINCIPAUX
PIECE OF WHITE FISH WITH BABY POTATOES 14,5 FILET DE POISSON BLANC AVEC POMMES DE
AND ROASTED CARROTS TERRE GRENAILLE ET CAROTTES ROTIES
STEAK WITH BABY POTATOES AND 14,5 STEAK DE BEUF AVEC POMMES DE TERRE
ROASTED CARROTS GRENAILLE ET CAROTTES ROTIES
PASTA WITH VEGETABLES AND 11,5 PATES AUX LEGUMES ET
TOMATO SAUCE SAUCE TOMATE
CROQUETTE OR CHEESE SOUFFLE OR 9,5 CROQUETTE OU SOUFFLE AU FROMAGE OU
FRIKANDEL WITH FRIES, APPLESAUCE FRIKANDEL AVEC FRITES, COMPOTE DE
AND SALAD POMMES ET SALADE
DESSERTS DESSERTS
SURPRISE CUP 6,- COUPE SURPRISE
WITH 2 SCOOPS OF ICE CREAM AVEC 2 BOULES DE GLACE ET
(STRAWBERRY/VANILLA) CHANTILLY
AND WHIPPED CREAM (FRAISE/VANILLE)
CHEESECAKE WITH 8,- CHEESECAKE AVEC
STRAWBERRY ICE CREAM GLACE A LA FRAISE

[ Put together your own 3-course children's menu for 22,50 J
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RESTAURANT

Chabot

LUNCH SNACKS & BITES;

129® HOMEMADE FISH SOUP 12,5

SERVED WITH BREAD BEEF CROQUETTES (8 PCS)

WITH MUSTARD

&3 RAMEN SOUP 13,5
WITH UDON NOODLES, SUCGAR SNAPS
AND ROASTED PEANUTS

/@ VEGETABLE CROQUETTES (8 PCS)
WITH MUSTARD

#% COCKLES AND RAZOR CLAMS 14,5 4 CHILI CHEESE NUGGETS (10 PCS)

FRIED IN BUTTER WITH LOVAGE,

SERVED WITH BRIOCHE BREAD /& CHEESE SPRING ROLLS (8 PCS)

-7
GUINEA FOWL RILLETTE ON BREAD 14,5 BOWL OF OLIVES

WITH MESCLUN, CRISPY MUSTARD

AND MANDARIN VINAIGRETTE & CHEESE PLATTER

4 TYPES OF CHEESE WITH BREAD

PULPO SANDWICH 14,5
WITH SALSA VERDE, MESCLUN FUET PLATTER
AND PADRON PEPPERS 3 TYPES OF FUET WITH
CORNICHONSAND BREAD
&2 HUMMUS SANDWICH 14,5

WITH ROASTED ZUCCHIN],
GREEN OLIVES AND CHERRY TOMATOES

FRIED EGGS WITH HAM AND/OR CHEESE 14,5
(DUTCH-STYLE)

/& GREEN ASPARAGUS SALAD 15,5
WITH BURRATA, PISTACHIO
AND CRISPY CHILI OIL

APPLE PIE 5,-

SALAD WITH BEEF TARTARE 15,5
WITH CHICORY, RED MEAT RADISH
AND CAPER VIERGE WITH WHIPPED CREAM
KINGFISH SALAD 15,5
WITH SWEET AND SOUR VEGETABLES,
CHIVE MAYONNAISE AND SESAME OIL

BIOLOGISCH @@ W BETER LEVEN KEURMERK
VEGETARISCH/@ s STREEKPRODUCT

VEGAN @4 Y®DUURZAAM GEKWEEKTE VIS
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RESTAURANT
Chabot
L UNCH SNACKS & BITES
12@® SOUPE DE POISSON MAISON 12,5 BITTERBALLEN AU BCEUF (8 PCS) 8,5
SERVIE AVEC DU PAIN SERVIS AVEC DE LA MOUTARDE
@3 SOUPE RAMEN 13,5 /A BITTERBALLEN AUX LEGUMES (8 PCS) 8,5
AVEC NOUILLES UDON, POIS GOURMANDS SERVIS AVEC DE LA MOUTARDE

ET CACAHUETES GRILLEES
& CHILI CHEESE NUGGETS (10 PCS) 9,-

1% COQUES ET COUTEAUX 14,5
POELES AU BEURRE AVEC LIVECHE, & BATONNETS DE FROMAGE (8 PCS) 9,-
SERVIS AVEC PAIN BRIOCHE
@@ PETIT BOL D’OLIVES 4,
RILLETTES DE PINTADE SUR PAIN 14,5
AVEC MESCLUN, MOUTARDE CROUSTILLANTE /& PLATEAU DE FROMAGES 14,5
ET VINAIGRETTE A LA MANDARINE 4 SORTES DE FROMAGES
AVEC DU PAIN
SANDWICH AU POULPE 14,5
AVEC SALSA VERDE, MESCLUN PLATEAU DE FUET 9,5
ET PIMENTS PADRON 3 SORTES DE FUET AVEC
DES CORNICHONS
@& SANDWICH AU HOUMOUS 14,5

AVEC COURGETTE ROTIE,
OLIVES VERTES ET TOMATES CERISES

(EUFS AU PLAT 14,5
AVEC JAMBON ET/OU FROMAGE

/& SALADE D’'ASPERGES VERTES 155
AVEC BURRATA, PISTACHES
ET HUILE PIMENTEE CROUSTILLANTE

SALADE DE TARTARE DE BGEUF 15,5
AVEC ENDIVE, RADIS RED MEAT
ET VIERGE DE CAPRES

SALADE DE KINGFISH 15,5
AVEC LEGUMES AIGRES-DOUX,
MAYONNAISE A LA CIBOULETTE ET HUILE DE
SESAME

BIOLOGISCH @@ W BETER LEVEN KEURMERK
VEGETARISCH /@ s STREEKPRODUCT
VEGAN @@ Si7h° I»®DUURZAAM GEKWEEKTE VIS
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	dear guest,
	cher invité,
	Beter leven keurmerk
	Zeeuws Streekproduct
	verantwoord ingekochte vis
	biologisch
	vegetarisch
	veganistisch
	Starters (Served with bread)

	15,-
	Entrées (Servi avec du pain)

	15,-
	Zeeland Fish Soup  with pan-fried fish, trout roe  and sea banana
	Guinea Fowl Rillettes  with yoghurt–curry cream, red meat radish, red endive, crispy mustard and mandarin
	Cockles and Razor Clams  fried in garlic butter with lovage  and lime zest
	Beef Chuck Tartare  slow-cooked with parsnip cream,  caper vierge and  chive mayonnaise
	Kingfish Ceviche  with flavours of bergamot and endive, pearls of dill and sesame oil
	Green Asparagus  with burrata, pistachio and  crispy chilli oil
	Hummus  with roasted zucchini, frisée lettuce,  green olives and roasted cherry tomatoes
	Extra Bread  with olive oil and butter  5,50
	Soupe de poisson de Zélande  avec poisson poêlé, œufs de truite  et banane de mer
	Rillettes de pintade  avec crème yaourt–curry, radis red meat, trévise rouge,  moutarde croustillante et mandarine
	Coques et couteaux  poêlés au beurre à l’ail avec livèche et zeste de citron vert
	Tartare de paleron de bœuf  longuement cuit, avec crème de panais, vierge de câpres et mayonnaise à  la ciboulette
	Ceviche de kingfish  aux saveurs de bergamote et d’endive,  perles d’aneth et huile de sésame
	Asperges vertes  avec burrata, pistache et huile de  piment croustillant
	Houmous  avec courgette rôtie, frisée, olives vertes  et tomates cerises rôties
	Pain supplémentaire  avec huile d’olive et beurre  5,50
	Compose your own 3-course menu for 49,50 p.p.
	Main dishes

	29,
	Side dishes
	Pommes Anna
	6,5
	6,5
	6,5
	5,5

	Plats principaux

	29,
	Plats d’accompagnement
	Pommes Anna

	Desserts

	10,-
	Desserts

	10,-
	Basque Burnt Cheesecake  avec crème de pomme et  caramel au Calvados
	Basque Burnt Cheesecake  with apple cream and  Calvados caramel
	All our dishes are composed and prepared with as much care as possible. Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible and cooks according to the seasons.
	Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand  soin possible. Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et bio et cuisine selon le rythme des saisons.

	Team Restaurant Chabot

	For the kids
	Up to 12 years

	Pour les enfants
	Jusqu'à 12 ans

	Starter
	Apéritif
	Plats principaux
	Desserts
	Main dishes
	Desserts
	7,5
	9,5
	9,5
	14,5
	14,5
	11,5
	9,5
	6,-
	8,-

	Lunch
	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites;
	Chili cheese nuggets (10 pcs)
	Cheese spring rolls (8 pcs)
	Bowl of olives
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	9,5
	8,5
	8,5
	Apple pie 5,-
	with whipped cream  +0.50


	Lunch
	Œufs au plat  avec jambon et/ou fromage
	12,5
	13,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	14,5
	15,5
	15,5
	15,5

	Snacks & Bites
	Chili cheese nuggets (10 pcs)
	Bâtonnets de fromage (8 pcs)
	Petit bol d’olives
	8,5
	8,5
	9,-
	9,-
	4,-
	14,5
	9,5
	Tarte aux pommes  5,-
	avec crème chantilly  +0,50


