
dear guest,

Welcome to Restaurant Chabot.

At Kloeg Collection, we are happy to ensure that you enjoy a delicious
and honest evening. By choosing products with a quality mark we
know for sure that they have been farmed, caught or grown in a

sustainable way. We also prepare a selection of vegetarian and vegan
dishes. Our staff will do everything to give you a pleasant experience!

With us you can taste flavours, the way flavours should be.

Enjoy your dinner!

cher invité, 

Chez Kloeg Collection, nous sommes heureux de veiller á ce que vous
passiez une soireé délicieuse et honnête. En choisissant des produits

avec une marque de qualité, nous savons avec certitude qu’ils ontété
cultivés ou pêchés de maniére durable. Nous préparons également une
sélection de plats végétariens et végétalien. Notre équipe de service

met tout en œuvre pour vous offrir une expérience agréable !

Avec nous, vous pouvez goûter des saveurs, comme les saveurs devraient l'être.

Profiter de votre dîner!

Beter leven keurmerk

Zeeuws Streekproduct

verantwoord ingekochte vis

biologisch

vegetarisch

veganistisch



Zeeland Fish Soup
 with pan-fried fish, trout roe

 and sea banana

Guinea Fowl Rillettes
 with yoghurt–curry cream, red meat radish,

red endive,
crispy mustard and mandarin

Cockles and Razor Clams
 fried in garlic butter with lovage 

and lime zest

Beef Chuck Tartare
 slow-cooked with parsnip cream, 

caper vierge and 
chive mayonnaise

Kingfish Ceviche
 with flavours of bergamot and endive,

pearls of dill and sesame oil

Green Asparagus
 with burrata, pistachio and 

crispy chilli oil

Hummus
 with roasted zucchini, frisée lettuce, 

green olives and roasted cherry tomatoes

Extra Bread
 with olive oil and butter

 5,50

Soupe de poisson de Zélande
 avec poisson poêlé, œufs de truite

 et banane de mer

Rillettes de pintade
 avec crème yaourt–curry, radis red meat,

trévise rouge,
 moutarde croustillante et mandarine

Coques et couteaux
 poêlés au beurre à l’ail avec livèche et zeste

de citron vert

Tartare de paleron de bœuf
 longuement cuit, avec crème de panais,

vierge de câpres et mayonnaise à 
la ciboulette

Ceviche de kingfish
 aux saveurs de bergamote et d’endive, 

perles d’aneth et huile de sésame

Asperges vertes
 avec burrata, pistache et huile de 

piment croustillant

Houmous
 avec courgette rôtie, frisée, olives vertes 

et tomates cerises rôties

Pain supplémentaire
 avec huile d’olive et beurre

 5,50

Do you have certain dietary requirements or allergies? Please let our staff know so
the kitchen can take them into account.

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires ? Veuillez en informer le serveur
afin que la cuisine puisse en tenir compte.

Starters

(Served with bread)
   15,-

Entrées

(Servi avec du pain)
   15,-

Compose your own 3-course menu for 49,50 p.p.



Brasvar pork tenderloin
 with burnt apple glaze, baby potatoes,

 green peas and mustard jus

Sea bass fillet
 with potato mousseline, leek, dill oil 

and beurre blanc 
with cockles

Diamond-cut beef steak
 with Pommes Anna, roasted carrots and

 Béarnaise sauce

Octopus
 with potato spirelli, salsa verde,

 charred padrón peppers 
and soy beans

Turnip
 with baby potatoes, broad beans 

and black garlic jus

Glazed Daikon
 with udon noodles, snow peas, 
miso sauce, sugar snap peas and

 roasted peanuts

               
 Side dishes

Pommes Anna

French fries with mayonnaise

Roasted carrots
 with Béarnaise sauce

Green salad
 with green asparagus,

 olives and roasted 
cherry tomatoes

       

               

Plats d’accompagnement

Pommes Anna

Frites avec mayonnaise

Carottes rôties
 avec sauce béarnaise

Salade verte
 avec asperges vertes,  

olives et tomates 
cerises rôties

   29,50   29,50
Main dishes Plats principaux

Filet de porc Brasvar
 avec glaçage de pomme brûlée, grenailles,

 petits pois et jus à la moutarde

Filet de bar
 avec mousseline de pomme de terre,

poireau, huile d’aneth et
 beurre blanc aux coques

Steak de bœuf
 avec Pommes Anna, carottes rôties

 et sauce béarnaise

Poulpe
 avec spirelli de pomme de terre, 

salsa verde, piments padrón grillés 
et fèves de soja

Navet
 avec grenailles, fèves et jus 

d’ail noir

Daikon glacé
 avec nouilles udon, pois gourmands,

 saucemiso, sugar snaps et 
cacahuètes grillées

6,5

6,5

6,5

5,5



Cheese
 selection of cheeses

 with raisin bread

Charred pineapple
 with pandan cake, rice pudding, 

coconut ice cream 
and coconut granola

Lemon sorbet
 with white chocolate crémeux,

 lemon curd and basil

Honey ice cream
 with rhubarb and yoghurt foam and

 meringue and almond crumble

Basque Burnt Cheesecake
 with apple cream and 

Calvados caramel

Team Restaurant Chabot

10,-10,-
Desserts Desserts

Fromages
 sélection de fromages
 avec pain aux raisins

Ananas brûlé
 avec gâteau au pandan, 

riz au lait, glace coco et 
granola de coco

Sorbet citron
 avec crémeux au chocolat blanc, 

lemon curd et basilic

Glace au miel
 avec mousse de rhubarbe et yaourt et

 crumble de meringue et amande

Basque Burnt Cheesecake
 avec crème de pomme et 

caramel au Calvados

All our dishes are composed and prepared with as much care as
possible.

Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible
and cooks according to the seasons.

Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand 
soin possible.

Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et
bio et cuisine selon le rythme des saisons.



 Put together your own 3-course children's menu for 22,50

Starter

For the kids Pour les enfants
Up to 12 years Jusqu'à 12 ans

Tomato soup

Smoked salmon, frisée,
 cherry tomatoes and 

chive mayonnaise

Carpaccio, cherry tomatoes,
 Parmesan and chive mayonnaise

Piece of white fish with baby potatoes 
and roasted carrots

Steak with baby potatoes and
 roasted carrots

Pasta with vegetables and 
tomato sauce

Croquette OR cheese soufflé OR 
frikandel with fries, applesauce 

and salad

Main dishes

Desserts

Surprise cup
 with 2 scoops of ice cream 

(strawberry/vanilla)
and whipped cream

 
Cheesecake with 

strawberry ice cream

Apéritif

Soupe à la tomate

Saumon fumé, frisée,
 tomates cerises et

 mayonnaise à la ciboulette

Carpaccio, tomates cerises, parmesan 
et mayonnaise à la ciboulette

Filet de poisson blanc avec pommes de 
terre grenaille et carottes rôties

Steak de bœuf avec pommes de terre 
grenaille et carottes rôties

Pâtes aux légumes et
sauce tomate

Croquette OU soufflé au fromage OU 
frikandel avec frites, compote de 

pommes et salade

Desserts

Coupe surprise
 avec 2 boules de glace et 

chantilly
 (fraise/vanille)

Cheesecake avec 
glace à la fraise 

Plats principaux
14,5

11,5

9,5

6,-

8,-

14,5

9,5

9,5

7,5



Snacks & Bites; 

             Beef croquettes (8 pcs)
 with mustard

Vegetable croquettes (8 pcs)
 with mustard

Chili cheese nuggets (10 pcs)

Cheese spring rolls (8 pcs)

Bowl of olives

Cheese platter
 4 types of cheese with bread

Fuet platter
 3 types of fuet with 

cornichonsand bread
                 

        

Lunch

Homemade fish soup
 served with bread

Ramen soup
 with udon noodles, sugar snaps

 and roasted peanuts

Cockles and razor clams
 fried in butter with lovage,
 served with brioche bread

Guinea fowl rillette on bread
 with mesclun, crispy mustard

 and mandarin vinaigrette

Pulpo sandwich
 with salsa verde, mesclun

 and padrón peppers

Hummus sandwich
 with roasted zucchini,

 green olives and cherry tomatoes

Fried eggs with ham and/or cheese 
(Dutch-style)

Green asparagus salad
 with burrata, pistachio

 and crispy chili oil

Salad with beef tartare
 with chicory, red meat radish

 and caper vierge

Kingfish salad
 with sweet and sour vegetables,

 chive mayonnaise and sesame oil

                   
        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

 8,5              
        

    12,5                                      
        

13,5

14,5

14,5

9,5
14,5

 8,5              
        

4,-

 9,-              
        
9,-

14,5

Apple pie 5,-

with whipped cream 
+0.50

  14,5

15,5

  14,5

15,5

15,5



Snacks & Bites

Bitterballen au bœuf (8 pcs)
servis avec de la moutarde

Bitterballen aux légumes (8 pcs)
servis avec de la moutarde

Chili cheese nuggets (10 pcs)

Bâtonnets de fromage (8 pcs)

Petit bol d’olives

Plateau de fromages
4 sortes de fromages 

avec du pain

Plateau de fuet
3 sortes de fuet avec 

des cornichons
                              

        

Lunch

Soupe de poisson maison
 servie avec du pain

Soupe ramen
 avec nouilles udon, pois gourmands

 et cacahuètes grillées

Coques et couteaux
 poêlés au beurre avec livèche,

 servis avec pain brioché

Rillettes de pintade sur pain
 avec mesclun, moutarde croustillante

 et vinaigrette à la mandarine

Sandwich au poulpe
 avec salsa verde, mesclun

 et piments padrón

Sandwich au houmous
 avec courgette rôtie,

 olives vertes et tomates cerises

Œufs au plat 
avec jambon et/ou fromage

Salade d’asperges vertes
 avec burrata, pistaches

 et huile pimentée croustillante

Salade de tartare de bœuf
 avec endive, radis red meat

 et vierge de câpres

Salade de kingfish
 avec légumes aigres-doux,

 mayonnaise à la ciboulette et huile de
sésame

                   
        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

 8,5              
        

    
12,5

      

        
                                            

        

13,5

14,5

14,5

9,5
14,5

 8,5              
        

4,-

 9,-              
        

9,-

14,5

Tarte aux pommes
 5,-

avec crème chantilly 
+0,50

15,5

15,5

  14,5

  14,5

15,5
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