
               

 Extra Brood 
met olijfolie en boter 

5,50 

               

 Extra brötkorb 
 Mit Olivenöl und Butter

5,50

Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze
bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.

Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser
personal, damit die kuche diese berucksigtigen kann.

Zeeuwse vissoep
met gebakken vis, forelkuit 

en zeebanaan

Uiensoep
 met crème en krokant 

van uien

Runder picanha
met kaantjes van aardappel, salade 

van groene kool en zoetzure sjalot met
vinaigrette van appelcider.

Warm gerookte zeebaars
met crème van bataat, 

geroosterde druiven en krokant van
roggebrood

Varkenswang
met compote van appel en dadel,

gebrande knolselderij en 
krokant van mosterd

Gebakken konings oesterzwam
met krokante enoki, creme van 

hazelnoot en vinaigrette van dragon

Voorgerechten

(Geserveerd met brood)
 15,-

Vorspeisen

(Mit brot serviert)
 15,-

Zeeuwse Fischsuppe
 mit gebratenem Fisch, Forellenkaviar 

und Meeresbanane

Zwiebelsuppe
 mit Zwiebelcreme und knusprigen

Zwiebeln

Rinder-Picanha
 mit knusprigen Kartoffelwürfeln,

Grünkohlsalat und süß-sauren
schalotte mit Apfelessig-Vinaigrette

Warm geräucherter
Wolfsbarsch

 mit Süßkartoffelcreme, gerösteten
Trauben und knusprigem Roggenbrot

Schweinebäckchen
 mit Apfel-Dattel-Kompott, 

geröstetem Knollensellerie und
knusprigem Senf

Gebratener Kräuterseitling
mit knusprigem Enoki, Haselnusscreme

und Estragon-Vinaigrette

 stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 47,50 p.p.



               

                 Extra bread           
             with olive oil and butter            

                                             5,50                     

               

Extra pain
avec l'huile d'olive et beurre

5,50

        
                                                                    

Do you have certain dietary requirements or allergies? Please let our staff
know so the kitchen can take them into account.

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires ? Veuillez en informer le
serveur afin que la cuisine puisse en tenir compte.

Zeeland Fish Soup
 with pan-seared fish, trout roe,

 and sea banana (salicornia)

Onion Soup
 with cream and crispy

 onion garnish

Beef Picanha
 with crispy potato bits, 

green cabbage salad
 and sweet-sour shalot with 

apple cider vinaigrette

Warm Smoked Sea Bass
 with sweet potato cream,

 roasted grapes, and 
crispy rye bread

Braised Pork Cheek
 with apple and date compote, 

charred celeriac,
 and mustard crisp

King Oyster Mushroom
 with crispy enoki, hazelnut cream,

 and tarragon vinaigrette

Starters

(Served with bread)
   15,-

Entrées

(Servi avec du pain)
   15,-

Soupe de poisson de Zélande
 avec poisson poêlé, œufs de truite

 et salicorne

Soupe à l'oignon
 avec crème et croustillant

 d'oignon

Picanha de bœuf
 avec croûtons de pomme de terre, 

salade de chou vert
 et échalote aigre-doux à la vinaigrette 

de cidre de pomme

Bar fumé à chaud
 avec crème de patate douce,

 raisins rôtis et croustillant de pain de
seigle

Joue de porc braisée
 avec compote de pomme et datte, 

céleri-rave grillé
 et croustillant à la moutarde

Pleurote du panicaut poêlée
 avec enoki croustillant, crème de

noisette et vinaigrette à l’estragon

Compose your own 3-course menu for 47,50 p.p.



Gebakken Hertenbiefstuk
Met rosti van peterseliewortel en

aardappel, creme van peterseliewortel 
en jus van bonenkruid.

Koolvisfilet
met gebakken aardappelmousseline, 

crème van bloemkool, saus van zwarte
knoflook en dille olie

Eendenborst
met Pommes Dauphine, geroosterde 

gele biet, demi glace van rode bieten en 
olie van lavas 

Filet van Harder
met gekonfijte aardappel, witlof,

ingelegde mosterdzaad 
en saus van tuinkers

Geroosterde spitskool
met schuim van aardappel en geitenkaas

en gekarameliseerde pecannoten

Gerookte prei
met krokant van aardappel, gebakken

bundelzwam, saus van pompoen en miso 
en prei olie

              
  Bijgerechten

 Salade van groene kool 
met aardappelkaantjes

Friet met mayonaise

Rösti met peterseliewortel

Gerookte prei 
met pompoen-miso saus

        
                                                                    

Beilagen

Salat aus grünkohl 
mit Kartoffelkrusten

Pommes Frites mit Mayonnaise

Rösti mit Petersilienwurzel

Geräucherter Lauch 
mit Kürbis-Miso-Sauce

   29,50   29,50

Hoofdgerechten Hauptgerichte

Gebratene Hirschsteaks
 mit Petersilienwurzel-Kartoffel-Rösti,

Petersilienwurzelcreme
 und Bohnenkrautjus

Kohlfilet (Pollack)
 mit gebratener Kartoffelmousseline,

 Blumenkohlcreme, Schwarzer-
Knoblauch-Sauce und Dillöl

Entenbrust
 mit Pommes Dauphine, gerösteter gelber

Bete, Demi-Glace auf Rote Bete und
Liebstöckelöl

Meeräschenfilet
 mit konfierter Kartoffel, Chicorée,

eingelegtem Senfkorn
 und Kressesauce

Gerösteter Spitzkohl
 mit Kartoffel-Ziegenkäse-Schaum und

karamellisierten Pekannüssen

Geräucherte Lauchzwiebel
 mit knuspriger Kartoffel, gebratenem
Shimeji-Pilz, Sauce auf Kürbis und Miso

und Lauchöl

6,5

6,5

6,5

5,5



Pan-Seared Venison Steak
 with parsley root and potato rösti,

parsley root cream,
 and savory jus with summer savory

Pollock Fillet
 with seared potato mousseline,

 cauliflower cream, black garlic sauce,
and dill oil

Duck Breast
 with Pommes Dauphine, roasted yellow

beetroot,
 red beet demi-glace, and lovage oil

Mullet Fillet
 with confit potato, chicory, pickled

mustard seeds,
 and garden cress sauce

Roasted Pointed Cabbage
 with foam of potato and 

goat cheese, and 
caramelized pecans

Smoked Leek
 with crispy potato, pan-fried shimeji

mushrooms,
 pumpkin–miso sauce, and leek oil

               
 Side dishes

Salad of savoy cabbage
with crispy potato bits

Fries with mayonnaise

Rösti with parsley root

Smoked leek 
pumpkin-miso sauce

         
                                                                    

               

Plats d’accompagnement

Salade de chou vert frisé 
avec éclats de pomme de terre

Frites avec mayonnaise

Rösti à la racine de persil

Poireau fumé 
sauce au potiron et miso

                                                                    

   29,50   29,50

Main dishes Plats principaux

Filet de cerf poêlé
 avec rösti de racine de persil et pomme

de terre, crème de racine de persil
 et jus à la sarriette

Filet de colin
 avec mousseline de pommes de terre

poêlée, crème de chou-fleur, sauce à l’ail
noir et huile à l’aneth

Magret de canard
 avec pommes Dauphine, betterave jaune

rôtie, demi-glace de betterave rouge 
et huile de livèche

Filet de mulet
 avec pomme de terre confite, endive,

graines de moutarde marinées
 et sauce au cresson

Chou pointu rôti
 avec émulsion de pomme de terre et
fromage de chèvre, et noix de pécan

caramélisées

Poireau fumé
 avec croustillant de pomme de terre,

champignon shimeji poêlé,
 et sauce au potiron et miso

6,5

6,5

6,5

5,5



Kaas
selectie van kazen 

met een rozijnbroodje

Banaan
schuim van banaan en miso met gebrande
ananas, caramel van passievrucht, ijs van

kokos, en krokant van bananenschil 

Peer
mousse van peer, creme van peer,

granaatappel vinaigrette, krokant van
kaneel en kaneel ijs

Panna Cotta
van witte chocolade en rozemarijn 
met crumble van witte chocolade en

sorbet van mandarijn

 

Team Restaurant Chabot

10,-10,-
Nagerechten Desserts

Käse
 Auswahl an Käsesorten

 mit Rosinenbrötchen

Banane
 Bananen-Miso-Schaum mit flambanierter

Passionsfrucht-Karamell, Kokoseis
 und knuspriger Bananenschale

Birne
 Birnenmousse, Birnencreme, Granatapfel-

Vinaigrette,
 Zimtcrunch und Zimteis

Panna Cotta
 aus weißer Schokolade und Rosmarin

 mit Crumble aus weißer Schokolade und
Mandarinen-Sorbet

 

Al onze gerechten worden met zoveel mogelijk zorg 
samengesteld en bereid. 

Ons keukenteam gebruikt verse en zoveel als mogelijk biologische
producten en kookt met de seizoenen mee.

Alle unsere Gerichte werden mit grosstmöglicher Sorgfalt
zusammengestellt und zubereitet. 

Unser Küchenteam verwendet möglichst frische und biologische
Produkte und kocht mit den Jahreszeiten.



Cheese
 Selection of cheeses

 served with a raisin bun

Banana
 Banana and miso foam with 

caramel, passion fruit caramel, 
coconut ice cream, and crispy 

banana peel

Pear
 Pear mousse, pear cream, pomegranate

vinaigrette, cinnamon crisp and
cinnamon ice cream

Panna Cotta
 with white chocolate and rosemary,

 served with white chocolate crumble
and mandarin sorbet

Team Restaurant Chabot

10,-10,-
Desserts Desserts

Fromage
 Sélection de fromages

 servie avec un petit pain aux raisins

Banane
 Mousse légère à la banane et au miso, avec

caramel aux fruits de la passion 
fruit de la passion,

 glace à la noix de coco et croustillant
de peau de banane

Poire
 Mousse de poire, crème de poire,

vinaigrette à la grenade,
 croustillant à la cannelle et glace à la

cannelle

Panna Cotta
 au chocolat blanc et romarin,

 servie avec crumble au chocolat blanc et
sorbet à la mandarine

All our dishes are composed and prepared with as much care as
possible.

Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible
and cooks according to the seasons.

Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand 
soin possible.

Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et
bio et cuisine selon le rythme des saisons.



Geachte gast,

Hartelijk welkom bij Restaurant Chabot. 
Wij zorgen er bij Kloeg Collection graag voor, dat u van een (h)eerlijke

avond geniet. Door te kiezen voor producten met een keurmerk, weten wij
zeker dat deze op een duurzame manier gekweekt, gevangen of geteeld zijn.

Tevens bereiden wij een selectie van vegetarische en veganistische gerechten.
onze bediening doet er alles aan om u een fijne beleving te geven!

Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn. 

Eet smakelijk!

Sehr geehrter Gast, 

Herzlich willkommen bei Restaurant Chabot. 
Wir sorgen bei Kloeg Collection gerne dafür, dass Sie ein (h)errlichen Abend

geniessen können. Wir wählen Produkte mit anerkanntem Gütezeichen, damit
wir sicher sind dass diese nachhaltig angebaut, gefangen oder kultiviert

wurden. Zum schluss bereiten wir auch eine Auswahl an vegetarischen und
veganen Gerichten zu. Unser Servicepersonal tut alles, um Ihnen ein

angenehmes Erlebnis zu bereiten!

Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll.

 Guten Appetit!

Beter leven keurmerk

Zeeuws Streekproduct

verantwoord ingekochte vis

biologisch

vegetarisch

veganistisch



dear guest,

Welcome to Restaurant Chabot.

At Kloeg Collection, we are happy to ensure that you enjoy a delicious
and honest evening. By choosing products with a quality mark we
know for sure that they have been farmed, caught or grown in a

sustainable way. We also prepare a selection of vegetarian and vegan
dishes. Our staff will do everything to give you a pleasant experience!

With us you can taste flavours, the way flavours should be.

Enjoy your dinner!

cher invité, 

Chez Kloeg Collection, nous sommes heureux de veiller á ce que vous
passiez une soireé délicieuse et honnête. En choisissant des produits

avec une marque de qualité, nous savons avec certitude qu’ils ontété
cultivés ou pêchés de maniére durable. Nous préparons également une
sélection de plats végétariens et végétalien. Notre équipe de service

met tout en œuvre pour vous offrir une expérience agréable !

Avec nous, vous pouvez goûter des saveurs, comme les saveurs devraient l'être.

Profiter de votre dîner!

Beter leven keurmerk

Zeeuws Streekproduct

verantwoord ingekochte vis

biologisch

vegetarisch

veganistisch



 stel zelf uw 3-gangen kindermenu samen voor 22,50

Voorgerechten

Voor de kids Für die kinder
tot 12 jaar Bis 12 Jahre

Tomatensoep

gerookte zalm met 
frisée en vinaigrette van dragon

carpaccio, frisée en 
dragon-mayonaise

Koolvisfilet met aardappelsoezen 
en bloemkool

Krokante kip met aardappelsoezen 
en gele biet

Pasta met groente en tomatensaus

Kroket OF kaassoufflé OF 
frikandel met friet, appelmoes 

en salade

Hoofdgerechten

Desserts
Surprise beker 

met 2 bolletjes ijs 
(aardbei/vanille)

Mousse van peer, kaneelijs en
granaatappel

Vorspeisen
Tomatensuppe

Geräucherter Lachs mit 
Friséesalat und Estragon-Vinaigrette

Carpaccio, Friséesalat und
 Estragon-Mayonnaise

Seelachsfilet mit Herzoginkartoffeln 
und Blumenkohl

Knuspriges Hähnchen mit Herzogin-
kartoffeln und gelber Bete

Nudeln mit Gemüse und Tomatensauce

Krokette ODER käseauflauf ODER 
Frikandel  mit Pommes, Apfelsoße 

und salat

Nachspeisen
Überraschungstasse 

mit 2 Kugeln Eis 
(Erdbeere/Vanille)

Birnenmousse, Zimteis und 
Granatapfel

Hauptgerichten
13,-

13,-

9,-

6,-

7,5

11,5

9,-

9,-

7,5



 Put together your own 3-course children's menu for 22,50

Starter

For the kids Pour les enfants
Up to 12 years Jusqu'à 12 ans

Tomato soup

Smoked salmon with frisée and 
tarragon vinaigrette

Carpaccio with frisée and
 tarragon mayonnaise

Pollock fillet with duchess 
potatoes and cauliflower

Crispy chicken with duchess 
potatoes and yellow beetroot

Pasta with vegetables and 
tomato sauce

Croquette OR cheese soufflé OR 
frikandel with fries, applesauce 

and salad

Main dishes

Desserts

Surprise cup 
with 2 scoops of ice cream 

(strawberry/vanilla)

Pear mousse, cinnamon ice cream 
and pomegranate

Apéritif

Soupe à la tomate

Saumon fumé avec frisée et 
vinaigrette à l’estragon

Carpaccio, frisée et mayonnaise
 à l’estragon

Filet de colin avec pommes duchesse 
et chou-fleur

Poulet croustillant avec pommes 
duchesse et betterave jaune

Pâtes aux légumes et
sauce tomate

Croquette OU soufflé au fromage OU 
frikandel avec frites, compote de 

pommes et salade

Desserts

Tasse surprise 
avec 2 boules de glace 

(fraise/vanille)

Mousse de poire, glace à la 
cannelle et grenade

Plats principaux

13,-

11,5

9,-

6,-

7,5

13,-

9,-

9,-

7,5



Lunch, snacks &
bites

Snacks & Bites

Rundvlees bitterballen (8 st.)
      met mosterd

Groente bitterballen (8 st.)
met mosterd

Chilli cheese nuggets (10st.)

kaastengels (8 st.)

Schaaltje olijven

Kaasplankje
4 soorten kaas met brood

Fuetplank
3 soorten fuet met 

cornichons
                              

        

Lunch

Huisgemaakte vissoep
geserveerd met brood

Huisgemaakte uiensoep
geserveerd met brood

Broodje picanha
met zoet zure sjalot, krokant van

mosterd en vinaigrette van dragon

Broodje warm gerookte zeebaars
met rode biet en dille olie

 
Broodje Reblochon kaas

(Gewassenkorstkaas)
met appel en dadel compote

Uitsmijter ham en/of kaas
    

Salade koningsoesterzwam
met hazelnoten, geroosterde druiven

en vinaigrette van dragon 

Salade gerookte zeebaars
met geroosterde druiven, krokant

van roggebrood en dille olie 
 

Salade krokante kip
met geroosterde gele biet,

appelcompote 
en  krokant van mosterd

                   
        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

 8,5              
        

    
12,5

      

        
                                            

        

 13,95

 13,95

  13,95

9,5

  12,5

 10,5  8,5              
        

4,-

 9,-              
        

9,-

14,5

Appelgebak 5,-

met slagroom
 +0,50

  14,5

  14,5

  14,5



Lunch, snacks &
bites

Snacks & Bites

Rindfleisch-Bitterballen (8 Stk.)
mit Senf

Gemüse-Bitterballen (8 Stk.)
mit Senf

Chili-Cheese-Nuggets (10 Stk.)

Käse-Stangen (8 Stk.)

Schälchen Oliven

Käseplatte
4 Käsesorten mit Brot

Fuet-Platte
3 Sorten Fuet mit Cornichons

                              
        

Lunch

Hausgemachte Fischsuppe
serviert mit Brot

Hausgemachte Zwiebelsuppe
serviert mit Brot

Brötchen mit Picanha
mit süß-sauren Schalotten, 

Senf-Crunch 
und Estragon-Vinaigrette

Brötchen mit geräuchertem
Wolfsbarsch

mit roter Bete und Dillöl

Brötchen mit Reblochon-Käse
(Gewaschene Rinde)

 mit Apfel-Dattel-Kompott

Strammer Max mit Schinken 
und/oder Käse

Salat mit Kräuterseitlingen
mit Haselnüssen, gerösteten Trauben

und Estragon-Vinaigrette

Salat mit geräuchertem Wolfsbarsch
mit gerösteten Trauben, Roggenbrot-

Crunch und Dillöl

Salat mit knusprigem Hähnchen
mit gerösteter gelber Bete,

Apfelkompott
 und Senf-Crunch

                   
        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

    
12,5

      

        
                                            

        

 13,95

 13,95

  13,95
9,5

  12,5

 10,5

4,-

9,-

14,5

Apfelkuchen 5,-

mit Schlagsahne 
+0,50

  14,5

  14,5

  14,5

9,-

8,5

8,5



Lunch, snacks &
bites

Snacks & Bites; 

             Beef croquettes (8 pcs)
 with mustard

Vegetable croquettes (8 pcs)
 with mustard

Chili cheese nuggets (10 pcs)

Cheese spring rolls (8 pcs)

Bowl of olives

Cheese platter
 4 types of cheese with bread

Fuet platter
 3 types of fuet with cornichons

and bread
                 

        

Lunch

Homemade fish soup
 served with bread

Homemade onion soup
 served with bread

Picanha sandwich
 with sweet and sour shallot, mustard

crisp, and tarragon vinaigrette

Warm smoked sea bass sandwich
 with beetroot and dill oil

Reblochon cheese sandwich
 (Washed-rind cheese)

 with apple and date compote

Fried eggs with ham and/or cheese

King oyster mushroom salad
 with hazelnuts, dried grapes, and 

tarragon vinaigrette

Smoked sea bass salad
 with roasted grapes, rye bread crisp, 

and dill oil

Crispy chicken salad
 with roasted yellow beetroot, 

apple compote
 and mustard crisp

                   
        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

 8,5              
        

    12,5                                      
        

 13,95

 13,95

  13,95

9,5

  12,5

 10,5  8,5              
        

4,-

 9,-              
        
9,-

14,5

Apple pie 5,-

with whipped cream 
+0.50

  14,5

  14,5

  14,5



Lunch, snacks &
bites

Snacks & Bites

Bitterballen au bœuf (8 pcs)
servis avec de la moutarde

Bitterballen aux légumes (8 pcs)
servis avec de la moutarde

Chili cheese nuggets (10 pcs)

Bâtonnets de fromage (8 pcs)

Petit bol d’olives

Plateau de fromages
4 sortes de fromages 

avec du pain

Plateau de fuet
3 sortes de fuet avec 

des cornichons
                              

        

Lunch

Soupe de poisson maison
servie avec du pain

Soupe à l’oignon maison
servie avec du pain

Sandwich au picanha
avec échalotes aigres-douces,
croustillant à la moutarde et

vinaigrette à l’estragon

Sandwich au bar fumé à chaud
avec betterave rouge et 

huile à l’aneth
 

Sandwich au fromage Reblochon
(fromage à croûte lavée)

 avec compote de pomme et datte

Œufs au plat
avec jambon et/ou fromage

    
Salade de pleurotes du panicaut

avec noisettes, raisins rôtis et 
vinaigrette à l’estragon

Salade de bar fumé
avec raisins rôtis, croustillant de

pain de seigle et huile à l’aneth 
 

Salade de poulet croustillant
avec betterave jaune rôtie, 

compote de pomme
 et croustillant à la moutarde

                   
        

Biologisch
Vegetarisch

Vegan

Beter leven keurmerk
Streekproduct
Duurzaam gekweekte vis

 8,5              
        

    
12,5

      

        
                                            

        

 13,95

 13,95

  13,95

9,5

  12,5

 10,5  8,5              
        

4,-

 9,-              
        

9,-

14,5

Tarte aux pommes
 5,-

avec crème chantilly 
+0,50

  14,5

  14,5

  14,5


