
Holiday Specials
 from December 19, 2025 to January 3, 2026

Starters
(served with bread)

Beef tataki with oyster sauce, sesame seeds
 and vene cress

* * *

Sea bass ceviche with green apple
 and roasted pumpkin seeds

* * *

Grilled sweet potato soup
 with Italian herbs

Main Courses

Duck breast with orange sauce
 and seasonal vegetables

* * *

Salmon fillet with saffron risotto
 and haricots verts

* * *

Mushroom risotto with
 Parmesan and saffron

Desserts

New York cheesecake with meringue
 and crispy orange

* * *

Vanilla panna cotta with meringue
 and strawberry gel

15,-

3-course menu for €42.50 per person

29,5

10,-

Composez votre propre menu 3 services.
 Vous pouvez commander les plats de nos « Spéciaux des Fêtes » séparément,

 ou les combiner avec les plats de notre carte du soir.
 Cela s’applique également à tous les clients en demi-pension.

Create your own 3-course menu
 You can order the dishes from our Holiday Specials individually,

 or combine them with dishes from our regular dinner menu.
 This also applies to all guests who have booked half pension.

15,-

12,5

10,-

25,-

25,-

Entrées
(servies avec du pain)

Tataki de bœuf avec sauce aux huîtres,
graines de sésame et cresson vene

* * *

Ceviche de bar avec pomme verte
 et graines de courge grillées

* * *

Soupe de patate douce grillée
 aux herbes italiennes

Plats Principaux

Magret de canard avec sauce à 
l’orange et légumes de saison

* * *

Filet de saumon avec risotto au safran
 et haricots verts

* * *

Risotto aux champignons
 avec parmesan et safran

Desserts

Cheesecake New Yorkais avec meringue
 et orange croustillante

* * *

Panna cotta à la vanille avec 
meringue et gelée de fraise


