
Feestdagen Specials
van 19 december 2025 t/m 3 januari 2026

Voorgerechten
(geserveerd met brood)

Rundertataki met oestersaus, sesamzaad 
en vene-cress

* * *

Ceviche van zeebaars met groene appel, 
en geroosterde pompoenpitten

* * *

Soep van gegrilde zoete aardappel en
Italiaanse kruiden

Hoofdgerechten

Eendenborst met saus van sinaasappel 
en seizoen groenten

* * *

Zalmfilet met saffraan risotto en 
haricots verts

* * *

Risotto van paddenstoelen met 
Parmezaan en saffraan

Desserts
 

New York Cheesecake met meringue 
en crispy van sinaasappel

* * *

Panna cotta van vanille met meringue 
en gel van aardbei

15,-

3-gangen menu voor 42,5 p.p.

29,5

10,-

Stellen Sie Ihr eigenes 3-Gänge-Menü zusammen. Sie können die Gerichte aus unserem
„Feiertagsspecials“ separat bestellen oder mit den Gerichten aus unserer Abendkarte

kombinieren. 
Dies gilt auch für alle Gäste mit Halbpension.

Stel zelf uw 3-gangen menu samen, u kunt de gerechten van de 
‘Feestdagen Specials’ los van elkaar bestellen of 

combineren met de gerechten uit onze dinerkaart.
Dit geldt ook voor alle gasten die half pension geboekt hebben

15,-

12,5

10,-

25,-

25,-

Vorspeisen
(serviert mit Brot)

Rindertataki mit Austernsauce, Sesam
 und Vene-Kresse

* * *

Ceviche vom Wolfsbarsch mit grünem 
Apfel und gerösteten Kürbiskernen

* * *

Suppe aus gegrillter Süßkartoffel
 und italienischen Kräutern

Hauptgerichte

Entenbrust mit Orangensauce
 und saisonalem Gemüse

* * * 

Lachsfilet mit Safran-Risotto
 und grünen Bohnen

* * *

Pilzrisotto mit
 Parmesan und Safran

Desserts

New York Cheesecake mit Meringue
 und knuspriger Orange

* * *

Vanille-Panna-Cotta mit Meringue
 und Erdbeergel


