


dear guest,

Welcome to Restaurant Catch.

At Kloeg Collection, we are happy to ensure that you enjoy a delicious
and honest evening. By choosing products with a quality mark we
know for sure that they have been farmed, caught or grown in a

sustainable way. We also prepare a selection of vegetarian and vegan
dishes. Our staff will do everything to give you a pleasant experience!

With us you can taste flavours, the way flavours should be.

Enjoy your dinner!

cher invité, 

Chez Kloeg Collection, nous sommes heureux de veiller á ce que vous
passiez une soireé délicieuse et honnête. En choisissant des produits

avec une marque de qualité, nous savons avec certitude qu’ils ontété
cultivés ou pêchés de maniére durable. Nous préparons également une
sélection de plats végétariens et végétalien. Notre équipe de service

met tout en œuvre pour vous offrir une expérience agréable !

Avec nous, vous pouvez goûter des saveurs, comme les saveurs
devraient l'être.

Profiter de votre dîner!

Kloeg Collection's signature dish
Beter leven keurmerk
Zeeuws Streekproduct
verantwoord ingekochte vis
biologisch
vegetarisch
veganistisch



Pain à la tapenade de
maquereau

7,5

Grosses crevettes décortiquées
à l'aïoli

13,5

Croquettes de tapas
crevettes (4 pièces)

avec une salade et une sauce cocktail
13,5

Croquettes de tapas
mozzarella/tomate (4 pièces)
avec salade et mayonnaise au basilic

12,5

Scampis frits
à l'ail et à l'huile de piment croustillante

15,-

Ailes de poulet à la coréenne
Au piment rouge, à l'oignon nouveau et

au sésame
12,5

Bread with mackerel
tapenade

7.5

Large prawns
with aioli

13.5

Tapas croquettes
prawn (4 pcs.)

with salad and cocktail sauce
13.5

Tapas croquettes
mozzarella/tomato (4 pcs.)

with salad and basil mayonnaise
12.5

Fried scampi
with garlic and crispy chilli oil

15,-

Korean chicken wings
with red chilli, spring onion and

sesame
12.5

Fingerfood Fingerfood



Carpaccio
with Parmesan, tomato, olive,

rocket and truffle mayonnaise
12.5

Bouillabaisse
(classic fish soup from Marseille)

served with rouille and toast
13.5

Wok-fried mussels
Thai style

13.5

Smoked salmon
Japanese style

with furikake, kizami, citrus vinaigrette
and wasabi

15.5

Quinoa salad
with beetroot, avocado, wakame and

sweet-and-sour cucumber
12,5

Goat’s cheese salad
with walnuts, beetroot and balsamic

vinegar
12.5

Starters

(Served with bread)

Entrées

(Servi avec du pain)

Carpaccio
au parmesan, tomate, olive,

roquette et mayonnaise à la truffe
12,5

Bouillabaisse
(soupe de poisson classique de Marseille)

Servi avec de la rouille et des toasts
13,5

Moules au wok
à la thaïlandaise

13,5

Saumon fumé
à la japonaise

avec furikake, kizami, vinaigrette aux
agrumes, wasabi

15,5

Salade de quinoa
avec betterave, avocat, wakame et

concombre aigre-doux
12,5

Salade au fromage de chèvre
avec noix, betterave et vinaigre

balsamique
12,5

Compose your own 3-course menu for 44,50 p.p.

Do you have certain dietary requirements or allergies? Please let our staff
know so the kitchen can take them into account.

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires ? Veuillez en informer le
serveur afin que la cuisine puisse en tenir compte.



Sea bass | Vongole
with miso sauce, sweet potato, Zeeland

samphire and tom kha kai
28.5

Fish stew
with assorted fish, tarragon sauce

and Zeeland samphire
25.5

Black Angus steak
with sweet potato, chilli sauce and

vegetables
27.5

Ketjap spare ribs
with coleslaw and garlic sauce

25.5

Poussin
(small roast chicken)

23.5

Catch Burger
with lettuce, cheddar, tomato and

onion
23,-

Veggie burger
with lettuce, cheddar, tomato and

onion
21.5

Pointed cabbage steak
with pointed cabbage rendang,
peanut cream, fried onion and

curry
22.5

Catch salad
with smoked salmon, tuna tataki and

scampi
25,-

Main courses Plats principaux

Bar | Vongole
avec misolak, patate douce, salicorne de

Zélande et tom kha kai
28,5

Ragoût de poisson
avec un assortiment de poissons, sauce

au dragon et salicorne de Zélande
25,5

Steak Black Angus
avec patate douce, sauce au piment et

légumes
27,5

Côtes levées au ketjap
avec salade de chou et sauce à l'ail

25,5

Poussin
(petit poulet au four)

23,5

Catch Burger
avec laitue, cheddar, tomate et

oignon
23,-

Burger végétarien
avec laitue, cheddar, tomate et

oignon
21,5

Steak de chou pointu
avec du rendang au chou pointu, de la
crème de cacahuètes, des oignons frits

et du curry
22,5

Salade Catch
avec saumon fumé, tataki de thon et

scampis
25,-

All main courses are served with a
suitable side dish

Tous les plats principaux sont
accompagnés d'un accompagnement

adapté



Light crème brûlée
with pineapple and coconut ice cream

13,5

Tiramisu ice cream
with coffee ice cream, chocolate sauce

and tiramisu cream
13,5

Strawberry scroppino
with strawberries, prosecco and vodka

12,5

Dame blanche
with vanilla ice cream, whipped cream

and chocolate
11,-

Cheese platter
Bowland, Manchego, goat’s cheese and

raisin bread
13,-

Desserts Desserts

Crème brûlée légère
à l'ananas et à la glace à la noix de coco

13,5

Tiramisu glacé
avec glace au café, sauce au chocolat

et crème au tiramisu
13,5

Scroppino aux fraises
avec fraises, prosecco et vodka

12,5

Dame blanche
avec glace à la vanille, crème fouettée

et chocolat
11,-

Assiette de fromages
Bowland, Manchego, fromage de chèvre et

pain aux raisins
13,-

Team Restaurant Catch

All our dishes are composed and prepared with as much care as
possible.

Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible
and cooks according to the seasons.

Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand 
soin possible.

Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et
bio et cuisine selon le rythme des saisons.

After dinner tip:

Espresso martini
13,5

After dinner tip:

Espresso martini
13,5


	Geachte gast,
	Sehr geehrter Gast,
	Kloeg Collection's signature dish Beter leven keurmerk Zeeuws Streekproduct verantwoord ingekochte vis biologisch vegetarisch veganistisch

	Fingerfood
	Brood met makreel tapenade 7,5
	Grote pelgarnalen met aioli 13,5
	Tapas kroketjes mozzarella/tomaat (4 st.) met salade en basilicum mayonaise 12,5

	Fingerfood
	Brot mit Makrelen          Tapenade 7,5
	Große Garnelen mit Aioli 13,5

	Bouillabaisse (klassieke vissoep uit Marseille) geserveerd met Rouille en toast 13,5
	Bouillabaisse (klassische Fischsuppe aus Marseille) serviert mit Rost und Toast 13,5
	Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.
	Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser personal, damit die kuche diese berucksigtigen kann.
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