
Dear guest,

Welcome to restaurant Catch.. 

At Kloeg Collection we are happy to ensure that you enjoy a delicious and honest
evening. Our dishes are carefully composed. By choosing products with a quality

mark, we know for sure that they have been grown, or caught in a sustainable way.
Naturally we work with fresh and organic ingredients, mostly from our own

environment in Zeeland. We also prepare a selection of vegetarian and vegan dishes. 

With us you can taste flavors, the way flavors should taste.
Enjoy your meal!

It is possible that our dishes contain allergens. 

Cher visteur, chère visiteuse, 

Bienvenue restaurant Catch..
Chez Kloeg Collection, nous sommes hereux de veiller à ce que vous passiez une

soirée délicieuse et honnête. Nos plats sont composés avec soins. En choissant des
produits avec une marque de qualité, nous sommes certains qu'ils ont été cultivés,

pêchés de manière durable. Naturellement, nous travaillons avec ingrédients frais
et biologiques, principalement issus de notre propre environnement zélandais. Nous

préparons également une sélection de plats végétariens et végétaliens. 

Avec nous, vous pouves goûter les saveurs, comme les saveurs devraient l'être. 
Bon appétit!

Il est possible que nos plats contiennent des allergènes. 

Beter life quality mark / meilleure marque de qualité de vie
Zeeland regional product / Produit régional de Zélande. 
Responsibly pruchased fish / poisson acheté responsable
Organic / biologique
vegetarian / végétarien
vegan 
Végétalien



            Carpaccio de boeuf           
Mayonnaise à la truffe, ciboulette,
roquette, parmesan et pignons de

pin.

Soupe de poisson zélandaise        
Farcies de produits de la mer du

Nord. Servies avec du pain.

Riz à sushi frit & sashimi de 
saumon

Thon, wkame, mayonnaise au wasabi,
soja

Coquilles Saint-Jacques frites &
 crues

Truite fumée, noisettes, vinaigrette
de soja, crème de ciboulette

Raviolis de chou-rave
Fromage de chèvre, betterave,
pomme verte, fleur de sureau

Pain avec l'entrée +2.50

Entrées

   14,50

Starters

   14,50

           Beef carpaccio           
Truffle mayonnaise, chives,

roquette, parmesan cheese and
pine nuts

Zeeland fish soup        
Stuffed with goodies from the
North Sea. served with bread

Deep-fried sushi rice & sashimi
salmon  

Tuna, wkame, wasabi mayonnaise,
soya

Fried scallops & raw 
scallops  

Smoked trout, hazelnuts, soy
vinaigrette, chive cream

Ravioli of kohlrabi
Goat cheese, beetroot, green

apple, elderflower

Bread with the starter +2.50

composez vous-même votre menu 3 services
pour 44,50
put together your own 3-course menu for
44.50



 27,50
plats principaux

 27,50
Main dishes

           Loup de mer              
Scampis, curry de carottes, vinaigrette au

curry, yaourt

Surf & Turf
Tournedos, langoustines, légumes et

jus de veau
+ 10,-   

Entrecôte d'Uruguay
Poireau rôti, bimi, cacahuètes, câpres,

tahoon cress
+ 3,-

Homard entier 
gratiné avec tomates, fromage et curry

jaune
 + 15,-

Tournedos
Crème d'aubergines, courgettes, pommes de

terre fondantes, œufs de saumon, jus de
veau, goa cresson

+ 5,-

Burger végétalien 
tomates, cornichon, oignon, guacamole,

servi avec frites
                   

Curry thaï
Curry de légumes thaï avec du riz

       sea bass              
Scampi, carrot curry, curry vinaigrette,

yoghurt

Surf & Turf
Tournedos, scampi, vegetables and veal

gravy
+ 10,-

Ribeye from Uruguay
Roasted leek, bimi, peanuts, capers, tahoon

cress
+ 3,-

Whole Lobster 
gratinated with tomatoes, cheese and yellow

curry
+ 15,-

Tournedos
Aubergine cream, zucchini, fondant potatoes,

salmon eggs, veal gravy, goa cress
+ 5,-

Vegan burger 
 tomatoes, pickle, onion, guacamole, served

with fries
          

Thai curry
Thai vegetable curry with rice

Accompagnements et sauces

Frites supplémentaires
      Légumes supplémentaires

Salade supplémentaire
   Mayonnaise ou ketchup

3,50
3,50
3,50
0,50

                          Extra fries
                          Additional vegetables
                          Additional salad
                          Mayonnaise or ketchup

Sides and sauces

3,50
3,50
3,50
0,50



 12,-
desserts

Panna cotta
Strawberry jelly, vanilla from

Madagascar

Scroppino 
Lime ice cream, vodka, prosecco

           Signature dish       
 Cremeux of lime| pineapple| mint| white

chocolate| rum

 12,-
desserts

Panna cotta
Gelée de fraise, vanille de Madagascar

Scroppino 
Glace citron vert, vodka, prosecco

         Plat signature       
 Crémeux au citron vert| ananas|  |

chocolat blanc | rhum

composez vous-même votre menu 3 services pour 44,50

put together your own 3-course menu for 44.50


