
Geachte gast,

Hartelijk welkom bij Restaurant Catch. Wij zorgen er bij Kloeg Collection
graag voor, dat u van een (h)eerlijke avond geniet. Onze gerechten zijn met
zorg samengesteld. Door te kiezen voor producten met een keurmerk, weten

wij zeker dat deze op een duurzame manier gekweekt, gevangen of geteeld zijn.
Vanzelfsprekend wordt er gewerkt met verse en biologische ingrediënten,
veelal afkomstig uit onze eigen Zeeuwse omgeving. Tevens bereiden wij een

selectie van vegetarische en veganistische gerechten. 

Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn. 
Eet smakelijk!

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten.

Sehr geehrter Gast, 

Herzlich willkommen bei Restaurant Catch. Wir sorgen bei Kloeg Collection
gerne dafür, dass Sie ein (h)errlichen Abend geniessen können. Unsere Gerichte
werden sorgfältig zusammengestellt. Wir wählen Produkte mit anerkanntem
Gütezeichen, damit wir sicher sind dass diese nachhaltig angebaut, gefangen

oder kultiviert wurden. Selbstverständlich arbeiten wir mit frischen und
biologischen Zutaten, wo möglich aus unsere eigene Zeeländische Umgebung.

Zum schluss bereiten wir auch eine Auswahl an vegetarischen und veganen
Gerichten zu. 

Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll

 Guten Appetit!

Es ist nicht ausgeschlossen, dass unsere Gerichte Allergene enthalten.

Beter leven keurmerk
Zeeuws Streekproduct
verantwoord ingekochte vis
biologisch
vegetarisch
veganistisch



rundercarpaccio 

Truffelmayonaise, bieslook, rucola,
parmezaanse kaas en pijnboompitten

Scampi's in knoflooksaus

Knoflook, Rode Peper, Peterselie en
geserveerd met Brood 

 
Ravioli van koolrabi

Geitenkaas, rode biet, groene appel,
vlierbloesem

 

Carpaccio vom Rind

Trüffelmayonnaise, Schnittlauch,
Rucola,Parmesan und Pinienkerne

Scampi's in Knoblauch Sauce

Knoblauch, roter Pfeffer, Petersilie,
Serviert mit Brot

Kohlrabi-Ravioli

Ziegenkäse, Rote Bete, Grüner Apfel,
Holunderblüten

 

 14,50
VOORGERECHTEN

 14,50
Vorspeisen

 stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 44,50



 Zeebaars op surinaamse wijze    
         

Pastinaak, trassie, spitskool, curry saus 
en krokante roti wrap

Surf & Turf

Diamanthaas, scampi, groenten en
kalfsjus

+ 5,-

Diamanthaas

Pastinaak Crème , courgette, fondant
aardappelen, zalm eitjes, kalfsjus, 

ghoa cress

Vegan burger 

tomaten, augurk, ui, guacamole,
geserveerd met friet

                   

 Wolfsbarsch Surinamischer Stil        
      

Pastinaken, Trassie, Spitzkohl, Currysauce 
und knusprige Roti Wrap

Surf en Turf

Schulterfilet, Scampi, Gemüse und
Kalbsbratensoße

+ 5,-

schulterfilet

Pastinaken-Creme, Courgette, Fondant-
Kartoffeln, Lachs-Eier, Kalbsbratensoße, 

Ghoa-Kresse

Vegan burger 

 Tomaten, Gurken, Zwiebeln,Guacamole,
serviert mit Pommes frites

          

 27,50
Hoofdgerechten

 27,50
Hauptgerichte

 stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 44,50

Sides en sauzen

Extra friet
           Extra groenten

    Extra salade
                        Mayonaise of ketchup

3,50
3,50
3,50
0,50

    Extra pommes
   Extra gemüse

Extra salat
                                Mayonnaise oder Ketchup

beilagen und saucen

3,50
3,50
3,50
0,50



Chocolade Tonka

Saint Domingue chocolade(70%),
hazelnoten en Vanille ijs

Scroppino 

Limoenijs, wodka, prosecco

Signature dish      
 

 Cremeux van limoen, ananas, munt, witte
chocolade en rum

 12,-
desserts

 12,-
nagerechten

Schokolade Tonka

Saint-Domingue-Schokolade (70%),
Haselnüsse und Vanilleeis

Scroppino 

Limetteneis, Wodka und Prosecco

     Signatur-Gericht      
  

 Cremeux aus Limette, Ananas, Minze,
weißer Schokolade und Rum

 stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 44,50


