


Geachte gast,

Hartelijk welkom bij Restaurant Catch. 
Wij zorgen er bij Kloeg Collection graag voor, dat u van een

(h)eerlijke avond geniet. Door te kiezen voor producten met een
keurmerk, weten wij zeker dat deze op een duurzame manier gekweekt,

gevangen of geteeld zijn. Tevens bereiden wij een selectie van
vegetarische en veganistische gerechten. onze bediening doet er alles

aan om u een fijne beleving te geven!

Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn. 

Eet smakelijk!

Sehr geehrter Gast, 

Herzlich willkommen bei Restaurant Catch. 
Wir sorgen bei Kloeg Collection gerne dafür, dass Sie einen herrlichen

Abend geniessen können. Wir wählen Produkte mit anerkanntem
Gütezeichen, damit wir sicher sind dass diese nachhaltig angebaut,

gefangen oder kultiviert wurden. Zum schluss bereiten wir auch eine
Auswahl an vegetarischen und veganen Gerichten zu. Unser

Servicepersonal tut alles, um Ihnen ein angenehmes Erlebnis zu
bereiten!

Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll.

 Guten Appetit!

Kloeg Collection's signature dish
Beter leven keurmerk
Zeeuws Streekproduct
verantwoord ingekochte vis
biologisch
vegetarisch
veganistisch



Brood met makreel
tapenade

7,5

Grote pelgarnalen
met aioli

13,5

Tapas kroketjes
garnaal (4 st.)

met salade en cocktailsaus
13,5

Tapas kroketjes
mozzarella/tomaat (4 st.)

met salade en basilicum mayonaise
12,5

Gebakken scampi
met knoflook en crispy chili olie

15,-

Koreaanse kippenvleugels
Met rode peper, lente ui en sesam

12,5

Fingerfood Fingerfood

Brot mit Makrelen
Tapenade

7,5

Große Garnelen
mit Aioli

13,5

Tapas-Kroketten
Garnelen (4 Stk.)

mit Salat und Cocktailsauce
13,5

Tapas-Kroketten
Mozzarella/Tomate (4 Stück)
mit Salat und Basilikum-Mayonnaise

12,5

Gebratene Scampi
mit Knoblauch und knusprigem Chiliöl

15,-

Koreanische Hähnchenflügel
mit rotem Pfeffer,

Frühlingszwiebeln und Sesam
12,5



Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze
bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.

Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser
personal, damit die kuche diese berücksichtigen kann.

Carpaccio
met Parmezaan, tomaat, olijf, 
rucola en truffelmayonaise

12,5

Bouillabaisse
(klassieke vissoep uit Marseille)

geserveerd met Rouille en toast
13,5

Gebrande zalm
met zure room, zwarte knoflook,
wakame, dashi bouillon en venkel

15,5

Geitenkaas salade
(veganistisch mogelijk)

met walnoten, biet en balsamico
12,5

Geroosterde zoete aardappel
(veganistisch mogelijk)

met Camembert, rucola, peer, pistache,
balsamico en honing

13,5

Voorgerechten
(Geserveerd met brood)

Vorspeisen
(Mit brot serviert)

 stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 46,50 p.p.

Carpaccio
mit Parmesan, Tomate, Olive,

Rucola und Trüffelmayonnaise
12,5

Bouillabaisse
(klassische Fischsuppe aus

Marseille)
serviert mit Rost und Toast

13,5

Gebratener Lachs
mit saurer Sahne, schwarzem Knoblauch,

Wakame, Dashi-Brühe und Fenchel
15,5

Ziegenkäse-Salat
(auch vegan erhältlich)

mit Walnüssen, Rote Bete und Balsamico
12,5

geröstete Süßkartoffel
(auch vegan erhältlich)

mit Camembert, Rucola, Birne, Pistazien,
Balsamico und Honig

13,5



Zeebaars | Scampi
met Pastinaakcrème, japanse beurre blanc,

stroganoff vinaigrette, spitskool en
rijstpapier

28,5

Lengfilet
met een crumble van parmezaan, zoete

aardappelcrème, prei, bimi, beurre noisette
en noten

26,5

Hertenbiefstuk
met pastinaakcrème, parelgort,

hazelnoot, blauwe bes, groente, croutons
en lavas jus

27,5

Spareribs ketjap
met koolsla en knoflooksaus

25,5

Poussin
(kleine kip uit de oven)

geserveerd met friet en salade
23,5 

Vega burger
met sla, cheddar, tomaat, ui en

BBQ-saus
21,5

Spitskool steak
met spitskool rendang, pinda crème,

gebakken ui en curry
22,5

Seebarsch | Scampi
mit Pastinakencreme, japanischer Beurre

blanc, Stroganoff-Vinaigrette, Spitzkohl
und Reispapier

28,5

Lengfischfilet
mit einem Parmesan-Crumble,

Süßkartoffelcreme, Lauch, Bimi, Beurre
Noisette und Nüssen

26,5

Hirschsteak
mit Pastinakencreme, Perlgraupen,
Haselnüssen, Heidelbeeren, Gemüse,

Croutons und Liebstöckel-Soße
27,5

Spareribs mit Ketjap
mit Krautsalat und Knoblauchsauce

25,5

Poussin
(kleines Hähnchen aus dem Ofen)

serviert mit Pommes und Salat
23,5

vegetarischer burger
mit Salat, Cheddar, Tomate, Zwiebel und

BBQ-Sauce
21,5

Spitzkohl-Steak
mit Spitzkohl-Rendang, Erdnusscreme,

gebratenen Zwiebeln und Curry
22,5

Hoofdgerechten Hauptgerichte
alle hoofdgerechten worden geserveerd

met een bijpassend bijgerecht
Alle Hauptgerichte werden mit einer

passenden Beilage serviert



Tartelette chocolade en
tonka

Met chocoladesoufflé, ganache,
melk chocolade chantilly en

vanille ijs
13,5

Tiramisu glace
met koffie ijs, chocoladesaus en

tiramisu creme
13,5

Ananas tarte tatin
met limoen ijs

12,5

Dame blanche
met vanille ijs, slagroom en

chocolade
11,-

Kaasplankje
Bowland, manchego, geitenkaas en

rozijnenbrood
13,-

Nagerechten Desserts

Schokoladen-Tonka-
Tartelette

Mit Schokoladensoufflé, Ganache,
Milchschokoladen-Chantilly und

Vanilleeis
13,5

Tiramisu-Eis
mit Kaffee-Eis, Schokoladensoße und

Tiramisu-Creme
13,5

Ananas-Tarte Tatin
mit Limetteneis

12,5

Dame Blanche
mit Vanilleeis, Schlagsahne und

Schokolade
11,-

Käseplatte
Bowland, Manchego, Ziegenkäse und

Rosinenbrot
13,-

Team Restaurant Catch

Al onze gerechten worden met zoveel mogelijk zorg 
samengesteld en bereid. 

Ons keukenteam gebruikt verse en zoveel als mogelijk biologische
producten en kookt met de seizoenen mee.

Alle unsere Gerichte werden mit grosstmöglicher Sorgfalt
zusammengestellt und zubereitet. 

Unser Küchenteam verwendet möglichst frische und biologische
Produkte und kocht mit den Jahreszeiten.

After dinner tip:

Espresso martini
13,5

After dinner tip:

Espresso martini
13,5
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