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/ GEACHTE GAST,

HARTELIJK WELKOM BIJ RESTAURANT CATCH.

WIJ ZORGEN ER BIJ KLOEG COLLECTION GRAAG VOOR, DAT U VAN EEN
(H)EERLIJKE AVOND GENIET. DOOR TE KIEZEN VOOR PRODUCTEN MET EEN
KEURMERK, WETEN WIJ ZEKER DAT DEZE OP EEN DUURZAME MANIER GEKWEEKT,
GEVANGEN OF GETEELD ZIJN. TEVENS BEREIDEN WIJ EEN SELECTIE VAN
VEGETARISCHE EN VEGANISTISCHE GERECHTEN. ONZE BEDIENING DOET ER ALLES
AAN OM U EEN FIJNE BELEVING TE GEVEN!

BIJ ONS PROEFT U SMAKEN, ZOALS SMAKEN HOREN TE ZIJN.

EET SMAKELIJK!

SEHR GEEHRTER GAST,

HERZLICH WILLKOMMEN BEI RESTAURANT CATCH.

WIR SORGEN BEI KLOEG COLLECTION GERNE DAFUR, DASS SIE EINEN HERRLICHEN
ABEND GENIESSEN KONNEN. WIR WAHLEN PRODUKTE MIT ANERKANNTEM
GUTEZEICHEN, DAMIT WIR SICHER SIND DASS DIESE NACHHALTIG ANGEBAUT,
GEFANGEN ODER KULTIVIERT WURDEN. ZUM SCHLUSS BEREITEN WIR AUCH EINE
AUSWAHL AN VEGETARISCHEN UND VEGANEN GERICHTEN ZU. UNSER
SERVICEPERSONAL TUT ALLES, UM IHNEN EIN ANGENEHMES ERLEBNIS ZU
BEREITEN!

BEI UNS ERLEBEN SIE, WIE PURER GESCHMACK SEIN SOLL.

GUTEN APPETIT!

KLOEG COLLECTION’S SIGNATURE DISH
W BETER LEVEN KEURMERK
% ZEEUWS STREEKPRODUCT

Y@ VERANTWOORD INGEKOCHTE VIS
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FINGERFOOD

BROOD MET MAKREEL

TAPENADE
75

GROTE PELGARNALEN
MET AIOLI
135

TAPAS KROKET]JES

GARNAAL (4 ST.)
MET SALADE EN COCKTAILSAUS
13,5

TAPAS KROKET]JES

MOZZARELLA/TOMAAT (4 ST.)
MET SALADE EN BASILICUM MAYONAISE

12,5

GEBAKKEN SCAMPI

MET KNOFLOOK EN CRISPY CHILI OLIE

15,-

KOREAANSE KIPPENVLEUGELS
MET RODE PEPER, LENTE Ul EN SESAM

12,5
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2 MOZZARELLA/TOMATE (4 STUCK)
MIT SALAT UND BASILIKUM-MAYONNAISE
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FINGERFOOD

BROT MIT MAKRELEN

TAPENADE
75

GROSSE GARNELEN
MIT AIOLI
13,5
TAPAS-KROKETTEN
GARNELEN (4 STK.)

MIT SALAT UND COCKTAILSAUCE

135

TAPAS-KROKETTEN

12,5

GEBRATENE SCAMPI
MIT KNOBLAUCH UND KNUSPRIGEM CHILIOL
15,-

KOREANISCHE HAHNCHENFLUGEL
MIT ROTEM PFEFFER,
FRUHLINGSZWIEBELN UND SESAM
12,5




J VOORGERECHTEN VORSPEISEN
(GESERVEERD MET BROOD) (MIT BROT SERVIERT)

CARPACCIO * CARPACCIO
MET PARMEZAAN, TOMAAT, OLIJF, MIT PARMESAN, TOMATE, OLIVE,
RUCOLA EN TRUFFELMAYONAISE RUCOLA UND TRUFFELMAYONNAISE
12,5 12,5
BOUILLABAISSE ® BOUILLABAISSE
(KLASSIEKE VISSOEP UIT MARSEILLE) (KLASSISCHE FISCHSUPPE AUS
GESERVEERD MET ROUILLE EN TOAST MARSEILLE)
13,5 SERVIERT MIT ROST UND TOAST
135
GEBRANDE ZALM ® GEBRATENER LACHS
MET ZURE ROOM, ZWARTE KNOFLOOK, MIT SAURER SAHNE, SCHWARZEM KNOBLAUCH,
WAKAME, DASHI BOUILLON EN VENKEL WAKAME, DASHI-BRUHE UND FENCHEL
155 155
L]
GEITENKAAS SALADE -7 X ZIEGENKASE-SALAT
(VEGANISTISCH MOGELIJK) (AUCH VEGAN ERHALTLICH)
MET WALNOTEN, BIET EN BALSAMICO MIT WALNUSSEN, ROTE BETE UND BALSAMICO
12,5 12,5

GEROOSTERDE ZOETE AARDAPPEL ﬁﬂ GEROSTETE SUSSKARTOFFEL

(VEGANISTISCH MOGELIJK) (AUCH VEGAN ERHALTLICH)
MET CAMEMBERT, RUCOLA, PEER, PISTACHE, MIT CAMEMBERT, RUCOLA, BIRNE, PISTAZIEN,
BALSAMICO EN HONING BALSAMICO UND HONIG

13,5 135

[ STEL ZELF UW 3-GANGENMENU SAMEN VOOR 46,50 P.P. J

HEEFT U BEPAALDE ALLERGIEEN EN/OF DIEETWENSEN? GEEF HET DOOR AAN ONZE
BEDIENING ZODAT DE KEUKEN HIER REKENING MEE KAN HOUDEN.

HABEN SIE ALLERGIEN ODER DIATVORSCHRIFTEN? BITTE INFORMIEREN SIE UNSER
PERSONAL, DAMIT DIE KUCHE DIESE BERUCKSICHTIGEN KANN.
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/ ' HOOFDGERECHTEN

ALLE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD
\ MET EEN BIJPASSEND BIJGERECHT

, ZEEBAARS | SCAMPI
- MET PASTINAAKCREME, JAPANSE BEURRE BLANC,
STROGANOFF VINAIGRETTE, SPITSKOOL EN
RIJSTPAPIER
28,5

LENGFILET
MET EEN CRUMBLE VAN PARMEZAAN, ZOETE
AARDAPPELCREME, PREI, BIMI, BEURRE NOISETTE
EN NOTEN
26,5

HERTENBIEFSTUK
MET PASTINAAKCREME, PARELGORT,
HAZELNOOT, BLAUWE BES, GROENTE, CROUTONS
EN LAVAS JUS
275

SPARERIBS KETJAP
MET KOOLSLA EN KNOFLOOKSAUS
255

POUSSIN

(KLEINE KIP UIT DE OVEN)
GESERVEERD MET FRIET EN SALADE
235

VEGA BURGER
MET SLA, CHEDDAR, TOMAAT, Ul EN
BBQ-SAUS
215

SPITSKOOL STEAK

MET SPITSKOOL RENDANG, PINDA CREME,
GEBAKKEN UI EN CURRY

225 \_—6\

HAUPTGERICHTE

ALLE HAUPTGERICHTE WERDEN MIT EINER
PASSENDEN BEILAGE SERVIERT

® SEEBARSCH | SCAMPI

MIT PASTINAKENCREME, JAPANISCHER BEURRE

BLANC, STROGANOFF-VINAIGRETTE, SPITZKOHL
UND REISPAPIER (
285

LENGFISCHFILET
MIT EINEM PARMESAN-CRUMBLE,
SUSSKARTOFFELCREME, LAUCH, BIMI, BEURRE
NOISETTE UND NUSSEN
26,5

HIRSCHSTEAK
MIT PASTINAKENCREME, PERLGRAUPEN,
HASELNUSSEN, HEIDELBEEREN, GEMUSE,
CROUTONS UND LIEBSTOCKEL-SOSSE
275

*

SPARERIBS MIT KETJAP
MIT KRAUTSALAT UND KNOBLAUCHSAUCE
255

POUSSIN

(KLEINES HAHNCHEN AUS DEM OFEN)
SERVIERT MIT POMMES UND SALAT
235

2

VEGETARISCHER BURGER
MIT SALAT, CHEDDAR, TOMATE, ZWIEBEL UND
BBQ-SAUCE
215

SPITZKOHL-STEAK

MIT SPITZKOHL-RENDANG, ERDNUSSCREME,
GEBRATENEN ZWIEBELN UND CURRY

/U_//f 225
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NAGERECHTEN

TARTELETTE CHOCOLADE EN

TONKA
MET CHOCOLADESOUFFLE, GANACHE,
MELK CHOCOLADE CHANTILLY EN
VANILLE IJS
135

TIRAMISU GLACE

MET KOFFIE IJS, CHOCOLADESAUS EN
TIRAMISU CREME
135

ANANAS TARTE TATIN

MET LIMOEN IJS
12,5

DAME BLANCHE

MET VANILLE IJS, SLAGROOM EN
CHOCOLADE
11.-

KAASPLANKJE

BOWLAND, MANCHEGO, GEITENKAAS EN

ROZIJNENBROOD

27

DESSERTS

SCHOKOLADEN-TONKA-

TARTELETTE

MIT SCHOKOLADENSOUFFLE, GANACHE,
MILCHSCHOKOLADEN-CHANTILLY UND
VANILLEEIS
135

TIRAMISU-EIS

MIT KAFFEE-EIS, SCHOKOLADENSOSSE UND
TIRAMISU-CREME
135

ANANAS-TARTE TATIN

MIT LIMETTENEIS
12,5

DAME BLANCHE

MIT VANILLEEIS, SCHLAGSAHNE UND
SCHOKOLADE
11.-

KASEPLATTE

BOWLAND, MANCHEGO, ZIEGENKASE UND
ROSINENBROT

13- AFTER DINNER TIP: 13-
ESPRESSO MARTINI

13,5

AL ONZE GERECHTEN WORDEN MET ZOVEEL MOGELIJK ZORG
SAMENGESTELD EN BEREID.
ONS KEUKENTEAM GEBRUIKT VERSE EN ZOVEEL ALS MOGELIJK BIOLOGISCHE
PRODUCTEN EN KOOKT MET DE SEIZOENEN MEE.

ALLE UNSERE GERICHTE WERDEN MIT GROSSTMOGLICHER SORGFALT
ZUSAMMENGESTELLT UND ZUBEREITET.
UNSER KUCHENTEAM VERWENDET MOGLICHST FRISCHE UND BIOLOGISCHE
PRODUKTE UND KOCHT MIT DEN JAHRESZEITEN.

Team Restaurant Catch
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	Geachte gast,
	Hartelijk welkom bij Restaurant Catch.
	Wij zorgen er bij Kloeg Collection graag voor, dat u van een (h)eerlijke avond geniet. Door te kiezen voor producten met een keurmerk, weten wij zeker dat deze op een duurzame manier gekweekt, gevangen of geteeld zijn. Tevens bereiden wij een selectie van vegetarische en veganistische gerechten. onze bediening doet er alles aan om u een fijne beleving te geven!
	Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn.
	Eet smakelijk!

	Sehr geehrter Gast,
	Wir sorgen bei Kloeg Collection gerne dafür, dass Sie einen herrlichen Abend geniessen können. Wir wählen Produkte mit anerkanntem Gütezeichen, damit wir sicher sind dass diese nachhaltig angebaut, gefangen oder kultiviert wurden. Zum schluss bereiten wir auch eine Auswahl an vegetarischen und veganen Gerichten zu. Unser Servicepersonal tut alles, um Ihnen ein angenehmes Erlebnis zu bereiten!
	Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll.
	Guten Appetit!
	Kloeg Collection's signature dish
	Beter leven keurmerk
	Zeeuws Streekproduct
	verantwoord ingekochte vis
	biologisch
	vegetarisch
	veganistisch

	Fingerfood
	Brood met makreel tapenade
	7,5
	Grote pelgarnalen

	met aioli
	13,5

	met salade en cocktailsaus
	13,5

	Tapas kroketjes mozzarella/tomaat (4 st.)
	met salade en basilicum mayonaise
	12,5
	Gebakken scampi


	met knoflook en crispy chili olie
	15,-
	Koreaanse kippenvleugels


	Met rode peper, lente ui en sesam
	12,5


	Fingerfood
	Brot mit Makrelen          Tapenade
	7,5

	Große Garnelen
	mit Aioli
	13,5
	Tapas-Kroketten              Garnelen (4 Stk.)
	mit Salat und Cocktailsauce
	13,5
	Tapas-Kroketten Mozzarella/Tomate (4 Stück)
	mit Salat und Basilikum-Mayonnaise
	12,5


	Gebratene Scampi
	mit Knoblauch und knusprigem Chiliöl
	15,-

	Koreanische Hähnchenflügel
	mit rotem Pfeffer, Frühlingszwiebeln und Sesam
	12,5


	Voorgerechten
	(Geserveerd met brood)
	Carpaccio
	met Parmezaan, tomaat, olijf,
	rucola en truffelmayonaise
	12,5

	(klassieke vissoep uit Marseille)
	geserveerd met Rouille en toast
	13,5

	met zure room, zwarte knoflook,             wakame, dashi bouillon en venkel
	15,5

	(veganistisch mogelijk)
	met walnoten, biet en balsamico
	12,5
	(veganistisch mogelijk)
	met Camembert, rucola, peer, pistache, balsamico en honing
	13,5



	Vorspeisen
	(Mit brot serviert)
	Carpaccio
	mit Parmesan, Tomate, Olive,
	Rucola und Trüffelmayonnaise
	12,5
	(klassische Fischsuppe aus Marseille)
	serviert mit Rost und Toast
	13,5
	mit saurer Sahne, schwarzem Knoblauch, Wakame, Dashi-Brühe und Fenchel
	15,5


	Ziegenkäse-Salat
	(auch vegan erhältlich)
	mit Walnüssen, Rote Bete und Balsamico
	12,5


	geröstete Süßkartoffel
	(auch vegan erhältlich)
	mit Camembert, Rucola, Birne, Pistazien, Balsamico und Honig
	13,5
	stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor 46,50 p.p.
	Heeft u bepaalde allergieËn en/of dieetwensen? Geef het door aan onze bediening zodat de keuken hier rekening mee kan houden.
	Haben sie Allergien oder Diätvorschriften? Bitte informieren sie unser personal, damit die kuche diese berücksichtigen kann.




