
dear guest,

Welcome to Restaurant Catch.

At Kloeg Collection, we are happy to ensure that you enjoy a delicious
and honest evening. By choosing products with a quality mark we
know for sure that they have been farmed, caught or grown in a

sustainable way. We also prepare a selection of vegetarian and vegan
dishes. Our staff will do everything to give you a pleasant experience!

With us you can taste flavours, the way flavours should be.

Enjoy your dinner!

cher invité, 

Chez Kloeg Collection, nous sommes heureux de veiller á ce que vous
passiez une soireé délicieuse et honnête. En choisissant des produits

avec une marque de qualité, nous savons avec certitude qu’ils ontété
cultivés ou pêchés de maniére durable. Nous préparons également une
sélection de plats végétariens et végétalien. Notre équipe de service

met tout en œuvre pour vous offrir une expérience agréable !

Avec nous, vous pouvez goûter des saveurs, comme les saveurs
devraient l'être.

Profiter de votre dîner!

Kloeg Collection's signature dish
Beter leven keurmerk
Zeeuws Streekproduct
verantwoord ingekochte vis
biologisch
vegetarisch
veganistisch



               

                 Extra bread           
             with aioli, tapenade and butter           
                                             6,50                     

               

Extra pain
avec l'huile d'olive et beurre

6,50

        
                                                                    

Do you have certain dietary requirements or allergies? Please let our staff
know so the kitchen can take them into account.

Avez-vous des allergies ou des besoins alimentaires ? Veuillez en informer le
serveur afin que la cuisine puisse en tenir compte.

Homemade Pumpkin Soup
 with goat cheese and 

tarragon oil
12,5

Homemade Zeeland 
Fish Soup

15,-

Breaded Prawns
 with sriracha mayonnaise, 

sesame and wakame
15,-

Vitello Tonnato
 with tuna mayonnaise, 

arugula and capers
12,5

Smoked Salmon
 with beetroot, puffed buckwheat,

 arugula and dill mayonnaise
12,5

Beetroot Salad
 with goat cheese, chicory, walnuts

 and tarragon dressing
ALSO AVAILABLE AS A VEGAN OPTION

10,-

Starters

(Served with bread)

Entrées

(Servi avec du pain)

Soupe de potiron maison
 avec fromage de chèvre et 

huile à l’estragon
12,5

Soupe de poisson zélandaise 
a la maison

15,-

Gambas panées
 avec mayonnaise sriracha, 

sésame et wakamé
15,-

Vitello Tonnato
 avec mayonnaise au thon, 

roquette et câpres
12,5

Saumon fumé
 avec betterave rouge, sarrasin soufflé,

 roquette et mayonnaise à l’aneth
12,5

Salade de betteraves
 avec fromage de chèvre, endives, noix

 et vinaigrette à l’estragon
ÉGALEMENT DISPONIBLE EN VERSION VEGAN

10,-

Compose your own 3-course menu for 42,50 p.p.



Hamburger Catch
 with onion relish, lettuce, 

pickle and bacon
25,-

Beef Stew
 with savoy cabbage and 

crispy potatoes
29,5

Supreme of Chicken
 with Brussels sprouts and 

red wine sauce
29,5

Pollock Fillet
 with broccoli and dill sauce

25,-

Pan-Fried Plaice on the Bone
 with braised leek and 
maître d’hôtel butter

29,5

Lentil Curry
 with mushrooms, naan bread and 

vegan yogurt dip
25,-

               
 Side dishes

Mixed vegetables

Fries with mayonnaise

Salad

         
                                                                    

               

Plats d’accompagnement

Légumes mélangés

Frites avec mayonnaise

Salade

                                                                    

Main dishes Plats principaux

Hamburger Catch
 avec relish d’oignons, laitue,

cornichon et bacon
25,-

Ragoût de bœuf
 avec chou vert et pommes de terre

croustillantes
29,5

Suprême de poulet
 avec choux de Bruxelles et 

sauce au vin rouge
29,5

Filet de colin
 avec brocoli et sauce à l’aneth

25,-

Plie grillée sur l’arête
 avec poireau braisé et 
beurre maître d’hôtel

29,5

Curry de lentilles
 avec champignons, pain naan et 

dip au yaourt vegan
25,-

5,5

6,5

4,5



Cheese
 Selection of cheeses

 with a raisin bun
 12,5

Apple Crumble
 Served warm with vanilla ice cream

 10,-

Dame Noir
 Chocolate ice cream with vanilla sauce

 and whipped cream
 10,-

Crème Brûlée
 With blood orange and

 walnut-maple syrup ice cream
 10,-

Brownie
 With stewed pears and
 stewed pear ice cream

 10,-

Team Restaurant Catch

10,-10,-
Desserts Desserts

Fromage
 Sélection de fromages

 avec un petit pain aux raisins
 12,5

Crumble aux pommes
 Servi chaud avec une glace à la vanille

 10,-

Dame Noire
 Glace au chocolat avec sauce vanille

 et chantilly
 10,-

Crème Brûlée
 À l’orange sanguine avec

 glace aux noix et sirop d’érable
 10,-

Brownie
 Avec poires pochées et

 glace à la poire pochée
 10,-

All our dishes are composed and prepared with as much care as
possible.

Our kitchen team uses fresh and organic products as much as possible
and cooks according to the seasons.

Tous nos plats sont composés et préparés avec le plus grand 
soin possible.

Notre équipe de cuisine utilise autant que possible des produits frais et
bio et cuisine selon le rythme des saisons.


