
Dear guest,

Welcome to Brasserie de Walvis. 

At Kloeg Collection we are happy to ensure that you enjoy a delicious and honest
evening. Our dishes are carefully composed. By choosing products with a quality

mark, we know for sure that they have been grown, or caught in a sustainable way.
Naturally we work with fresh and organic ingredients, mostly from our own
environment in Zeeland. We also prepare a selection of vegetarian and vegan

dishes. 

With us you can taste flavors, the way flavors should taste.
Enjoy your meal!

It is possible that our dishes contain allergens. 

Cher visteur, chère visiteuse, 

Bienvenue à la Brasserie de Walvis.
Chez Kloeg Collection, nous sommes hereux de veiller à ce que vous passiez une

soirée délicieuse et honnête. Nos plats sont composés avec soins. En choissant des
produits avec une marque de qualité, nous sommes certains qu'ils ont été cultivés,

pêchés de manière durable. Naturellement, nous travaillons avec ingrédients frais
et biologiques, principalement issus de notre propre environnement zélandais.

Nous préparons également une sélection de plats végétariens et végétaliens. 

Avec nous, vous pouves goûter les saveurs, comme les saveurs devraient l'être. 
Bon appétit!

Il est possible que nos plats contiennent des allergènes. 

Beter life quality mark / meilleure marque de qualité de vie
Zeeland regional product / Produit régional de Zélande. 
Responsibly pruchased fish / poisson acheté responsable
Organic / biologique
vegetarian / végétarien
vegan / végétalien



 Compose your 3-course menu for €44,50 

Extra to order/ Extra sur commande:
Bread with butter/ Pain avec du beurre €2,50

Bread with spreads/ Pain avec tartinables €12,50

Starters Entrées

Scallop 
Pumpkin | beurre blanc | dukkah

 
Beefcarpaccio 

Fenugreek cheese | pine nuts |
truffle mayonnaise

Pork belly
Zeeuwse atjar  
Apple chutney

Salad with cheese 
from Schellach
tomato | spices | 

pain de Mer bread

 Pétoncle
Citrouille | beurre blanc | dukkah

Carpoaccio de boeuf
    Fromage fenugrec | pignons de pin |

mayonnaise à la truffe

Poitrine de porc
Atjar de Zélande | 

chutney de pommes

Salade avec fromage 
de Schellach

tomate | épices | 
Pain de Mer

   14,50   14,50

Soup
   12,50

Soupe
   12,50

Soup of the day 
Pain de Mer bread

Soupe du jour
Pain de Mer



27,50 27,50
Main courses Plats principaux

 Compose your 3-course menu for €44,50 

Extra to order/ Extra à commander:
Mixed vegetables/ Légumes mélangés €3,50

Mixed salad/ Salade composée €3,50
Extra fries/ Frites supplémentaires €3,50

Entrecôte
oxheart cabbage | cep-sauce

Catch of the day 

Skrei cod
Carrot | Crustacean gravy |

cashew nuts

Vegan curry
Red lentils | sweet potato 

celeriac | naanbread

Entrecôte
chou pointu | sauce aux cèpes

Catch of the day 

 
Skrei

Carotte | sauce aux crustacés |
noix de cajou

Curry végétalien
Lentilles rouges | patate douche |

céleri-rave | pain naan



   9,50  9,50

 Compose your 3-course menu for €44,50 

Desserts DESSERTS

Selection of cheeses
Fig chutney | 

nutbread

Crème Brûlée from Zeeuwse
Bolus with ice cream

Dame blanche
chocolate sauce |

whipped cream

Sélection de fromages
Chutney de figues |

Pain aux Noix

Crème Brûlée de Zeeuwse
Bolus avec glace

Dame blanche
Sauce au chocolat |

Chantilly

Special coffees / Cafés spéciaux

  9,00
Irish Coffee

Spanish Coffee

Spanish Coffee 43

Italian Coffee

French Coffee

Bailey's Coffee


