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DEAR GUEST,

WELCOME TO BRASSERIE DE WALVIS.
AT KLOEG COLLECTION WE ARE HAPPY TO ENSURE THAT YOU ENJOY A DELICIOUS AND
HONEST EVENING. OUR DISHES ARE CAREFULLY COMPOSED. BY CHOOSING PRODUCTS WITH
A QUALITY MARK, WE KNOW FOR SURE THAT THEY HAVE BEEN GROWN, OR CAUGHT IN A
SUSTAINABLE WAY. NATURALLY WE WORK WITH FRESH AND ORGANIC INGREDIENTS,
MOSTLY FROM OUR OWN ENVIRONMENT IN ZEELAND. WE ALSO PREPARE A SELECTION OF
VEGETARIAN AND VEGAN DISHES.
WITH US YOU CAN TASTE FLAVORS, THE WAY FLAVORS SHOULD TASTE.
ENJOY YOUR MEAL!

IT IS POSSIBLE THAT OUR DISHES CONTAIN ALLERGENS.

ONE TABLE, ONE BILL.
WE KINDLY ASK YOU TO SETTLE THE BILL TOGETHER. THANK YOU!

CHER VISTEUR, CHERE VISITEUSE,

BIENVENUE A LA BRASSERIE DE WALVIS.
CHEZ KLOEG COLLECTION, NOUS SOMMES HEREUX DE VEILLER A CE QUE VOUS PASSIEZ UNE
SOIREE DELICIEUSE ET HONNETE. NOS PLATS SONT COMPOSES AVEC SOINS. EN CHOISSANT
DES PRODUITS AVEC UNE MARQUE DE QUALITE, NOUS SOMMES CERTAINS QU'ILS ONT ETE
CULTIVES, PECHES DE MANIERE DURABLE. NATURELLEMENT, NOUS TRAVAILLONS AVEC
INGREDIENTS FRAIS ET BIOLOGIQUES, PRINCIPALEMENT ISSUS DE NOTRE PROPRE AAAA
ENVIRONNEMENT ZELANDAIS. NOUS PREPARONS EGALEMENT UNE SELECTION DE PLATS

VEGETARIENS ET VEGETALIENS. A A
AVEC NOUS, VOUS POUVES GOUTER LES SAVEURS, COMME LES SAVEURS DEVRAIENT L'ETRE. . .
BON APPETIT! o e
R A
IL EST POSSIBLE QUE NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES.
UNE TABLE, UNE ADDITION. e S
MERCI DE REGLER L’ADDITION EN UNE SEULE FOIS. AAAAA
AAAAA
PPt

W BETER LIFE QUALITY MARK / MEILLEURE MARQUE DE QUALITE DE VIE -+~
#98 ZEELAND REGIONAL PRODUCT / PRODUIT REGIONAL DE ZELANDE. ~ ~—
M RESPONSIBLY PRUCHASED FISH / POISSON ACHETE RESPONSABLE AAAAA
@ ORGANIC/ BIOLOGIQUE St
/@ VEGETARIAN / VEGETARIEN
@@ VEGAN / VEGETALIEN
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STARTERS
15,00

GRATINATED PRAWNS M
TOMATO OIL | POMODORI TOMATO |
BELL PEPPER

BEEF CARPACCIO g%
CHEESE FROM ‘DE SCHELLACH' |
PINE NUTS | ARUGULA |
HONEY-MUSTARD CREAM

GOAT CHEESE SALAD /&
FIGS | PORT | WALNUT

SMOKED MACKEREL RILLETTE )
TROUT | APPLE | GHERKIN

CHARCUTERIE
COPA DI PARMA | FUET | CHORIZO |
CORNICHONS | CHUTNEY

ENTREES
15,00

CREVETTES GRATINEES )g@
HUILE DE TOMATE |
TOMATE POMODORI | POIVRON

CARPACCIO DE BCEUF g9g
FROMAGE DE ‘DE SCHELLACH' |
PIGNONS DE PIN | ROQUETTE |

CREME MOUTARDE-MIEL

SALADE DE FROMAGE DE CHEVRE /&
FIGUES | PORTO | NOIX

RILLETTES DE MAQUEREAU FUME )@
TRUITE | POMME | CORNICHON

CHARCUTERIE

COPA DI PARMA | FUET | CHORIZO |

CORNICHONS | CHUTNEY

ALL STARTERS INCLUDE BREAD WITH BUTTER AA A
TOUTES LES ENTREES INCLUENT DU PAIN AVEC DU BEURRE A A
N
P P P
12,50 12,50 .
A
SOUP OF THE DAY MADE FROM SOUPE DU JOUR AUX . —
SEASONAL VEGETABLES 2,3 % LEGUMES DE SAISON ;2,3 1%

PAIN DE MER BREAD PAIN DE MER :
o
[
EXTRA TO ORDER/ EXTRA SUR COMMANDE: e
BREAD WITH BUTTER/ PAIN AVEC DU BEURRE €3,00 W
BREAD WITH SPREADS/ PAIN AVEC TARTINABLES €13,00 =255 - e
[

[ Compose your 3-course menu for €49,50 J

N AA A

SITN :

_—

KLOEG COLLECTION

o

N A A A A W e



MAIN COURSES
29,50

COD FILLET Y@
SALSA VERDE | RADISH, FENNEL
AND CITRUS SALAD

CATCH OF THE DAY Y

TOURNEDOS W
TRUFFLE JUS |
CAULIFLOWER PREPARATION

RED LENTILS " "

PULSES | VEGETABLES

CHEF'S CHOICE W
VARYING MEAT DISH

FISH MEAL SALAD Y
SMOKED SALMON | MACKEREL |
TROUT | PRAWNS
WITH FRIES OR BREAD

PLATS PRINCIPAUX
29,50

FILET DE CABILLAUD )@
SALSA VERDE | SALADE DE RADIS,
FENOUIL ET AGRUMES

CATCH OF THE DAY Y

TOURNEDOS w
JUS DE TRUFFE | PREPARATION DE
CHOU-FLEUR

LENTILLES ROUGES /&3
LEGUMINEUSES | LEGUMES

LE CHOIX DU CHEF W
PLAT DE VIANDE VARIE

SALADE-REPAS DE POISSON YD

SAUMON FUME | MAQUEREAU |
TRUITE | CREVETTES
AVEC FRITES OU PAIN

VEGAN BURGER/D /@ BURGER VEGAN /3 @

VADOUVAN MAYONNAISE | MAYONNAISE AU VADOUVAN | SALADE . .

WHITE CABBAGE SLAW DE CHOU BLANC -
A
ALL MAIN COURSES INCLUDE FRIES D

TOUT LES PLATS PRINCIPAUX INCLUENT DES FRITES -
PPt
EXTRA TO ORDER/ EXTRA A COMMANDER: R
MIXED VEGETABLES/ LEGUMES MELANGES €4,50 LS
MIXED SALAD/ SALADE COMPOSEE €4,50 e
EXTRA FRIES/ FRITES SUPPLEMENTAIRES €4,50 Gt
PP s s
[ Compose your 3-course menu for €49,50 J -
AP,
N AA A
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DESSERTS
10,00

SELECTION OF CHEESES ISI ®
WALNUT | MUSTARD-FRUIT SAUCE |
GERMAN FRUITBREAD

LIMONCELLO TIRAMISU
PICKLED STRAWBERRY | LEMON CRUMBLE

DAME BLANCHE
VANILLA ICE CREAM |
CHOCOLATE SAUCE | WHIPPED CREAM

BLONDIE — LIGHT BROWNIE
RED FRUIT |
WHITE CHOCOLATE ICE CREAM

THE CHEF'S DESSERT
SWEET TREATS

DESSERTS
10,00

SELECTION DE FROMAGES lgl ®
NOIX | SAUCE MOUTARDE-FRUITS |
PAIN DE FRUITS ALLEMAND

TIRAMISU AU LIMONCELLO
FRAISE MARINEE | CRUMBLE AU CITRON

DAME BLANCHE
GLACE VANILLE | SAUCE CHOCOLAT |
CREME FOUETTEE

BLONDIE — BROWNIE CLAIR
FRUITS ROUGES |
GLACE AU CHOCOLAT BLANC

DESSERT DU CHEF
DELICES SUCRES

SPECIAL COFFEES / CAFES SPECIAUX

9,50
IRISH COFFEE
SPANISH COFFEE
SPANISH COFFEE 43
ITALIAN COFFEE

FRENCH COFFEE
BAILEY'S COFFEE

[ Compose your 3-course menu for €49,50 J
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	Dear guest,
	Welcome to Brasserie de Walvis.  At Kloeg Collection we are happy to ensure that you enjoy a delicious and honest evening. Our dishes are carefully composed. By choosing products with a quality mark, we know for sure that they have been grown, or caught in a sustainable way. Naturally we work with fresh and organic ingredients, mostly from our own environment in Zeeland. We also prepare a selection of vegetarian and vegan dishes.  With us you can taste flavors, the way flavors should taste. Enjoy your meal!

	One table, one bill.  We kindly ask you to settle the bill together. Thank you!
	Cher visteur, chère visiteuse,
	Bienvenue à la Brasserie de Walvis. Chez Kloeg Collection, nous sommes hereux de veiller à ce que vous passiez une soirée délicieuse et honnête. Nos plats sont composés avec soins. En choissant des produits avec une marque de qualité, nous sommes certains qu'ils ont été cultivés, pêchés de manière durable. Naturellement, nous travaillons avec ingrédients frais et biologiques, principalement issus de notre propre environnement zélandais. Nous préparons également une sélection de plats végétariens et végétaliens.  Avec nous, vous pouves goûter les saveurs, comme les saveurs devraient l'être.  Bon appétit!

	Une table, une addition.  Merci de régler l’addition en une seule fois.
	Beter life quality mark / meilleure marque de qualité de vie Zeeland regional product / Produit régional de Zélande.  Responsibly pruchased fish / poisson acheté responsable Organic / biologique vegetarian / végétarien vegan / végétalien
	Starters

	15,00
	Entrées

	15,00
	Gratinated prawns Tomato oil | Pomodori tomato | bell pepper
	Beef carpaccio  Cheese from ‘De Schellach’ |  pine nuts | arugula |  honey-mustard cream
	Goat cheese salad Figs | port | walnut
	Smoked mackerel rillette Trout | apple | gherkin
	Charcuterie Copa di Parma | fuet | chorizo | cornichons | chutney
	Crevettes gratinées Huile de tomate |  tomate Pomodori | poivron
	Carpaccio de bœuf    Fromage de ‘De Schellach’ |  pignons de pin | roquette |  crème moutarde-miel
	Salade de fromage de chèvre Figues | porto | noix
	Rillettes de maquereau fumé Truite | pomme | cornichon
	charcuterie Copa di Parma | fuet | chorizo | cornichons | chutney
	All starters include bread with butter Toutes les entrées incluent du pain avec du beurre
	Soup

	12,50
	Soup of the day made from  seasonal vegetables Pain de Mer bread
	soupe

	12,50
	soupe du jour aux  légumes de saison  Pain de Mer
	Extra to order/ Extra sur commande: Bread with butter/ Pain avec du beurre €3,00 Bread with spreads/ Pain avec tartinables €13,00
	Main courses

	29,50
	Cod fillet Salsa verde | radish, fennel  and citrus salad
	Catch of the day
	Tournedos Truffle jus |  cauliflower preparation
	Red lentils Pulses | vegetables
	Chef's choice Varying meat dish
	Fish meal salad Smoked salmon | mackerel |  trout | prawns With fries or bread
	Vegan burger Vadouvan mayonnaise | white cabbage slaw

	Plats principaux

	29,50
	Filet de cabillaud Salsa verde | salade de radis, fenouil et agrumes
	Catch of the day
	Tournedos Jus de truffe | préparation de chou-fleur
	Lentilles rouges Légumineuses | légumes
	Le choix du chef Plat de viande varié
	Salade-repas de poisson Saumon fumé | maquereau |  truite | crevettes Avec frites ou pain
	Burger végan Mayonnaise au vadouvan | salade de chou blanc

	All main courses include fries Tout les plats principaux incluent des frites
	Extra to order/ Extra à commander: Mixed vegetables/ Légumes mélangés €4,50 Mixed salad/ Salade composée €4,50 Extra fries/ Frites supplémentaires €4,50

	Desserts

	10,00
	Selection of cheeses Walnut | mustard-fruit sauce | german fruitbread
	Limoncello tiramisu Pickled strawberry | lemon crumble
	Dame blanche Vanilla ice cream |  chocolate sauce | whipped cream
	Blondie – light brownie Red fruit |  white chocolate ice cream
	the chef's dessert   sweet treats
	DESSERTS

	10,00
	Sélection de fromages Noix | sauce moutarde-fruits |  Pain de fruits allemand
	Tiramisu au limoncello Fraise marinée | crumble au citron
	Dame blanche Glace vanille | sauce chocolat | crème fouettée
	Blondie – brownie clair Fruits rouges |  glace au chocolat blanc
	dessert du chef   délices sucrés
	Special coffees / Cafés spéciaux

	9,50
	Irish Coffee Spanish Coffee Spanish Coffee 43 Italian Coffee French Coffee Bailey's Coffee


