
Dear guest,

Welcome to Brasserie de Walvis. 

At Kloeg Collection we are happy to ensure that you enjoy a delicious and honest
evening. Our dishes are carefully composed. By choosing products with a quality

mark, we know for sure that they have been grown, or caught in a sustainable way.
Naturally we work with fresh and organic ingredients, mostly from our own
environment in Zeeland. We also prepare a selection of vegetarian and vegan

dishes. 

With us you can taste flavors, the way flavors should taste.
Enjoy your meal!

It is possible that our dishes contain allergens. 

Cher visteur, chère visiteuse, 

Bienvenue à la Brasserie de Walvis.
Chez Kloeg Collection, nous sommes hereux de veiller à ce que vous passiez une

soirée délicieuse et honnête. Nos plats sont composés avec soins. En choissant des
produits avec une marque de qualité, nous sommes certains qu'ils ont été cultivés,

pêchés de manière durable. Naturellement, nous travaillons avec ingrédients frais
et biologiques, principalement issus de notre propre environnement zélandais.
Nous préparons également une sélection de plats végétariens et végétaliens. 

Avec nous, vous pouves goûter les saveurs, comme les saveurs devraient l'être. 
Bon appétit!

Il est possible que nos plats contiennent des allergènes. 

Beter life quality mark / meilleure marque de qualité de vie
Zeeland regional product / Produit régional de Zélande. 
Responsibly pruchased fish / poisson acheté responsable
Organic / biologique
vegetarian / végétarien
vegan / végétalien



 Compose your 3-course menu for €44,50 

Extra to order/ Extra sur commande:
Bread with butter/ Pain avec du beurre €2,50

Bread with spreads/ Pain avec tartinables €12,50

Starters Entrées

grilled Scallop 
roasted bean sprouts | 
beurre blanc | dukkah

roasted Aubergine
Black garlic | oxheart cabbage | 

shallot salsa

asian beef
rice biscuit | sesame seeds | 

spring onion  | carrot
 

Organic beef carpaccio 
     parmesan cheese | arugula | 

pesto | chives | pine nuts |
truffle mayonnaise

Chanterelle tartare
poached egg | creme fraiche

 Pétoncle grillé
germes de soja grillés |
beurre blanc | dukkah

Aubergine grillé
Ail noir | chou pointu |

salsa à l’échalote

Boeuf asiatique
Biscuits au riz | graines de sésame |

rouleau de sushi aux nouilles udon

Carpoaccio de boeuf bio 
        parmesan | Roquette | Pesto |

ciboulette | pignons de pin |
        mayonnaise à la truffe

Tartare de chanterelles
oeuf poché | crème fraiche

   14,50   14,50

Soups and salads
   12,50

Soupes et salades
   12,50

Zeeuwse Bisque
Pain de Mer bread

Soup of the day 
Pain de Mer bread

Goat cheese salad
Walnut | apple | Figs | honey

Salad fish
Salmon | Dutch shrimps | 

red onion | capers
+ €2,50

Bisque de Zeeland
Pain de Mer

Soupe du jour
Pain de Mer

Salade de fromage de chèvre
Noyer | pomme | figues | miel 

Salade de poisson
Saumon | Crevettes hollandaises |

oignon rouge | câpres
+€2,50



27,50 27,50
Main courses Plats principaux

 Compose your 3-course menu for €44,50 

Extra to order/ Extra à commander:
Mixed vegetables/ Légumes mélangés €3,50

Mixed salad/ Salade composée €3,50
Extra fries/ Frites supplémentaires €3,50

iberico pork tenderloin
truffle potato | parsnip creme | 

port-rosemary sauce

 Boeuf Bourguignon

risotto
Wild mushrooms | 

pumpkin | arugula | 
pine nuts | courgette

Pasta scampi
Red pepper | parsley | garlic

*Can also be served vegetarian

Catch of the day 

Sea bass filet
pumpkin risotto | mushroom |

sweet potato | hazelnut |
 Crustacean gravy

portobello
Couscous | roasted vegetables | 
garlic- lemonsauce | pistachio

Chuck tender
Oriental vegetables | 

Szechuan | lychee |
 ginger | prawn

Filet de porc ibérique
Pomme de terre truffée | crème 
de panais | Sauce porto-romarin

Boeuf Bourguignon

Risotto
champignons forestiers | 

citrouille | roquette | 
pigons de pin | courgettes

Pâtes scampis
Poivron rouge | persil | ail

*Peut aussi être végétarien

Catch of the day 

Filet de bar
Risotto à la citrouille | 

champignon | patate douche | 
noisette | sauce aux crustacés 

Portobello
Couscous | légumes rôtis | 
sauce ail-citron | Pistache

Jumeau à bifteck
légumes orientaux |

sichuan | litchi | 
gingembre | crevette



   9,50  9,50

 Compose your 3-course menu for €44,50 

Desserts DESSERTS

Selection of cheeses
Fig chutney | 

nutbread
+€2,50

Hazelnut parfait
caramelised pear | rum 

Vegan brownie
vanille espuma | red fruit

Crème Brûlée
chocolate-blackberry cake |

vanilla ice cream

Dame blanche
chocolate sauce |

whipped cream

Sélection de fromages
Chutney de figues |

Pain aux Noix
+€2,50

Parfait aux noisettes
Poire caramélisée | rhum  

Brownie végétalien
Espuma vanille | Fruits rouges

Crème Brûlée
Gâteau au chocolate et mûres |

glace à la vanille

Dame blanche
Sauce au chocolat |

Chantilly


