I WALUIY

GEACHTE GAST,
HARTELIJK WELKOM BIJ BRASSERIE DE WALVIS
WIJ ZORGEN ER BIj KLOEG COLLECTION GRAAG VOOR, DAT U VAN EEN (H)EERLIJKE AVOND
GENIET. ONZE GERECHTEN ZIJN MET ZORG SAMENGESTELD. DOOR TE KIEZEN VOOR

PRODUCTEN MET EEN KEURMERK, WETEN WIJ ZEKER DAT DEZE OP EEN DUURZAME MANIER

GEKWEEKT, GEVANGEN OF GETEELD ZIJN. VANZELFSPREKEND WORDT ER GEWERKT MET

VERSE EN BIOLOGISCHE INGREDIENTEN, VEELAL AFKOMSTIG UIT ONZE EIGEN ZEEUWSE

OMGEVING. TEVENS BEREIDEN WIJ EEN SELECTIE VAN VEGETARISCHE EN VEGANISTISCHE
GERECHTEN.
BIJ ONS PROEFT U SMAKEN, ZOALS SMAKEN HOREN TE ZIJN.
EET SMAKELIJK!
HET IS NIET UITGESLOTEN DAT ONZE GERECHTEN ALLERGENEN BEVATTEN.
EEN TAFEL, EEN REKENING.
WE VRAGEN VRIENDELIJK OM SAMEN AF TE REKENEN. DANKJEWEL!

SEHR GEEHRTER GAST,
HERZLICH WILLKOMMEN BEI BRASSERIE DE WALVIS.
WIR SORGEN BEI KLOEG COLLECTION GERNE DAFUR, DASS SIE EIN (H)ERRLICHEN ABEND
GENIESSEN KONNEN. UNSERE GERICHTE WERDEN SORGFALTIG ZUSAMMENGESTELLT. WIR
- WAHLEN PRODUKTE MIT ANERKANNTEM GUTEZEICHEN, DAMIT WIR SICHER SIND DASS DIESE
NACHHALTIG ANGEBAUT, GEFANGEN ODER KULTIVIERT WURDEN. SELBSTVERSTANDLICH

ARBEITEN WIR MIT FRISCHEN UND BIOLOGISCHEN ZUTATEN, WO MOGLICH AUS UNSERE
. [
EIGENE ZEELANDISCHE UMGEBUNG. ZUM SCHLUSS BEREITEN WIR AUCH EINE AUSWAHL AN
A A A
VEGETARISCHEN UND VEGANEN GERICHTEN ZU.
BEI UNS ERLEBEN SIE, WIE PURER GESCHMACK SEIN SOLL e
GUTEN APPETIT! A
ES IST NICHT AUSGESCHLOSSEN, DASS UNSERE GERICHTE ALLERGENE ENTHALTEN. "AAAA
Aot A
EIN TISCH, EINE RECHNUNG. ,
WIR BITTEN DARUM, GEMEINSAM ZU BEZAHLEN. VIELEN DANK! A
W BETER LEVEN KEURMERK e
p%8 ZEEUWS STREEKPRODUCT .
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VOORGERECHTEN VORSPEISEN
15,00 15,00

GRATINIERTE GAMBAS YD
TOMATENOL | POMODORI-TOMATE |
PAPRIKA

GEGRATINEERDE GAMBA’S /@D
TOMATENOLIE | POMODORI-TOMAAT |
PAPRIKA

RINDERCARPACCIO §98
KASE VON ‘DE SCHELLACH' |
PINIENKERNE | RUCOLA |

HONIG-SENF-CREME

RUNDERCARPACCIO |2|

KAAS VAN ‘DE SCHELLACH' |

PIJNBOOMPITTEN | RUCOLA |
HONINGMOSTERDCREME

SALADE GEITENKAAS /@
VIJGEN | PORT | WALNOOT

ZIEGENKASESALAT /g
FEIGEN | PORTWEIN | WALNUSS

RILLETTE M@
VON GERAUCHERTER MAKRELE
FORELLE | APFEL | GEWURZGURKE

RILLETTE VAN GEROOKTE MAKREEL M@
FOREL | APPEL | AUGURK

CHARCUTERIE CHARCUTERIE
COPA DI PARMA | FUET | CHORIZO | COPA DI PARMA | FUET | CHORIZO| =~
CORNICHONS | CHUTNEY CORNICHONS | CHUTNEY AN
e
ALLE VOORGERECHTEN ZIJN INCLUSIEF BROOD MET BOTER Pt
ALLE VORSPEISEN SIND INKLUSIVE BROT MIT BUTTER o
A
SOEP SUPPE i
A
12,50 12,50
AaA A,
DAGSOEP VAN TAGESSUPPE AUS
9 () \A
SEIZOENSGEBONDEN GROENTEN ,/2),20s% GEMUSE DER SAISON /&%
PAIN DE MER BROOD PAIN DE MER BROT
e ALA A
EXTRA TE BESTELLEN/ EXTRA ZU BESTELLEN: AAAAA
BROOD MET BOTER/ BROT MIT BUTTER €3,00 AA A
BROOD MET SMEERSEL/ BROT MIT AUFSTRICH €13,00 I~ -
PP,
[ Stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor €49,50 J S
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HOOFDGERECHTEN HAUPTGERICHTE
29,50 29,50

KABELJAUWFILET M@ KABELJAUFILET Y@
SALSA VERDE | RADIJS-, VENKEL- SALSA VERDE | RADIESCHEN-, FENCHEL-
EN CITRUSSALADE UND ZITRUSSALAT

CATCH OF THE DAY M@ CATCH OF THE DAY Y

TOURNEDOS W TOURNEDOS W
TRUFFELJUS | BLOEMKOOLBEREIDING TRUFFELJUS | BLUMENKOHLZUBEREITUNG

RODE LINZEN &3 ROTE LINSEN /@&
PEULVRUCHTEN | GROENTEN HULSENFRUCHTE | GEMUSE

DE KEUZE VAN DE KOK DIE WAHL DES KUCHENSCHEFS
WISSELEND VLEESGERECHT FLEISCHGERICHT DES TAGES

MAALTIJDSALADE MET VIS )@ FISCH-MAHLZEITSALAT )@

GEROOKTE ZALM | MAKREEL | GERAUCHERTER LACHS | MAKRELE |
FOREL | GARNALEN FORELLE | GARNELEN
MET ERIET OF BROOD MIT POMMES ODER BROT
VEGAN HAMBURGER 2,9 @ VEGANER HAMBURGER /D P®
VADOUVANMAYONAISE | VADOUVAN-MAYONNAISE | A A
WITTE KOOLSLA WEISSKOHLSLAW AAAAs
A e
P AAL
ALLE HOOFDGERECHTEN ZIJN INCLUSIEF FRIET A AAA A~
ALLE HAUPTGERICHTE SIND INKLUSIVE POMMES bt
PP P
EXTRA TE BESTELLEN/ EXTRA ZU BESTELLEN: P
GEMENGDE GROENTEN/ GEMISCHTES GEMUSE €4,50 A
GEMENGDE SALADE/ GEMISCHTER SALAT €4,50 A Ay
EXTRA FRIET/ ZUSATZLICHE POMMES FRITES €4,50 At
.
[ Stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor €49,50 J EE——
AaA A
o~ AA A AN
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NAGERECHTEN
10,00

SELECTIE VAN KAZEN ISI ®
WALNOOT | MOSTERD-FRUITSAUS |
KLETZENBROOD

LIMONCELLO-TIRAMISU
INGELEGDE AARDBETI |
CITROENCRUMBLE

DAME BLANCHE
VANILLE-1JS | CHOCOLADESAUS |
SLAGROOM

BLONDIE — LICHTE BROWNIE
ROOD FRUIT |
WITTE CHOCOLADE-IJS

DESSERT VAN DE CHEF
ZOETE LEKKERNIJEN

DESSERTS
10,00

AUSWAHL AN KASE 898 @9
WALNUSS | SENF-FRUCHTSAUCE |
KLETZENBROT

LIMONCELLO-TIRAMISU
EINGELEGTE ERDBEERE |
ZITRONEN-CRUMBLE

DAME BLANCHE
VANILLEEIS | SCHOKOLADENSAUCE |
SCHLAGSAHNE

BLONDIE — HELLER BROWNIE
ROTE FRUCHTE |
WEISSSCHOKOLADENEIS

DESSERT DES KUCHENCHEFS
SUSSE LECKEREIEN

SPECIALE KOFFIES/ SPEZIALKAFFEE
9,50 AA e

IRISH COFFEE

e
SPANISH COFFEE e
SPANISH COFFEE 43 iemiaiacion
A

ITALIAN COFFEE
AL AL
FRENCH COFFEE AAA~A

BAILEY'S COFFEE
A A
[ Stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor €49,50 J S
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	Ein Tisch, eine Rechnung.  Wir bitten darum, gemeinsam zu bezahlen. Vielen Dank!
	Beter leven keurmerk Zeeuws Streekproduct verantwoord ingekochte vis biologisch vegetarisch veganistisch
	VOORGERECHTEN

	15,00
	VORSPEISEN

	15,00
	Gratinierte Gambas Tomatenöl | Pomodori-Tomate | Paprika
	Rindercarpaccio      Käse von ‘De Schellach’ | Pinienkerne | Rucola | Honig-Senf-Creme
	Ziegenkäsesalat Feigen | Portwein | Walnuss
	Rillette  von  geräucherter Makrele Forelle | Apfel | Gewürzgurke
	Charcuterie Copa di Parma | Fuet | Chorizo | Cornichons | Chutney
	Gegratineerde gamba’s Tomatenolie | Pomodori-tomaat | paprika
	Rundercarpaccio   Kaas van ‘De Schellach’ | pijnboompitten | rucola | honingmosterdcrème
	Salade geitenkaas vijgen | port | walnoot
	Rillette van gerookte makreel Forel | appel | augurk
	Charcuterie Copa di Parma | fuet | chorizo | cornichons | chutney
	Alle voorgerechten zijn inclusief brood met boter Alle Vorspeisen sind inklusive Brot mit Butter
	Soep
	Suppe

	12,50
	12,50
	dagsoep van  seizoensgebonden groenten  Pain de Mer brood
	Tagessuppe aus Gemüse der Saison Pain de Mer Brot
	Extra te bestellen/ Extra zu bestellen: Brood met boter/ Brot mit Butter €3,00 Brood met smeersel/ Brot mit Aufstrich €13,00
	HOOFDGERECHTEN

	29,50
	HAUPTGERICHTE

	29,50
	Kabeljauwfilet Salsa verde | radijs-, venkel-  en citrussalade
	Catch of the day
	Tournedos truffeljus | bloemkoolbereiding
	Rode linzen peulvruchten | groenten
	De keuze van de kok Wisselend vleesgerecht
	Maaltijdsalade met vis Gerookte zalm | makreel |  forel | garnalen Met friet of brood
	Vegan hamburger Vadouvanmayonaise |  witte koolsla
	Kabeljaufilet Salsa verde | Radieschen-, Fenchel- und Zitrussalat

	Catch of the day
	Tournedos Trüffeljus | Blumenkohlzubereitung
	Rote Linsen Hülsenfrüchte | Gemüse
	Die Wahl des Küchenschefs Fleischgericht des Tages
	Fisch-Mahlzeitsalat Geräucherter Lachs | Makrele | Forelle | Garnelen Mit Pommes oder Brot
	Veganer Hamburger Vadouvan-Mayonnaise | Weißkohlslaw

	Alle hoofdgerechten zijn inclusief friet Alle Hauptgerichte sind inklusive Pommes
	Extra te bestellen/ Extra zu bestellen: Gemengde groenten/ Gemischtes Gemüse €4,50 Gemengde salade/ Gemischter Salat €4,50 Extra friet/ zusätzliche Pommes Frites €4,50

	NAGERECHTEN

	10,00
	DESSERTS

	10,00
	Selectie van kazen   Walnoot | mosterd-fruitsaus | kletzenbrood
	Limoncello-tiramisu Ingelegde aardbei | citroencrumble
	Dame blanche Vanille-ijs | chocoladesaus | slagroom
	Blondie – lichte brownie Rood fruit |  witte chocolade-ijs
	Dessert van de chef   Zoete lekkernijen
	Auswahl an Käse Walnuss | Senf-Fruchtsauce | Kletzenbrot
	Limoncello-Tiramisu Eingelegte Erdbeere | Zitronen-Crumble
	Dame blanche Vanilleeis | Schokoladensauce | Schlagsahne
	Blondie – heller Brownie Rote Früchte | Weißschokoladeneis
	Dessert des Küchenchefs   süße Leckereien
	speciale koffies/ Spezialkaffee

	9,50
	Irish Coffee Spanish Coffee Spanish Coffee 43 Italian Coffee French Coffee Bailey's Coffee


