
Geachte gast,

Hartelijk welkom bij Brasserie de Walvis 

Wij zorgen er bij Kloeg Collection graag voor, dat u van een (h)eerlijke avond

geniet. Onze gerechten zijn met zorg samengesteld. Door te kiezen voor

producten met een keurmerk, weten wij zeker dat deze op een duurzame manier

gekweekt, gevangen of geteeld zijn. Vanzelfsprekend wordt er gewerkt met

verse en biologische ingrediënten, veelal afkomstig uit onze eigen Zeeuwse

omgeving. Tevens bereiden wij een selectie van vegetarische en veganistische

gerechten. 

Bij ons proeft u smaken, zoals smaken horen te zijn. 

Eet smakelijk!

Het is niet uitgesloten dat onze gerechten allergenen bevatten.

Een tafel, één rekening.

 We vragen vriendelijk om samen af te rekenen. Dankjewel!

Sehr geehrter Gast, 

Herzlich willkommen bei Brasserie de Walvis. 

Wir sorgen bei Kloeg Collection gerne dafür, dass Sie ein (h)errlichen Abend

geniessen können. Unsere Gerichte werden sorgfältig zusammengestellt. Wir

wählen Produkte mit anerkanntem Gütezeichen, damit wir sicher sind dass diese

nachhaltig angebaut, gefangen oder kultiviert wurden. Selbstverständlich

arbeiten wir mit frischen und biologischen Zutaten, wo möglich aus unsere

eigene Zeeländische Umgebung. Zum schluss bereiten wir auch eine Auswahl an

vegetarischen und veganen Gerichten zu. 

Bei uns erleben Sie, wie purer Geschmack sein soll

 Guten Appetit!

Es ist nicht ausgeschlossen, dass unsere Gerichte Allergene enthalten.

Ein Tisch, eine Rechnung.

 Wir bitten darum, gemeinsam zu bezahlen. Vielen Dank!

Beter leven keurmerk
Zeeuws Streekproduct
verantwoord ingekochte vis
biologisch
vegetarisch
veganistisch



   15,00
VORSPEISENVOORGERECHTEN

Extra te bestellen/ Extra zu bestellen:
Brood met boter/ Brot mit Butter €3,00

Brood met smeersel/ Brot mit Aufstrich €13,00

 Stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor €49,50

Gegratineerde gamba’s
Tomatenolie | Pomodori-tomaat |

paprika 

Rundercarpaccio 
 Kaas van ‘De Schellach’ |
pijnboompitten | rucola |

honingmosterdcrème

Salade geitenkaas
vijgen | port | walnoot 

Rillette van gerookte makreel
Forel | appel | augurk

Charcuterie
Copa di Parma | fuet | chorizo |

cornichons | chutney

dagsoep van 
seizoensgebonden groenten

 Pain de Mer brood

   15,00

Gratinierte Gambas
Tomatenöl | Pomodori-Tomate |

Paprika

Rindercarpaccio
     Käse von ‘De Schellach’ |

Pinienkerne | Rucola |
Honig-Senf-Creme

Ziegenkäsesalat
Feigen | Portwein | Walnuss

Rillette 
von  geräucherter Makrele

Forelle | Apfel | Gewürzgurke 

Charcuterie
Copa di Parma | Fuet | Chorizo |

Cornichons | Chutney

Tagessuppe aus
Gemüse der Saison

Pain de Mer Brot

Soep

   12,50

Suppe

   12,50

Alle voorgerechten zijn inclusief brood met boter
Alle Vorspeisen sind inklusive Brot mit Butter



29,50 29,50
HOOFDGERECHTEN HAUPTGERICHTE

 Stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor €49,50 

Extra te bestellen/ Extra zu bestellen:
Gemengde groenten/ Gemischtes Gemüse €4,50

Gemengde salade/ Gemischter Salat €4,50
Extra friet/ zusätzliche Pommes Frites €4,50

Kabeljauwfilet
Salsa verde | radijs-, venkel- 

en citrussalade

Catch of the day

Tournedos
truffeljus | bloemkoolbereiding

Rode linzen
peulvruchten | groenten

De keuze van de kok
Wisselend vleesgerecht

Maaltijdsalade met vis
Gerookte zalm | makreel | 

forel | garnalen
Met friet of brood

Vegan hamburger
Vadouvanmayonaise | 

witte koolsla

Kabeljaufilet
Salsa verde | Radieschen-, Fenchel-

und Zitrussalat

Catch of the day 

Tournedos
Trüffeljus | Blumenkohlzubereitung

Rote Linsen
Hülsenfrüchte | Gemüse

Die Wahl des Küchenschefs
Fleischgericht des Tages

Fisch-Mahlzeitsalat
Geräucherter Lachs | Makrele |

Forelle | Garnelen
Mit Pommes oder Brot

Veganer Hamburger
Vadouvan-Mayonnaise |

Weißkohlslaw

Alle hoofdgerechten zijn inclusief friet
Alle Hauptgerichte sind inklusive Pommes 



   10,00  10,00

 Stel zelf uw 3-gangenmenu samen voor €49,50

NAGERECHTEN DESSERTS

Selectie van kazen
  Walnoot | mosterd-fruitsaus |

kletzenbrood

Limoncello-tiramisu
Ingelegde aardbei |

citroencrumble

Dame blanche
Vanille-ijs | chocoladesaus |

slagroom

Blondie – lichte brownie
Rood fruit | 

witte chocolade-ijs

Dessert van de chef
  Zoete lekkernijen

Auswahl an Käse
Walnuss | Senf-Fruchtsauce |

Kletzenbrot

Limoncello-Tiramisu
Eingelegte Erdbeere |

Zitronen-Crumble

Dame blanche
Vanilleeis | Schokoladensauce |

Schlagsahne

Blondie – heller Brownie
Rote Früchte |

Weißschokoladeneis

Dessert des Küchenchefs
  süße Leckereien

Irish Coffee

Spanish Coffee

Spanish Coffee 43

Italian Coffee

French Coffee

Bailey's Coffee

speciale koffies/ Spezialkaffee

  9,50
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